MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
ESTADO DO PARANA

CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n® 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

DECRETO N.°85 DE 12 DE ABRIL DE 2022,

Revoga o Decreto n°® 217 de 19 de julho de 2021 e
Regulamenta as normas que regem em todo o territorio do
municipio de Nova Laranjeiras a inspecdo e a fiscalizacdo
industrial e sanitaria para produtos de origem animal,
destinadas a preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade e
a integridade dos produtos e a saide e os interesses do
consumidor e da outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE NOVA LARANJEIRAS, ESTADO DO PARANA, NO USO DE SUAS
ATRIBUICOES LEGAIS E AMPARADO PELA LEI ORGANICA MUNICIPAL;

CONSIDERANDO O DISPOSTO NO ARTIGO 69, INCISO 111, DA LEI ORGANICA DO MUNICIPIO DE
NOVA LARANJEIRAS-PR, QUE ATRIBUI PRIVATIVAMENTE AO PREFEITO MUNICIPAL A EXPEDICAO
DE DECRETO,

RESOLVE:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 - O servico de inspegdo industrial e sanitdria para produtos de origem animal, de competéncia da
Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras, nos termos da Lei Federal n2 1.283 de 18 de dezembro de 1950 e alteragGes,
Lei Federal n? 7.889 de 23 de novembro de 1989 e Lei Municipal 107 de 23 de junho de 1995, sera executado pelo
Servico de Inspe¢do Municipal (SIM) para Produtos de Origem Animal (POA) vinculado a Secretaria Municipal de
Agropecuaria, Meio Ambiente, Industria e Comércio.

Art. 22 - O presente regulamento estabelece as normas que regulam em todo o territério do municipio de Nova
Laranjeiras, a inspegao e a fiscalizagdo industrial e sanitdria para produtos de origem animal, destinadas a preservar a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e a saude e os interesses do consumidor.

Art. 32 - A implantagdo do Servico de Inspe¢do Municipal obedecera a estas normas em consonancia com as
prioridades de Saude Publica e abastecimento da populagdo.

Art. 42 - A Inspecdo Industrial e Sanitaria realizadas pelo SIM seguem o estabelecido no Titulo V do Decreto n?
9.013 de 20 de margo de 2017 e suas altera¢des dadas pelo Decreto n? 10.468 de 18 de agosto de 2020.

Art. 52 - Ficara a cargo do Secretario de Agropecuaria, Meio Ambiente, Industria e Comércio fazer cumprir estas
normas, e também outras que venham a ser implantadas, desde que, por meio de dispositivos legais.

Art. 62 - Os principios a serem seguidos no presente regulamento s3o:

I. Promover a preservagado da saide humana e do meio ambiente e, ao mesmo tempo, que ndo implique
obstdculo para a instalagdo e legalizagdo da agroindustria;

Il. Ter o foco de atuagdo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

Ill. Promover o processo educativo permanente e continuado para todos os envolvidos na cadeia
produtiva, estabelecendo a democratizacdo do servico e assegurando a maxima participacdo de
governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e
cientifica nos sistemas de inspecdo.

IV. Ainclusdo social e produtiva da agroindustria de pequeno porte;

V. Harmonizagcdo de procedimentos para promover a formalizagdo e a segurancga sanitaria da
agroindustria de pequeno porte;

VI. Transparéncia dos procedimentos de regularizagao;

VII. Razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;
VIIl. Disponibilizagdo presencial e/ou eletrénica de orientagBes e instrumentos para o processo de registro
sanitario dos estabelecimentos, produtos e rétulos;

Art. 72 - As acOes do SIM contemplam as seguintes atribuicées:
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I. Coordenar e executar as atividades de inspecdo e fiscalizagdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos registrados ou relacionados, dos produtos de origem animal comestiveis ou nao e
seus derivados;

Il. Verificar a aplicagdo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de inspe¢do ante e
post mortem de animais de abate;

Ill.  Manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de producdo e comercializagdo de produtos de
origem animal;

IV. Elaborar as normas complementares para a execucao das a¢des de inspecdo, fiscalizacdo, registro,
relacionamento e habilitacdo dos estabelecimentos, bem como registro, classificagdo, tipificagdo,
padronizacgdo e certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal;

V. Verificar a implantagdo e execugdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos registrados
ou relacionados;

VI. Coordenar e executar os programas de andlises laboratoriais para monitoramento e verificacdo da
identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal;

VII. Executar o programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes em
produtos de origem animal;

VIIl. Elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;

IX. Verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas, ingredientes e produtos ao
longo da cadeia produtiva e;
X. Elaborar programas e planos complementares as a¢Ges de inspecdo e fiscalizagdo.
Art. 82 - A Inspecdo Municipal, depois de instalada, pode ser executada de forma permanente ou periddica.

§19 - A inspecdo deve ser executada obrigatoriamente de forma permanente nos estabelecimentos durante o abate
das diferentes espécies animais.

§29 - Nos demais estabelecimentos que constam neste regulamento, a inspegao sera executada de forma periddica.

Art. 92 - Além deste regulamento, os outros que virdo podem abranger as seguintes areas:
I. Classificagdo do estabelecimento;
Il.  Osrequisitos para registro de estabelecimentos e produtos;
Ill. A higiene e cuidados sanitarios dos estabelecimentos;
IV. Ainspecdo ante e post-mortem dos animais destinados ao abate;
V. A inspecdo e reinspecdo de todos os produtos, subprodutos e matéria-prima de origem animal,
durante as diferentes etapas do beneficiamento.
VI. Padroniza¢do dos produtos de origem animal;
VII. O registro de rétulos;
VIII.  As analises fiscais e laboratoriais;
IX. A identificacdo tanto em carcagas ou cortes de carne, assim como os dizeres a serem impressos nas
embalagens de produtos de origem animal;
X. Quaisquer detalhes e informacdes que se facam necessarias para o bom andamento das atividades
desenvolvidas pelo SIM.
Art. 102 - Ficam sujeitos a inspecao e fiscalizacdo previstas neste regulamento, os animais destinados ao abate, a
carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos
das abelhas e seus derivados.

Paragrafo Unico - A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere este art. abrangem, sob o ponto de vista industrial e
sanitdrio, a inspe¢do ante e post-mortem dos animais, a recepc¢do, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo,
fracionamento, conservacdo, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedicdo e transito de quaisquer matérias-
primas e produtos de origem animal.

Art. 112 - Para fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal qualquer
instalacdo industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos,
recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados, acondicionados,
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embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e
seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados.

§19 - Agroindustrializacdo é o beneficiamento, processamento, industrializagdo e/ou transformacdo de matérias-
primas provenientes de exploragdo pecuarias, pesca, aquicolas, extrativistas, incluido o abate de animais, abrangendo
desde processos simples, como secagem, classificacdo, limpeza e embalagem, até processos mais complexos que
incluem operagdes fisica, quimica ou bioldgica.

§29 - A designagdo estabelecimento contempla todos os tipos de modalidades agroindustriais previstos na
classificagdo do presente Regulamento.

” u n u

§32 - As designagdes “produto”, “subproduto”, “mercadoria” significam para efeito do presente regulamento, que se
tratam de “produto ou matéria-prima de origem animal”.

Art. 122 - Os estabelecimentos para produtos de origem animal s3o classificados em:
I. decarnes e derivados;
Il. de pescado e derivados;
lll. de ovos e derivados;
IV. de leite e derivados; e
V. de produtos das abelhas e derivados.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 132 - Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
I. Abatedouro frigorifico; e
II.  Unidade de beneficiamento de carne e produtos cadrneos.

§19 Entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a
recepcdo, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos
do abate, dotado de instalagGes de frio industrial, que pode realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo,
o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis.

§29 Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o estabelecimento destinado a recepcao,
a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, que
pode realizar a industrializacdo de produtos comestiveis.

§32 A fabricacdo de gelatina e produtos colagénicos sera realizada nos estabelecimentos classificados como unidade
de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Art. 1492 - Os “produtos carneos” sdo aqueles obtidos de carnes, de mildos e de partes comestiveis das diferentes
espécies animais, com as propriedades originais das matérias-primas modificadas por meio de tratamento fisico,
quimico ou bioldgico, ou ainda pela combinagdo destes métodos em processos que podem envolver a adigda de
ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

Art. 152 - Entende-se por “animais de agougue” os mamiferos (bovideos, equideos, suinos, ovinos, caprinos e
coelhos) e aves domésticas, bem como animais silvestres criados em cativeiro, sacrificados em estabelecimento sob
inspecdo veterinaria.

Art. 162 - O animal abatido, formado das massas musculares e ossos, desprovido da cabeca, mocotd, cauda, pele,
orgdos e visceras toraxicas e abdominais, tecnicamente preparadaos, constitui a carcaca.

I. Nos suinos a “carcaga” pode ou ndo incluir a pele, cabeca e pés;

Il. A “carcac¢a” dividida ao longo da coluna veterbral origina as “meias carcagas” que, subdivididas por um
corte entre duas costelas, varidvel segundo habitos regionais, constituem os “quartos” dianteiros ou
traseiros.

Art. 172 - Os abatedouros frigorificos e unidades de beneficiamento de carnes e produtos carneos, deverao seguir
as recomendacgdes técnicas para instalagdes e equipamentos, indicadas nas referéncias: Inspegdo de Carnes -
Padronizacdo de Técnicas, Instalagbes e Equipamentos, | - Bovinos, 1971 - DIPOA; Portaria MAPA n2 711 de 01 de
novembro de 1995 para suinos; a Portaria MAPA n2 201 de 10 de novembro de 1998 para aves. Para Caprideos e
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Ovinos, os padrdes e parametros técnicos para construgdo e instalagGes devem seguir a Norma Técnica para
Estabelecimentos de Abate de Bovideos, Suideos, Caprideos e Ovinos da Adapar (SIP/POA).

Art. 182 - O estabelecimento para fabricagdo ou processamento de produtos cdrneos deve dispor de todas as
instalagdes que uma unidade de beneficiamento de carnes e produtos carneos deve apresentar, incluindo camara de
massa, area/cadmara de salga, sala de fabricagdo, area de procedimento de embalagem primaria e rotulagem, cdmara
de cura, sala de fatiamento, depdsito de embalagem secundaria e montagem da caixa de papeldo, depdsito de
embalagem primdria e rotulagem, tinel de congelamento, camara para cura, cdmara para produtos prontos resfriados
e congelados, depdsito de ossos, depdsito de sal e ingredientes, sala para higienizacdao de utensilios e caixas internas e
local para depdsito, sala para higienizagdo de caixas de transporte e depdsito, depdsito de material de limpeza, sala de
recep¢do de matéria-prima, cdmara de resfriamento e/ou congelamento, secdo de desossa e processamento, se¢do
de envoltdrios, secdo de condimentos e ingredientes, secdo de cozimento e banha, se¢do de resfriamento, se¢do de
rotulagem e embalagem secundaria, se¢do de expedicdo e secdo de sub-produtos.

Pardgrafo Unico - Dependendo do produto a ser fabricado, outras dependéncias poderdo ser necessarias
considerando os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade.

Art. 192 - A secdo de recepgdo de matéria-prima deve ser localizada adjacente (contigua) ao sistema de
resfriamento e depdsito de matéria-prima, ou a sala de desossa e processamento, de maneira que a matéria-prima
nao transite pelo interior de nenhuma outra se¢do até chegar a essas dependéncias.

§192 A drea de recepgdo de matéria-prima deve ser isolada das demais dependéncias e possuir cobertura.

§29 A recepgdo da matéria-prima deve ocorrer através de éculo ou plataforma com acoplamento, dependendo da
matéria-prima recebida.

Art. 202 - Toda matéria prima recebida devera ter sua procedéncia comprovada por documento do 6rgdo
competente aceito pelo SIM ou outro Servi¢o de inspec¢do oficial.

Art. 212 - As industrias que recebem matéria-prima congelada, quando necessdrio, possuirdo camara de
estocagem de congelados ou outro mecanismo de congelamento, com temperatura ndo superior a -18 °C (dezoito
graus Celsius negativos).

Art. 222 - A manipulag¢do e processamento poderdo ser executadas na sala de desossa desde que ndo traga
prejuizos as outras operagGes e para a higiene e sanidade.

Paragrafo Unico - Recomenda-se que a sala de desossa, processamento/fabricacdo e fatiamento sejam separadas e
climatizadas.

Art. 232 - A secdo de cura deverd possuir equipamentos para climatizacdo objetivando o melhor controle da
temperatura e umidade do ambiente.

Art. 249 - O estabelecimento que executar fatiamento de produtos possuira espago para esta finalidade onde os
produtos receberdo a sua embalagem primaria, com temperatura ambiente maxima de 152C (quinze graus Celsius).

Art. 252 - O fatiamento podera se feito na secdo de processamento e manipulacdo quando apresentar condigdes
de temperatura e de higiene exigidas para a operac¢do e quando houver area suficiente para os equipamentos e, neste
caso, sera imprescindivel que ndo ocorra mais nenhuma operagdo neste momento e nesta se¢ado além do fatiamento.

Paragrafo Unico - O fatiamento, de produtos prontos ao consumo, devera ser em local separado e climatizado.
Art. 262 - A secdo de tripas, além da lavagem e desinfeccdo, pode servir como depdsito de tripas naturais.

Paragrafo Unico - A lavagem e desinfeccdo de tripas deve ser realizada em secdo separada, denominada de triparia,
que também deve ser separada em area limpa e area suja.

Art. 272 - Nas dreas de abate é obrigatdria a instalagdo de esterilizadores para higienizagdo de instrumentos de
trabalho.

Art. 282 - Para as areas de processamento deve-se prever a instalacdo de uma central para higienizagdo e
esterilizacdo de utensilios, podendo se estabelecer em programa de autocontrole, em que estes utensilios serao
totalmente substituidos a cada 2 ou 3 horas.
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Paragrafo Unico - Nas areas que se refere o presente artigo, deve-se utilizar utensilios como facas e tabuas de
polietileno com cores diferentes, de forma a garantir visualmente que a substituicdo seja realizada na frequéncia
estabelecida.

CAPITULO NI
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

Art. 292 - Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:
I. Barco-fabrica;
Il.  Abatedouro frigorifico de pescado;
lll.  Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e
IV. Estagdo depuradora de moluscos bivalves.

§12 Entende-se por barco-fabrica a embarcacdo de pesca destinada a captura ou a recepg¢do, a lavagem, a
manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de pescado e produtos de pescado,
dotada de instalagdes de frio industrial, que pode realizar a industrializagao de produtos comestiveis.

§29 Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, a
recepgao, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao dos produtos
oriundos do abate, que pode realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis.

§32 Entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado o estabelecimento destinado a
recepgao, a lavagem do pescado recebido da produgdo primdria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializagao.

§49 Entende-se por estacdo depuradora de moluscos bivalves o estabelecimento destinado a recep¢do, a depuragao,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢dao de moluscos bivalves.

Art. 302 - S3o produtos e derivados comestiveis de pescado aqueles elaborados a partir de pescado inteiro ou
parte dele, aptos para o consumo humano.

Paragrafo Unico - Qualquer derivado de pescado deve conter no minimo 50% (cinquenta por cento) de pescado.

Art. 312 - Para a evisceracdo e filetagem devera dispor de mesa para descamacdo, evisceragdo, coureamento e
corte (postagem ou filetagem) com uma tomada de dgua a cada m? de mesa.

§19 - A disposicdo das mesas devera viabilizar a producgdo de tal maneira que ndo haja refluxo do produto.

§29 - A embalagem primaria poderd ser realizada nesta se¢do quando houver espaco e mesa exclusiva para esta
operagao, sem prejuizo das demais.

§32 - Nas dareas de evisceragdo e filetagem é obrigatdria a instalagdo de esterilizadores para higienizacao de
instrumentos de trabalho.

§49° Para as areas de processamento deve-se prever a instalagdo de uma central para higienizagdo e esterilizagdo de
utensilios, podendo-se estabelecer em programa de autocontrole, que estes utensilios serdo totalmente substituidos
acada 2 ou 3 horas.

§52 Nas areas que se refere o presente artigo, deve-se utilizar utensilios como facas e tdbuas de polietileno com cores
diferentes, de forma a garantir visualmente que a substituicdo seja realizada na frequéncia estabelecida.

Art. 322 - Os estabelecimentos de abate e/ou industrializa¢cdo de pescado devem seguir a Norma Técnica para
Estabelecimento do Pescados, de autoria da Adapar (SIP/POA, 1998) e normas complementares.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 332 - Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:
I. Granja avicola; e
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Il.  Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§12 Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produgdo, a ovoscopia, a classificagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de producgdo
propria destinada a comercializagdo direta.

§22 E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§32 Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento destinado a producgdo, a
recepgao, a ovoscopia, a classificagdo, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de ovos e derivados.

§42 E facultada a classificacio de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja
classificados.

§52 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a expedicdo de ovos, podera ser
dispensada a exigéncia de instalages para a industrializagdo de ovos.

§62 Caso disponha de estrutura e condi¢Ges apropriadas, é facultada a quebra de ovos na granja avicola, para
destinacdo exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do
disposto neste Regulamento e em normas complementares.

Art. 342 - Derivados de ovos sdo aqueles obtidos a partir do ovo, dos seus diferentes componentes ou de suas
misturas, apos eliminagdo da casca e das membranas. Os derivados de ovos podem ser liquidos, concentrados,
pasteurizados, desidratados, liofilizados, cristalizados, resfriados, congelados, ultracongelados, coagulados ou
apresentarem-se sob outras formas utilizadas como alimento, conforme critérios definidos pelo SIM.

Art. 352 - As instalagGes e operagdao dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados devem seguir a Norma Técnica
para Estabelecimento de Ovos e Derivados (Adapar - SIP/POA, 1998).

CAPITULOV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 362 - Os estabelecimentos industriais para leite e derivados sdo classificados em:
I. Granja Leiteira;
Il. Posto de refrigeracdo;
lll. Unidade de beneficiamento de leite e derivados;
IV. Queijaria;

§12 Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o
consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua producdo,
envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralacdo,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigao.

§29 Entende-se por posto de refrigera¢do o estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades
de beneficiamento de leite e derivados destinado a selecdo, a recepcdo, a mensurac¢do de peso ou volume, a filtragao,
a refrigera¢do, ao acondicionamento e a expedicdo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite
até sua expedicdo.

§32 Entende-se por unidade de beneficiamento o estabelecimento destinado a recepc¢do, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o
consumo humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagdo, a maturagdo, o fracionamento, a
ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de derivados lacteos, permitida também a
expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial.

§49 Entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a fabricacdo de queijos, que envolva as etapas de
fabricagdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do, e que, caso ndo realize o
processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.
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Art. 372 - Para construgdo e operagao deve-se seguir a Norma Técnica para Estabelecimentos para Leite e
Derivados (Adapar - SIP/POA, 2004).

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DAS ABELHAS E DERIVADOS

Art. 382 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:
I. Unidade de beneficiamento de produtos de abelha;
Il. Entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados;

§19 Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento destinado a recepgao, a
classificagdo, ao beneficiamento, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do
de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e
derivados, facultada a extracdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§29 Entende-se por entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados o estabelecimento destinado a
recepc¢do, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializagcdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
a expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de
abelhas e derivados, facultando-se a extragdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

Art. 392 - Produtos de abelhas sdo aqueles elaborados pelas abelhas, delas extraidos ou extraidos das colmeias,
sem qualquer estimulo de alimentacdo artificial capaz de alterar sua composicdo original, classificando-se em:
I. Produtos de abelhas do género Apis, que sdo o mel, o pdlen apicola, a geleia real, a prépolis, a cera de
abelhas e a apitoxina; e
Il.  Produtos de abelhas sem ferrdo ou nativas, que sdao o mel de abelhas sem ferrdo, o pdlen de abelhas
sem ferrdo e a prépolis de abelhas sem ferrado.

Paragrafo Unico - Os produtos de abelhas podem ser submetidos a processos de liofilizacdo, de desidratagdo, de
maceragao ou a outro processo tecnolégico especifico.

Art. 4092 - Para construgdo e operagao deve-se seguir a Norma Técnica para Estabelecimentos de Mel e Derivados
de autoria do SIP/POA (1998).

cApPiTULO VI
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS E DE PRODUTOS

Art. 412 - Nenhum estabelecimento poderd realizar comércio municipal de produtos de origem animal sem estar
registrado ou relacionado junto a Secretaria Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente, Industria e Comércio, por
meio do SIM.

Paragrafo Unico — Os estabelecimentos de produtos de origem animal que devem estar sob inspecdo industrial e
sanitdria a nivel municipal, de acordo com a Lei Federal n2 7.889 de 23 de novembro de 1989, obrigam-se a obter
registro junto ao SIM.

Art. 422 - Os estabelecimentos registrados no SIM, quando aplicavel, ficam sujeitos as obrigagGes contidas no Art.
73 do Decreto Federal n2 9.013 de 29/03/2017 e Instru¢do Normativa do MAPA n2 03 de 14/03/2019 e demais
alteragdes ou atualizagdes.
Art. 432 - Para obtencdo do registro ou do relacionamento do estabelecimento serdo observadas as seguintes
etapas:
I. Depdsito, pelo estabelecimento, da documentac¢do exigida, nos termos do disposto na Instrucdo de
Trabalho de Registro de Estabelecimentos (IT n2 02).
Il. Avaliagdo e aprovacao, pelo SIM, da documentagdo depositada pelo estabelecimento;
lIl.  Vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissdo de parecer conclusivo em laudo elaborado
pelo fiscal com formagdo em Medicina Veterinaria; e
IV. Concessdo do registro ou do relacionamento do estabelecimento.
Art. 442 - Para a solicitagdo da aprovagdo de construcdo de estabelecimentos novos é obrigatdria a apresentagao
dos documentos constantes na Instrucdo de Trabalho n2 02.
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§12 Podem ser exigidas informag¢des ou documentagdes adicionais previstas em outros regulamentos, bem como em
casos especificos para melhor subsidiar a andlise da solicitagdo do registro.

§22 A listagem de instalagdes e equipamentos presente no Memorial Tecnoldgico e Sanitario do Estabelecimento
(MTSE) deve corresponder ao indicado nas plantas e suas respectivas legendas.

Art. 452 - A amplia¢do, a remodelagdo ou a construgdo nas dependéncias e nas instalagdes dos estabelecimentos
registrados, que implique aumento de capacidade de produgdo ou alteragdo do fluxo de matérias-primas, dos
produtos ou dos colaboradores, e as alteragGes nas dependéncias ou instalagdes dos locais de reinspecdo ou de
armazenamento de produtos de origem animal importados dos estabelecimentos relacionados poderdo ser realizadas
somente apods:

I. Aprovacgdo prévia do projeto;
Il. Atualizagdo da documentacgdo depositada.

Art. 462 - A construgdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam previstas em
legislagdo da Unido, do Estado do Parand e de outros 6rgdos de normatizagao técnica, desde que nao contrariem as
exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento ou em normas complementares editadas
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 472 - O Laudo de Inspec¢do Final deve ser emitido por fiscal com formagdo em Medicina Veterinaria, com
parecer conclusivo, indicando se o estabelecimento foi edificado conforme o projeto aprovado e contemplando a
avaliacdo das dependéncias industriais e sociais, dos equipamentos, do fluxograma, da agua de abastecimento e de
escoamento de aguas residuais.

§12 As amostras para analise da dgua de abastecimento, para registro do estabelecimento, devem ser realizadas
independentemente do estabelecimento receber dgua da rede publica de abastecimento.

§22 Onde ndo for constatada a potabilidade da 4gua, e o caso permitir, mediante autorizacdo do SIM, se fard
necessario a implementacdo de equipamento de cloragdo da agua de abastecimento.

Art. 482 - Atendidos os procedimentos elencados, o respectivo processo deve ser remetido ao SIM para avaliagao
pelo responsavel/coordenador do SIM.
Art. 499 - Atendidas as exigéncias estabelecidas neste Regulamento e nas normas complementares, o SIM emitira
o certificado de registro, que podera ter formato digital, no qual constara:
I. O numero do registro;
II. O nome empresarial;
lll.  Os produtos registrados; e
IV. Localizagdo do estabelecimento.

§12 O numero de registro do estabelecimento é Unico e identifica a unidade fabril no territério municipal.

§22 O numero de registro constara obrigatoriamente nos rotulos, certificados, carimbos de inspecdo e demais
documentos.

§32 Apds deferido o registro ou relacionamento do estabelecimento, compete ao SIM instalar de imediato a inspecao.

Art. 502 - O certificado de registro emitido pelo responsavel do SIM é o documento habil para autorizar o
funcionamento dos estabelecimentos.

§12 Quando se tratar de estabelecimentos sob inspecdo em carater permanente, além do titulo de registro de que
trata o caput, o inicio das atividades industriais esta condicionado a designagdo de equipe de servidores responsavel
pelas atividades, pelo responsavel do servico de inspec¢do de produtos de origem animal na qual o estabelecimento
esta localizado.

§29 Os estabelecimentos atenderdo as exigéncias ou pendéncias estabelecidas quando da concessdo do titulo de
registro anteriormente ao inicio de suas atividades industriais.

Art. 512 - Os estabelecimentos deverdo implantar praticas que visem o controle higiénico-sanitario dos processos
de fabricagdo e manipulagdo dos produtos.
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Art. 522 - Os estabelecimentos registrados no SIM deverdo implantar o plano de treinamento contendo praticas
higiénico-sanitarias sobre produtos e operagoes, especifico para cada classificagdo de estabelecimento.

Paragrafo Unico — O plano de que trata o artigo devera ser elaborado seguindo o disposto na Portaria n2 368/1997 do
MAPA ou alteragses.

Art. 532 - O funcionamento, as instalacdes e equipamentos para agroindustrias de médio e grande porte devem
seguir o disposto no Decreto Federal n2 9.013 de 29/03/2017 e Decreto Federal n? 10.468 de 18/08/2020, assim como
suas atualizagGes.

Art. 542 - O funcionamento, as instalagdes e equipamentos para agroindustrias de pequeno porte devem seguir o
disposto na Instrugdo Normativa MAPA n2 5 de 14/02/2017 ou normas complementares.

DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 552 - Os produtos de origem animal deverdo atender aos padrdes de identidade e qualidade previstos na
legislacdo vigente, bem como ao Cddigo de Defesa do Consumidor.

Art. 562 - Os padrées de identidade e qualidade de produtos de origem animal para fim deste Decreto, seguem
aqueles estabelecidos no Titulo VI do Decreto n2 9.013 de 20 de margo de 2017 e suas alteragdes dadas pelo Decreto
n2 10.468 de 18 de agosto de 2020.

Art. 572 - Todo produto de origem animal comestivel produzido no municipio deve ser registrado seguindo a
Instrugao de Trabalho n2 03 que dispde sobre o registro de produtos e controle de rétulos no SIM.

Paragrafo Unico - O registro de que trata o caput abrange a formulaciio, o processo de fabricago e o rétulo.

Art. 582 - Todos os produtos de origem animal comercializados devem estar identificados por meio de rétulos
registrados de acordo com este Regulamento, com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) de cada
produto e em conformidade com as normas das ANIVSA, INMETRO e MAPA.

Art. 592 - Para registro dos produtos, os estabelecimentos deverdo apresentar laudo com resultado de analises
fisico, quimica e microbiolégica, para cada produto a ser registrado.

Paragrafo Unico — O resultado das andlises de que trata este artigo devem estar em conformidade com a legislagdo
vigente.

Art. 602 - O registro dos produtos sera realizado pelo SIM para os produtos regulamentados.

§12 O registro de produtos comestiveis ndo regulamentados serd concedido mediante aprovagdo prévia da
formulagdo e do processo de fabricagdo do produto.

§22 O croqui do rétulo ndo sera objeto de andlise prévia.

§32 Os produtos cujos padrdes ainda ndo estejam referenciados em RTIQ (Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade) ou outra legislagdo vigente, somente serdo registrados apds a realizacdo de estudos cientificos, consultas e
publicagdes de normas técnicas. Porém, o estabelecimento poderd comprovar os padrdes do produto através de
laudos de analises laboratoriais e embasamento cientifico, descrevendo os padrdes em que o produto se enquadra no
memorial descritivo do produto, mediante aprovagao do SIM.

CAPITULO VIII
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 612 - O abate de animais para o consumo publico, ou para matéria prima, na fabricacdo de derivados, bem
como o beneficiamento de leite no Municipio, estarao sujeitos as seguintes condigoes:

§12 O abate, a industrializacdo de carnes e do leite, s6 poderdo ser realizados no Municipio, em estabelecimentos
registrados na Unido, Estado ou Municipio, tendo assim livre transito.

§22 Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos sanitdrios e fiscais pertinentes, para
identificacdo e procedéncia.

Publicado em Jornal Correio do Povo do Parana: 13/04/2022 — Edigdo 3873 — Pag. 1A a 12A



MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
ESTADO DO PARANA

CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n® 2122, Centro - CEP: 85350-000
J Fone: (42) 3637-1148

§32 Os animais deverdo ser, obrigatoriamente, submetidos a inspe¢do veterinaria ante e post-mortem e abatidos
mediante processo humanitario. A manipulagdo, durante os procedimentos de abate e industrializagdo, devera
observar os requisitos de uma boa higiene.

§42 Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis, deverdo ser providos de meios para produg¢do e/ou
manutencgdo de frio, observando-se as demais exigéncias regulamentares. A critério do SIM, o transporte podera ser
realizado apenas com meio isotérmico, desde que atendidos os aspectos de, higiene e que a temperatura dos
produtos seja mantida até o seu local de entrega, conforme legislagdes vigentes.

Art. 622 - O estabelecimento deve ser localizado em pontos distantes de fontes produtoras de odores
desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

Art. 632 - Ser instalado, de preferéncia, no centro de terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias
publicas no minimo dez (10) metros e dispor de area de circulagdo que permita a livre movimentagdo dos veiculos de
transporte, exceg¢do para aqueles ja instalados e que ndo disponham de afastamento em relagdo as vias publicas, os
quais poderao funcionar desde que as operagdes de recepgao e expedicdo se apresentem interiorizadas.

Art. 642 - Dispor de abastecimento de agua potavel e clorada para atender, suficientemente, as necessidades de
trabalho do estabelecimento e das dependéncias sanitarias.

Art. 652 - Dispor de agua quente para Usos diversos e suficiente as necessidades do estabelecimento.

Art. 662 - Dispor de iluminagdo natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo adequada e suficiente em
todas as dependéncias.

Art. 672 - Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasdo e a corrosdo, ligeiramente inclinado para
facilitar o escoamento das aguas residuais, bem como para permitir uma facil lavagem e desinfecgdo.

Art. 682 - Ter paredes lisas, de cor clara, de facil higienizagdo e impermedveis com azulejo ou outro material
aprovado pelo SIM.

Art. 692 - Possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade e a vapores, construido de modo a evitar o
acumulo de sujeira, de facil lavagem e desinfec¢do. Podendo salas de abates serem dispensadas nos casos em que o
telhado proporcionar uma perfeita vedacdo a entrada de poeira, insetos, passaros e assegurar uma adequada
higienizacdo, a critério do SIM.

Art. 702 - Dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recep¢do dos produtos ndo comestiveis e condenados.

Paragrafo Unico - A dependéncia de que trata este artigo deve ser construida com paredes até o teto, ndo se
comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

Art. 712 - Dispor de mesas de materiais resistentes e impermeaveis, de preferéncia de ago inoxidavel, para a
manipulacdo dos produtos comestiveis e que permitam uma adequada lavagem e desinfeccdo.

Art. 722 - Dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de material impermeavel, de
superficie lisa que permitam uma facil lavagem e desinfecgdo.

Art. 732 - Dispor nas dependéncias do estabelecimento, de pias, sabdo liquido inodoro, sanitizantes e
esterilizadores, quando for o caso, e em boas condi¢cGes de funcionamento e nimero suficiente para a atividade.

§12 Os acessos as dependéncias devem ser providos de barreira sanitdria completa, constando de lava-botas,
sanitizante, pia para higienizacdo das maos, sabdo liquido inodoro, papel toalha e lixo provido de tampa com
acionamento a pedal.

§22 Os esterilizadores citados neste artigo devem ser utilizados exclusivamente para higieniza¢cdo constante de facas,
fuzis (chairas), serras e demais instrumentos de trabalho, devendo possuir carga completa de 4dgua limpa, sendo que a
temperatura da agua ndo deve ser inferior a 82 2C, e para estabelecimentos de aves ndo deve ser inferior a 85 2C.

Art. 742 - Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo que evite o refluxo de odores e a
entrada de roedores e outros animais, ligada a tubos coletores e estes ao sistema geral de escoamento e de instalagao
para a retencdo de gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivo para a depuracdo artificial das
aguas servidas e de conformidade com as exigéncias dos drgaos oficiais responsaveis pelo controle do Meio Ambiente.

Art. 752 - Dispor, conforme legislagdo especifica, de dependéncias sanitdrias e vestiarios adequadamente
instalados, de dimensdes proporcionais ao nimero de operarios, com acesso indireto as dependéncias industriais,
quando localizadas em seu corpo.
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Art. 762 - Quando se tratar de estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte os condimentos e
ingredientes poderdo ser preparados e armazenados na se¢do de processamento, a rotulagem e embalagem
secundaria podera ser feita na se¢do de expedicdo e a se¢do de sub-produtos podera ser dispensada desde que os
mesmos sejam retirados do local imediatamente.

Art. 772 - A trilhagem quando necessaria deverd seguir as recomendagdes técnicas indicadas nas referéncias:
Inspecgdo de Carnes - Padronizagdo de Técnicas, Instalagdes e Equipamentos, | - Bovinos, 1971 - DIPOA e a Portaria
MAPA n2 711 de 01 de novembro de 1995 para suinos.

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos deverdo dispor de suficiente "pé direito" nas diversas dependéncias, de modo
que permita a disposicdo adequada dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea, a fim de que os animais
dependurados apds o atordoamento permanecam com a ponta do focinho distante do piso, de forma que nao haja
contaminagdo da carcaga.

Art. 782 - Dispor de pocilgas cobertas, currais e/ou apriscos com pisos pavimentados apresentando ligeiro
caimento no sentido dos ralos. Devera ainda ser provido de bebedouros para utilizagdo dos animais e pontos de agua,
com pressao suficiente, para facilitar a lavagem e desinfecgdo dessas instalagdes e dos meios de transporte.

pardgrafo unico. Os currais e pocilgas deverao dispor de plataforma, quando for o caso, para realizagdo da inspegao
"ante-mortem".

Art. 792 - Dispor de espagos minimos e de equipamentos que permitam as operagdes de atordoamento, sangria,
esfola, evisceragdo, inspegao, resfriamento, armazenagem, estocagem, acabamento das carcagas e da manipulagdo
dos miudos, com funcionalidade e que preservem a higiene do produto final além de ndo permitir que haja contato
das carcagas ja esfoladas, entre si ou por contaminagdes cruzadas, antes de terem sido devidamente inspecionadas
pelo SIM.

Art. 802 - Prover a secdo de miudos, quando prevista, de separagdo fisica entre as areas de manipula¢do do
aparelho gastrointestinal e das demais visceras comestiveis.

Art. 812 - Dispor de telas em todas as janelas e/ou dispositivos de fechamento automatico em outras passagens
para o interior, de modo a impedir a entrada de insetos, passaros e roedores.

Art. 822 - Dispor de almoxarifado para guarda de embalagens, recipientes, produtos de limpeza e outros
materiais utilizados na industria.

Art. 832 - Dispor de dependéncia, quando necessario, para uso como escritorio da administragdo do
estabelecimento, inclusive para pessoal de servigo de inspe¢do sanitdria, podendo ser separada do estabelecimento.

Art. 842 - As demais informacgdes e especificagdes ndo contidas neste capitulo, deverdo seguir as normas técnicas
de instalagbes e equipamentos equivalentes ao Decreto n? 9.013, de 29 de margo de 2017 — RIISPOA e outras que
vierem a substitui-la.

Art. 852 - Serd permitido o sacrificio dos animais somente apds a prévia insensibilizagdo, utilizando-se o método
adequado a espécie.

§12 A sangria deve ser imediata e completa respeitando-se o tempo minimo de 3 minutos, antes do qual ndo podera
ser realizado nenhum procedimento.

§29 As etapas que antecedem a sangria dos animais, incluindo o manejo pré-abate e a insensibilizacdo, devem seguir
normas especificas de abate humanitario.

Art. 862 - Em suinos, depilar e raspar, logo apds ao escaldamento em 4gua quente, utilizando-se temperaturas e
métodos adequados, acrescentando também a necessdria lavagem da carcaca antes da evisceracdo, conforme
legislacdo especifica vigente.

§12 Quando usados outros métodos de abate, os procedimentos higiénicos deverdo ser atendidos rigorosamente.
§29 Sera permitido apenas o coureamento de suinos mediante aprovagao e autorizagdo do SIM.

§32 No caso de aves a escaldagem também serd realizada em tempo e métodos adequados a boa tecnologia e a
obtencdo de um produto em boas condi¢des higiénico-sanitdrias.
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Art. 872 - Eviscerar, sob as vistas de funcionario do SIM em local em que permita o pronto exame das visceras,
com identificagdo entre estas, a cabega e carcaga do animal. Em casos de evisceragdo retardada, a destinagdo sera
realizada a critério do médico veterinario.

Art. 882 - Executar os trabalhos de evisceragdo com todo cuidado a fim de evitar que haja contaminagdo das
carcacgas provocada por operacgdo imperfeita, devendo os servigos de inspegdo sanitdria, em casos de contaminagdo
por fezes e/ou contetdo ruminai, aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

Art. 892 - As operagdes de abate devem ser efetuadas de forma a manter a correspondéncia entre carcaga,
cabeca e visceras. Nos casos em que o SIM julgar necessario, que em fungao da velocidade de abate a empresa ndo
conseguir realizar a relagdo cabeca, viscera e carcaga, os mesmos devem ser identificados.

Art. 9092 - A inspecdo ante e post mortem, bem como a inspegdo de produtos de origem animal e seus derivados,
obedecera no que couber, quanto a sua forma e condi¢Ges, as disposi¢Ges a ela relativas, previstas pela Lei Federal n2
1.283 de 18 de dezembro de 1950 e alteragdes, e pelo Regulamento da Inspec¢do Industrial e Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal aprovado pelo Decreto Federal n2 9.013, de 29 de margo de 2017 e alteracses.

Paragrafo Unico - Devem ser observadas, ainda, demais legislagcGes vigentes referentes a inspegdo higiénico-sanitaria
dos produtos de origem animal.

Art. 912 - Considerar, quando da inspec¢do de animais, carcagas e visceras o previsto nos Art. 882 e 892 deste
decreto, as limitagdes do estabelecimento, admitindo o aproveitamento condicional de carcacgas e/ou visceras, apenas
nos casos em que houver condigdes para tal.

Art. 929 - A critério do SIM, pode-se permitir a retirada de materiais condenados para a industrializagcdo fora do
estabelecimento (graxaria industrial), sendo que o seu transporte sera efetuado em recipientes e/ou veiculos
fechados especificos e apropriados.

CAP{TULO IX
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 932 - Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricagdo dos
produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrdes
de qualidade, que ndo apresentem risco a salde, a seguranga e ao interesse do consumidor.

Art. 942 - As instalagbes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos em
condi¢Ges de higiene antes, durante e apds a realizagdo das atividades industriais.

Paragrafo Unico - Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que necessario,
respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a contaminagdo dos produtos de origem
animal.

Art. 952 - Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e
vetores.

§12 N3o é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgao regulador da saude para o controle de
pragas nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos.

§29 Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada ou por pessoal capacitado,
conforme legislacdo especifica, e com produtos aprovados pelo érgdo regulador da saude.

Art. 962 - E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos estabelecimentos
elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 972 - Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os colaboradores devem usar uniformes
apropriados e higienizados.

§192 Os colaboradores que trabalhem na manipulagdo e, diretamente, no processamento de produtos comestiveis
devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil visualizagdo de possiveis
contaminagdes.

§29 E proibida a circulagdo dos colaboradores uniformizados entre areas de diferentes riscos sanitarios ou fora do
perimetro industrial.
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§32 Os colaboradores que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fung¢bGes que possam
acarretar contaminagao cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

Art. 982 - Os colaboradores envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais devem
cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 992 - Deve ser prevista a separagdo de areas ou a definicdo de fluxo de colaboradores dos diferentes setores
nas areas de circulagdo comum, tais como refeitdrios, vestidrios ou areas de descanso, entre outras, de forma a
prevenir a contaminagdo cruzada, respeitadas as particularidades das diferentes classificagdes de estabelecimentos.

Paragrafo Unico - Os colaboradores que trabalhem em setores onde se manipule material contaminado, ou onde
exista maior risco de contaminag¢do, ndo devem circular em areas de menor risco de contaminagao, de forma a evitar
a contaminacgdo cruzada.

Art. 1002 - S3o proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas, objetos e materiais
estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 1012 - E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulacdo ou ao depdsito de matérias-primas, de
produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 1022 - E proibida em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que possa causar contaminacdes nos
alimentos , tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti- higiénicas, bem como a guarda de alimentos,
roupas, objetos e materiais estranhos.

Paragrafo Unico - Deve ser prevista a separacdo de areas ou a definicdo de fluxo de funciondrios dos diferentes
setores nas areas de circulagao comuns, de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

Art. 1032 - O SIM determinara, sempre que necessario melhorias e reformas nas instalacGes e nos equipamentos,
de forma a manté-los em bom estado de conservagdo e funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 1042 - As instalagdes de recepgdo, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de residuos industriais
devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 1052 - As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condigdes que previnam
contaminagdes durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepgao até a expedicdo, incluido o transporte.

Art. 1062 - E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composicdo, possam comprometer a inocuidade
da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepcdo até a expedigdo, incluido o
transporte.

Art. 1072 - O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os
colaboradores que trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo ndo sejam portadores de doengas que possam
ser veiculadas pelos alimentos.

§12 Deve-se apresentar comprovacdo médica atualizada, sempre que solicitada, de que os colaboradores ndo
apresentam doengas que os incompatibilizem com a fabricagdo de alimentos.

§22 No caso de constata¢do ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade ou problema de satdde
gue possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado de suas atividades.

Art. 1082 - Dispor de abastecimento de agua potavel e clorada para atender, suficientemente, as necessidades da
manutencdo de higiene durante o trabalho no estabelecimento e das dependéncias sanitarias.

Art. 1092 - Dispor de agua quente suficiente as necessidades da manutencdo da higiene no estabelecimento.

Art. 1102 - Os reservatodrios de agua devem ser protegidos de contaminagdo externa e higienizados regularmente
e sempre que for necessario.

Art. 1112 - As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser regularmente higienizados
e protegidos contra contaminagao.

Paragrafo Unico - O gelo utilizado na conservacdo do pescado deve ser produzido a partir de 4gua potavel ou de agua
do mar limpa.

Art. 1122 - E proibido residir nos edificios onde sdo realizadas atividades industriais com produtos de origem
animal.
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Art. 1132 - As camaras frigorificas, antecamaras, tuneis de congelamento e equipamentos resfriadores e
congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 1142 - Sera obrigatdria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de matérias-primas e
produtos e dos vasilhames antes da sua devolugdo.

Art. 1152 - As demais informagGes e especificagbes ndo contidas neste capitulo, deverdo seguir as normas
técnicas de instalagbes e equipamentos equivalentes ao Decreto n2 9.013, de 29 de margo de 2017 — RIISPOA e
outras que vierem a substitui-la.

CAPITULO X
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 1162 - Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob Inspe¢dao Municipal obrigados a:

I.  Cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no presente Regulamento e em Normas
complementares;

Il. Fornecer os dados estatisticos de interesse do Servico de Inspecdo, na forma por ela requerida,
sempre que for solicitado pelo respectivo servico de inspecao;

lIl. Dar aviso antecipado sobre a realizagdo de quaisquer trabalhos sob inspecdo permanente,
mencionando sua natureza, hora de inicio e de provavel conclusdo;

IV. Dar aviso antecipado, nos estabelecimentos sob inspecdo periddica, sobre a paralisacdo ou reinicio
parcial ou total das atividades industriais, troca ou instalagio de equipamentos e expedicdo de
produtos que requeiram certificagdo sanitaria;

V. Manter locais apropriados para recebimento e guarda de matérias-primas e produtos que necessitem
de re-inspecao, bem como para sequestro de carcagas ou partes de carcaga, matérias-primas e
produtos suspeitos;

VI. Fornecer substancias apropriadas para desnaturacdo de produtos condenados, quando nio haja
instalagcOes para sua transformacdo imediata;

VIl. Manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, que deverda estar
disponivel para consulta do Servigo de Inspegao, a qualquer momento;

VIIl.  Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do estabelecimento;

IX. Garantir o livre acesso de servidores a todas as instalagdes do estabelecimento para a realizagdo dos
trabalhos de inspecdo, fiscalizagdo, supervisdo, auditoria, colheita de amostras, verificagdo de
documentos ou outros procedimentos de inspegdo previstos no presente Regulamento;

X. Realizar imediatamente o recolhimento dos produtos elaborados e eventualmente expostos a venda
quando for constatado desvio no controle de processo, que possa incorrer em risco @ saude ou aos
interesses do consumidor.

Xl. Dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente expedidos,
nos casos de:

i. Constatacdo de ndo conformidade que possa incorrer em risco a saude; e
ii. Adulteragao;

XIl. Manter as instalagGes, os equipamentos e os utensilios em condi¢ées de manutengdo adequadas para
a finalidade a que se destinam;

Art. 1172 - Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos, implantados,
mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e auditaveis que
comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Regulamento e em
normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus
produtos, desde a obtengdo e a recepgao da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedi¢do destes.

§12 Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel, as Boas Praticas de Fabricacdo
(BPF), o Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO) e o Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC), ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

§22 Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposto no §19.
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§32 Na hipdtese de utilizagdo de sistemas informatizados para o registro de dados referentes ao monitoramento e a
verificagdo dos programas de autocontrole, a seguranga, integridade e a disponibilidade da informagdo devem ser
garantidas pelos estabelecimentos.

Art. 1182 - Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a rastreabilidade das
matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informagGes de toda a cadeia produtiva, em consonancia
com este Regulamento e com as normas complementares.

Paragrafo Unico - Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a recepcdo de leite cru refrigerado,
transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou juridicas ndo vinculadas, formal e comprovadamente,
ao programa de qualificagdo de fornecedores de leite.

Art. 1192 - Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na condugdo dos trabalhos de natureza
higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formacdo profissional deverd atender ao disposto em legislagdo especifica.

CAPITULO XI
DAS EMBALAGENS E ROTULAGEM

Art. 1202 - Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou
continentes que confiram a necessaria protegdo, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condi¢des de
armazenamento e transporte.

§12 O material utilizado para a confec¢do das embalagens que entram em contato direto com o produto deve ser
previamente autorizado pelo drgdo regulador da saude.

§29 Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico, de acordo com a natureza do produto, pode ser exigida
embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 1212 - E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de produtos e de
matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana quando integros e higienizados.

Paragrafo Unico - E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no acondicionamento de
produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos
comestiveis.

Art. 1222 - Entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscricdo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou
grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a
embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificacdo.

Art. 1232 - Os estabelecimentos sé podem expedir ou comercializar matérias-primas e produtos de origem animal
registrados ou isentos pelo SIM e identificados por meio de rétulos, dispostos em local visivel, quando destinados
diretamente ao consumo ou quando enviados a outros estabelecimentos em que serdo processados.

§12 O rétulo deve ser resistente as condi¢cdes de armazenamento e de transporte dos produtos e, quando em contato
direto com o produto, o material utilizado em sua confec¢do deve ser previamente autorizado pelo 6rgdo regulador
da saude.

§22 As informacgGes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor contrastante com o
fundo e indelével, conforme legislacdo especifica.

§32 Os rétulos devem possuir identificacdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

§4° O prazo de validade e a identificagdo do lote devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo,
conforme a natureza do continente ou do envoltdrio, observadas as normas complementares.

Art. 1242 - As carcagas, 0s quartos ou as partes de carcagas em natureza de bovinos, de bufalos, de equideos, de
suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comércio varejista ou em transito para outros
estabelecimentos recebem o carimbo do SIM diretamente em sua superficie e devem possuir, além deste, etiqueta-
lacre inviolavel.
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§19 As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas neste Regulamento e em normas
complementares.

§22 Os miudos devem ser identificados com carimbo do SIM, conforme normas complementares.

Art. 1252 - Os carimbos do SIM devem obedecer a descricdo e aos modelos determinados neste Regulamento e
em normas complementares, respeitadas as dimensdes, a forma, os dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de letra e
devem ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos,
numa cor Unica, de preferéncia preta, quando impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo unico - Os diferentes modelos de carimbos da Inspe¢dao Municipal a serem usados nos estabelecimentos
fiscalizados pelo SIM/POA obedecerio as seguintes especificagdes:

MODELO I: uso em embalagens e rétulos de produtos comestiveis, de acordo com dimensdes e modelo abaixo:

INSPECIONADO
SIM/POA

Nova Laranjeiras

3cm

MODELO II: uso em carcagas ou quartos de carcagas de animais de grande e médio porte. Forma, dimensdes e dizeres,
conforme modelo abaixo:

INSPECIONADO
SIM/POA

Nova Laranjeiras

3cm

5cm

Modelo lll: uso em carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos processos de
esterelizacdo pelo calor, de salga, de cozimento, de tratamento pelo frio ou fusdo pelo calor. Deve ser aplicado
externamente sobre sobre as carcagas ou partes das mesmas.

APROVEITAMENTO
CONDICIONAL

SIM/POA

Nova Laranjeiras

3cm

5cm

MODELO IV: uso em produtos condenados. Forma, dimensdes e dizeres, conforme modelo abaixo:
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CONDENADO
SIM/POA

Nova Laranjeiras

3cm

5cm

Os arquivos vetoriais sdo disponibilizados na pagina web do servigo de inspegao.

CAPITULO XII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 1262 - O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de analises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessdrias para a
avaliagdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de
autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de
evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizacdo do referido controle.

§12 Os procedimentos para coleta de amostras fiscais devem seguir o disposto na Instrugdo de Trabalho n2 05 (anexo).
§22 Sempre que o SIM julgar necessario, realizara a coleta de amostras para analises laboratoriais.

Art. 1272 - A periodicidade e o tipo das analises laboratoriais dos produtos, agua e outros, a serem efetuados pelo
estabelecimento registrado, serdo definidos pelo controle de qualidade, observando a legislagao pertinente.

Art. 1282 - Para realizagdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima, do
produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboragdo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua
conservacao. Para coleta de amostra fiscal, deve-se seguir o disposto na Instru¢do de Trabalho n2 05.

§12 Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério da Rede Nacional de Laboratdrios
Agropecuadrios do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria, e as demais devem ser utilizadas como
contraprova.

§22 Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao responsdvel pelo produto e a outra amostra devera ser
mantida em poder do laboratério ou do SIM.

§32 E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservacio de sua amostra de
contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

Art. 1292 - Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a alimentacdo humana, para fins de
registro ou relacionamento e funcionamento, exceto para unidade moével de extragdo, é obrigatdria a apresentacdo
prévia de boletim oficial de analise da dgua de abastecimento, atendendo os padrdes de potabilidade estabelecidos
pelo érgdo competente.

§1°2 As amostras para analise da agua de abastecimento devem ser realizadas independentemente do
estabelecimento receber, dgua tratada da rede publica ou privada de abastecimento.

§22 Onde ndo for constatada a potabilidade da agua, e o caso permitir, mediante autorizacdo do SIM, se fara
necessario a implementagao de equipamento de cloragdo da agua de abastecimento.

Art. 1302 - Nos casos de resultados de andlises fiscais que ndo atendam ao disposto na legislacdo, o SIM notificara
o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as a¢des fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 1312 - O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de analises fisicas,
microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessdrias para a
avaliagdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de
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autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de
evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realiza¢cdo do referido controle.

CAPITULO XIII
DAS RESPONSABILIDADES, MEDIDAS CAUTELARES, INFRACOES, PENALIDADES E PROCESSO ADMINISTRATIVO.

Art. 1322 - O proprietario do estabelecimento é responsavel pela qualidade dos alimentos que produz e somente
pode expor a venda ou distribuir produtos que:
I. N&o representem risco a saude publica, ndo tenham sido fraudados, falsificados ou adulterados;
Il. Tenham asseguradas a rastreabilidade nas fases de recepgdo, fabricacdo e expedicdo; e;
lll. Estejam rotulados e apresentem informagdes conforme a legislacdo pertinente, de forma correta,
clara, precisa, ostensiva e em lingua portuguesa.
Art. 1332 - O cumprimento das exigéncias constantes neste Regulamento ndo isenta o estabelecimento de
atender as demais exigéncias sanitarias previstas na legislagdo vigente.
Art. 1342 - O Poder Executivo e a Secretaria responsavel poderdo publicar normas complementares sobre a
elaboragdo e uso de selos e carimbos relativos ao SIM.
Art. 1352 - As infragOes ao presente Regulamento, em conformidade com a Lei Federal n? 7.889 de 23 de
novembro de 1989 e, quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.
Art. 1362 - O SIM seguird as Instrucoes de Trabalho n2 06 e n2 07, nos casos de infracGes e agOes fiscais e
processos administrativos.

DAS RESPONSABILIDADES E MEDIDAS CAUTELARES

Art. 1372 - Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposi¢des deste Regulamento, para efeito da aplicagdo das
penalidades nele previstas, quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exergam
atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias—primas.

Art. 1382 - Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a saude publica
ou tenha sido alterado, adulterado, o SIM deverda apreender o produto, rétulos ou embalagens; suspender
provisoriamente o processo de fabricacdo; coletar amostras para realizagdo de analises laboratoriais ou determinar a
realizacdo, pela empresa, de coleta de amostras para analises laboratoriais, a serem realizadas em laboratério préprio
ou credenciado.

DAS INFRACOES

Art. 1392 - Se constituem infragGes ao disposto neste Regulamento, além de outras previstas:

I. Construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagdo do projeto, para os
estabelecimentos, ou sem prévia atualizacdo da documentagdo depositada, quando houver aumento
de capacidade de producdo ou alteragdo do fluxo de matéria—prima, dos produtos ou dos
colaboradores;

Il. N&o realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario ou o
arrendatdrio sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da loca¢do ou do arrendamento;

IIl.  Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagao aplicavel especifica;

IV. Expedir matérias—primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢des inadequadas;

V. Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI. Elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, de formulacdo e de composicao
registrados no SIM;

VIl. Expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no SIM;

VIIl. Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem estar animal dispostos neste Regulamento e em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX. Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitdrias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacdo e de preparo de
matéria—prima e de produtos;

X. Omitir elementos informativos sobre composi¢ao centesimal e tecnoldgica do processo de fabricacdo;

XI. Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria—prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovagdo de sua procedéncia;
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XIV.

XV.
XVI.

XVII.
XVII.
XIX.
XX.
XXI.

XXII.

XXl

XXIV.

XXV.

Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na legislagdo
especifica;

N&do cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIM relativos a planos de
acdo, fiscalizagOes, autuagdes, intimagdes ou notificagGes;

Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em estabelecimento
nao registrado no SIM;

Fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo especifica ou em desacordo com os
processos de fabricagdo, de formulagdo e de composicao registrados no SIM;

Utilizar produtos com prazo de validade vencida, em desacordo com os critérios estabelecidos neste
Regulamento ou em normas complementares;

Sonegar informacdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor;

Fraudar registros sujeitos a verificagdo pelo SIM;

Adulterar matéria—prima, ingrediente ou produto de origem animal;

Embaracar a agao de servidor do SIM no exercicio de suas fungbes, com vistas a dificultar, a retardar, a
impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagdo;

Utilizar matéria—prima e produtos condenados, nao inspecionados ou sem procedéncia conhecida no
preparo de produtos usados na alimentagdao humana;

Receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar, acondicionar, embalar,
rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no o6rgdo de fiscalizacdo
competente;

Descumprir determinagdes sanitarias de interdigdo total ou parcial de instalagGes ou equipamentos,
de suspensdo de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizagGes ou autuagdes,
incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares; e

N3o realizar os tratamentos de destina¢do industrial ou de aproveitamento condicional estabelecidos
neste Regulamento ou em normas complementares ou ndo dar a destinagdao adequada aos produtos
condenados.

DAS PENALIDADES

Art. 1402 - Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo ao disposto neste Regulamento
ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua natureza e a sua
gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangoes:

VI.

Adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma fé;
Multa, nos casos ndo compreendidos no inciso |, tendo como valor maximo 1.000 UFM (Unidade Fiscal
Municipal), observadas as seguintes gradagdes:

i. parainfracGes leves, multa de dez a vinte por cento do valor maximo;

ii. parainfracdes moderadas, multa de vinte a quarenta por cento do valor maximo;

iii. parainfragGes graves, multa de quarenta a oitenta por cento do valor maximo;

iv. parainfragGes gravissimas, multa de oitenta a cem por cento do valor maximo;
Apreensdo ou condenagdo das matérias—primas e dos produtos de origem animal, quando ndo
apresentarem condi¢Ges higiénico—sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem
adulterados;
Suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico—sanitaria ou quando
causar embaraco a acdo fiscalizadora;
Interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteracdo ou na
falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecdo técnica realizada pela
autoridade competente, a inexisténcia de condig¢Ges higiénico—sanitarias adequadas e;
Cassacgdo de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§19 Se a interdicdo total ou parcial ndo for levantada, apds doze meses, sera cancelado o registro ou o relacionamento
do estabelecimento.
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§29 As sangGes de que tratam os incisos IV e V do caput poderdo ser aplicadas de forma cautelar, sem prejuizo as
medidas cautelares.

Art. 1412 - Os produtos apreendidos e perdidos em favor Municipio, que, apesar das adulteragdes que resultaram
em sua apreensdo, apresentarem condi¢Bes apropriadas ao consumo humano, serdo destinados prioritariamente aos
programas de seguranca alimentar e combate a fome.

Art. 1422 - Para efeito da fixagdo dos valores da multa, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista
de suas consequéncias para a saude publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do infrator,
sobretudo a reincidéncia.

Art. 1432 - Na hipotese de apuragdo da prdtica de duas ou mais infragdes em um processo administrativo, as
penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada infragao praticada.

Art. 1442 - Sang¢do de suspensdo de atividade, quando o infrator:

I. Embaracgar a a¢do de servidor do SIM no exercicio de suas fungdes, visando a dificultar, retardar,
impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagdo;
Il. Desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do SIM;
IIl.  Omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do processo de fabricagdo;
IV. Simular a legalidade de matérias—primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;
V. Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria—prima, produto, rétulo ou
embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;
VI. Fraudar documentos oficiais;

VII.  Fraudar registros sujeitos a verificagao pelo SIM;

VIIl. Descumprir determinagdes sanitarias de interdi¢do total ou parcial de instalagdes ou equipamentos,
de suspensdo de atividades ou de outras impostas em decorréncia de fiscalizagbes ou autuacgdes,
incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

IX. Prestar ou apresentar ao SIM informagdes, declaragdes ou documentos falsos;

X. Na&o apresentar para reinspecao produtos de origem animal sujeitos a reinspecdo obrigatoria; e

Xl. Expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspecdo obrigatdria anteriormente a
realizagao da reinspecao.

Art. 1452 - A sancdo de interdigdo sera aplicada de forma:

I. Parcial aos setores ou equipamentos que ndo apresentam condi¢des higiénico—sanitdrias adequadas
de funcionamento; ou

Il. Total, caso as condi¢des inadequadas se estendam a todo o estabelecimento ou quando a natureza do
risco identificado ndo permita a delimitacdo do setor ou equipamento envolvidos.

§19 A suspensdo de atividade de que trata o caput serd aplicada ao setor, ao equipamento ou a operagdo que
ocasiona o risco ou a ameaca de natureza higiénico—sanitaria.

§29 As sangOes de que trata este Art. deixardo de ser aplicadas ao término do processo de apuragdo, caso ja tenham
sido aplicadas por medida cautelar.

Art. 1462 - As sangOes de cassacgdo de registro ou de relacionamento do estabelecimento devem ser aplicadas nos
casos de:
I. reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do estabelecimento ou a suspensao
de atividades; ou
Il. ndo levantamento da interdi¢cdo do estabelecimento apds decorridos doze meses.

DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 1472 - O descumprimento as disposi¢cdes deste Regulamento e as normas complementares serd apurado em
processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infracdo.

Art. 1482 - O auto de infragdo sera lavrado por fiscal do SIM que houver constatado a infracdo, no local onde foi
comprovada a irregularidade.

Art. 1492 - A assinatura e a data apostas no auto de infragdo por parte do autuado, ao receber sua cdpia,
caracterizam intimacdo valida para todos os efeitos legais.
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§12 Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infragdo, o fato deve ser consignado no préprio auto de
infragdo.

§22 No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou na impossibilidade da
cientificacdo de que trata o §29, a ciéncia sera efetuada por publicagdo oficial.

Art. 1502 - A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito e protocolada na Secretaria Municipal de
Agropecudria, Meio Ambiente, Indistria e Comércio, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, da data do recebimento do
auto.

§12 A contagem do prazo de que trata o caput iniciara no primeiro dia util subsequente a data da cientificacdo oficial.

Art. 1512 - N3o serdo conhecidos a defesa ou recurso interpostos:
I. Forado prazo;
Il. Perante érgdo incompetente;
Ill.  Por pessoa ndo legitimada;
IV. Apos exaurida a esfera administrativa.
Art. 1522 - Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razGes de legalidade e do mérito, no
prazo de dez dias Uteis, contado da data de ciéncia ou da data de divulgac¢do oficial da deciséo.
Art. 1532 - Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execuc¢do do presente Regulamento, serdo resolvidos
através de resolugGes e decretos baixados pela Secretaria Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente, Industria e
Comércio, por meio do Servigo de Inspe¢ao Municipal, com o aval do Chefe do Poder Executivo.

CAPITULO XIV
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SIM

Art. 1542 - O SIM devera dispor de pessoal técnico de nivel superior (Médico Veterindrio) e médio em nimero
adequado, devidamente capacitados para realizagdo de inspec¢do sanitdria "ante e post-mortem" e tecnoldglca,
obedecendo a legislagdo vigente.

Paragrafo Unico - A inspegdo “ante e post-mortem” é privativa do Médico Veterinario.

Art. 1552 - Deve dispor de meios para registro em compilacdo dos dados estatisticos referentes ao abate,
industrializagdo de carnes, produgo de leite e derivados, condenag¢des e outros dados que porventura se tornem
necessarios.

Paragrafo Unico - Deve dispor de estrutura para arquivar documentos, sendo que a metodologia para gestdo de
documentos é descrita na Instrucdo de Trabalho n2 01.

Art. 1562 - O SIM devera ter veiculo a sua disposicdo ou outro meio que de locomogdo que viabilize o
deslocamento da equipe de fiscalizagdo/inspecdo até as agroindustrias.

Art. 1572 - O SIM devera ter espaco fisico, equipamentos e aparatos para mensurac¢do e execuc¢do das atribuigdes.

Art. 1582 - Os padrdes de identidade e qualidade de produtos de origem animal para fim deste Decreto, seguem
aqueles estabelecidos no Titulo VI do Decreto n2 9.013 de 29 de margo de 2017 e suas alteragGes dadas pelo Decreto
n2 10.468 de 18 de agosto de 2020.

Art. 1592 - O combate a fraude, atividades clandestinas e educa¢do sanitdria devem seguir a Instrugdo de
Trabalho n2 09.

Paragrafo Unico - Em casos de fraude, adulteragdes, falsificacBes e outros, o SIM podera solicitar o Regime Especial
de Fiscalizagdo (REF), cujo procedimento é descrito na Instrugao de Trabalho n2 09.

Art. 1602 - As Instrugdes de Trabalho (IT) para uso do Servico de Inspegdo Municipal, seguem anexas a este
Decreto, sendo elas:
I. ITn201 - Procedimentos para gestdao de documentos;
Il. 1T n202 — Procedimentos para registro de estabelecimentos;
lll. 1T n203 - Procedimentos para registro de produtos e controle de rétulos;
IV. IT n2 04 — Procedimentos para cdlculo de risco estimado associado ao estabelecimento;
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IT n2 05 — Procedimentos para coleta de amostras fiscais;
IT n2 06 — Procedimentos para aplicagdo de autos de infracdo e instauragdo de processo
administrativo;

VII. IT n2 07 — Procedimentos para consecucdo de agdes fiscais nos estabelecimentos registrados no

SIM/POA;

VIII.  IT n2 08 — Procedimentos para verificagdo dos programas de autocontrole;

IX. IT n2 09 — Procedimentos para combate a fraude, atividades clandestinas, educagdo sanitaria e
rastreabilidade.

CAPITULO XV
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 1612 - O Poder Executivo e a Secretaria responsavel poderdo publicar normas complementares sobre a
elaboragdo e uso de selos e carimbos relativos ao SIM.

Art. 1622 - Sempre que necessario, o SIM solicitard parecer do 6rgdo competente da saude para registro de
produtos com alegacGes funcionais, indicacdo para alimentacdo de crianca de primeira infancia ou grupos
populacionais que apresentem condicdes metabdlicas e fisiolégicas especificas ou outros que ndo estejam
estabelecidas em normas especificas.

Art. 1632 - A Secretaria Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente, Industria e Comércio, por meio do Servico de
Inspecao Municipal editara normas especificas para venda direta de produtos em pequenas quantidades, no prazo de
120 dias apds a publicacdo deste Regulamento, de acordo com o Decreto Federal n2 5.741/2006.

Art. 1642- O SIM e o setor competente pela sanidade animal, no ambito de suas competéncias, atuardo
conjuntamente no sentido de salvaguardar a saude animal e a seguranga alimentar.

§12 - O SIM podera implementar procedimentos complementares de inspegao e fiscalizagdo para subsidiar as agbes
do setor competente pela sanidade animal do municipio, no diagndstico e controle de doengas nao previstas neste
Regulamento, exdticas ou ndo, que possam ocorrer no municipio.

§29 - Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificacdo imediata, nas atividades de fiscalizagdo e
inspec¢do sanitdria, a Inspe¢do devera notificar ao setor competente responsavel pela sanidade animal.

Art. 1652 - O SIM proporcionara aos seus servidores treinamento e capacitagdo em universidades, centros de
pesquisa e demais instituicdes publicas e privadas, com a finalidade de aprimoramento técnico e profissional, inclusive
por meio de acordos e convénios de intercambio técnico com 6rgdos congéneres.

Art. 1662 - Os recursos financeiros necessarios a implementa¢cdo do presente Regulamento e do Servico de
Inspecdo Municipal serdo fornecidos por recursos financeiros alocados na Secretaria Municipal de Agropecudria, Meio
Ambiente, Industria e Comércio constantes no Orcamento do Municipio de Nova Laranjeiras, e serd objeto de
regulamentacdo especifica.

Art. 1672 - Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execucdo do presente Regulamento, serdo resolvidos
através de resolugGes e decretos baixados pela Secretaria Municipal de Agropecudria, Meio Ambiente, Industria e
Comércio, por meio do Servico de Inspe¢dao Municipal, apds debatido e ouvido o Conselho de Inspegao Sanitaria, com
o aval do Responsavel do Poder Executivo.

Art. 1682 - Este decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeiras, Estado do Parana, 12 de abril de 2022.
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APRESENTACAO

O caderno de instrugGes aqui compilado serve como material informativo e orientador, sendo dirigido as
empresas e técnicos envolvidos com o setor agroindustrial. Como referéncia para a elaboragdo deste material foram
utilizados um conjunto de leis, decretos, resolugGes, portarias e outros instrumentos legais que regulamentam o
servigo de inspegdo, assim como consultaram-se informacgdes de SIM/POA em funcionamento e outros materiais que
tratam sobre o tema referido.

O objetivo geral desse material é organizar e disponibilizar informagdes atualizadas sobre o processo de
funcionamento do Servigo de Inspegdao Municipal em Nova Laranjeiras.

As leis, decretos, instru¢cbes normativas e demais documentos que regulamentam os servicos de inspecao

estdo em constante alteragGes, desta forma, mesmo com as informacGes e orientagdes contidas neste documento, os
interessados devem buscar informagGes complementares com base nas legislagbes que normatizam o tema junto aos
orgdos responsaveis pela gestdo e/ou execucdo dos servicos de inspecdo sanitdria para produtos de origem animal.
O presente caderno contém as instrugdes de trabalho (IT) aplicadas pelo Servigo de Inspeg¢do (SI) do Municipio de
Nova Laranjeiras. A IT é um documento muito importante no Sistema de Gestdo da Qualidade e contém o
procedimento padrdo para se executar uma determinada atividade. Esta IT indica com detalhes o trabalho a ser
desenvolvido e executado pelos inspetores e agentes do SIM/POA.

A exatiddo das informagdes é indispensavel para a agilidade dos processos e asseguram a equivaléncia das
atividades de inspe¢do. Os documentos mencionados deverdo ser instituidos e irdo desempenhar fungdo no
cumprimento de suas atividades administrativas demonstrando a capacidade de gestdo do trabalho desempenhado
pelo SIM/POA.

Elaboragao e Coordenacgdo:
Jones Negri

Revisdo:
Equipe técnica da Secretaria de Agropecudria
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INSTRUGCAO DE TRABALHO N¢ o1

GESTAO DE DOCUMENTOS

Emissao Vigéncia Revisao Controle de Versao
24/01/2022 24/01/2023 anual 01

Autoria:

e lVyga.
Jones Negri

Médico Veterindrio
Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 01: Procedimentos para gestdao de documentos

Esta instrugdo de trabalho indica os procedimentos e metodologia adotada a organizagdo e manutenc¢do da
documentagdo relacionada as atividades desenvolvidas pelo SIM. Objetivando a consulta posterior, os documentos
viabilizam o acesso as informagdes que estdo sob a responsabilidade do Servico de Inspegdao Municipal (SIM) de
maneira rapida e confiavel. Documentos de fase corrente sdo utilizados com frequéncia tanto pela empresa, quanto
pelo SIM para o cumprimento de suas atividades administrativas, tais como tomada de decisdes, avaliagdo de
processos, controle das tarefas, entre outros. As principais atividades desenvolvidas nesta fase sdo: protocolo,
arquivamento, empréstimo, consulta e destinacdo.

Protocolo

No controle de processos deve-se registrar em caderno de protocolo numerado todos os documentos
recebidos. Estes devem ser identificados no caderno com numero sequencial, data, remetente, descricio do
documento, responsavel pelo recebimento e local de destinacdo, sendo apds, carimbados e identificados pelo
executor desta acdo. Para documentos expedidos, existe outro caderno de protocolo especifico com a identificagdo
dos documentos, data e responsavel pelo recebimento. Assim cada documento recebido e/ou expedido terd seu
controle de existéncia de acordo com a ordem de recebimento/emissdo do SIM/POA.

Nos casos de documentagao recebida eletronicamente, a mesma pode ser impressa, protocolada e arquivada
em pasta fisica, de acordo com a necessidade. Os documentos devem seguir o padrdao de arquivamento descrito na
secdo a seguir.
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Arquivamento

O processo de arquivamento consiste na guarda dos documentos em lugar proprio, como caixa-arquivo e
pastas, em mobiliarios como estantes e arquivos de ago. Para que os arquivos sejam acessiveis, é necessario que eles
sejam corretamente arquivados de maneira a facilitar e agilizar sua recuperagdo. Os documentos devem ser
devidamente classificados de acordo com a fungao ou atividade a que se referem antes do seu arquivamento.

Faz-se ainda necessario que eles sejam bem ordenados e arquivados, seguindo as recomendag¢des descritas
na IT N2 01: Procedimentos para gestdo de documentos. O arquivamento é sequenciado em ordem numérica e
cronoldgica de protocolo, cada processo vinculado ao SIM/POA recebe um protocolo (cronoldgico) e seus arquivos
(pastas) sdo vinculados a esse protocolo. Os processos e documentos devem ser organizados e arquivados da seguinte
forma:

Cadastro, registro e atualizacdo dos estabelecimentos

Esse conjunto de processos deve ser realizado conforme a IT N2 02: Procedimento para registro de
estabelecimentos, contendo a documentagdo minima solicitada pelo SIM/POA (ANEXO 1 LISTA DOCUMENTAL E
REQUERIMENTO PARA REGISTRO NO SIM/POA), acompanhadas do respectivo requerimento. Os documentos e
quaisquer atualizacGes, sdo arquivados em sequéncia, em ordem cronoldgica crescente. Todas as folhas devem ser
carimbadas, numeradas e rubricadas.

O registro de produtos deve ser realizado seguindo o descrito na IT n2 06 onde consta o registro de todos os
produtos que o estabelecimento fabrica, processa ou beneficia. Neste arquivo de registros de produtos de uma
determinada agroindustria, cada produto aprovado possui um subprocesso que deve estar carimbado, numerado,
rubricado e assinado, obedecendo ao arquivamento pela ordem de aprovagao do registro do produto. A criagao do
subprocesso se deve as futuras necessidades de alteragao das formulagdes, de métodos de produgao, de alteragdes
de rétulo, entre outros.

Analises Microbioldgicas e Fisico-quimicas de Agua e Produtos

As solicitagBes de analises e seus respectivos resultados (vide modelos na IT n2 05) devem estar carimbadas,
assinadas e arquivadas em ordem cronoldgica crescente na sede do SIM/POA. Uma cdpia digital dos laudos devem ser
enviadas ao e-mail do Servigo de Inspe¢do Municipal (sim.novalaranjeiras@gmail.com) para compila¢do de dados e
arquivamento. Na incidéncia de ndo conformidades, os laudos com resultados devem seguir obrigatoriamente o
termo de Adverténcia, Auto de Infragdo ou processo administrativo instaurado.

Registros de Visitas e Fiscaliza¢des (Inspecdo)

Sdo documentos utilizados pelo SIM/POA para o registro de visita aos estabelecimentos
(ANEXO 2 TERMO DE INSPECAO ou ANEXO 3 RELATORIO DE INSPECAO). Nos estabelecimentos sob inspegdo
periddica estes documentos tém frequéncia variavel, conforme estabelecido pelo SIM/POA no calculo de risco
estimado associado ao estabelecimento (vide IT n2 04). Os relatérios das visitas devem ser carimbados, assinados e
arquivados em ordem cronoldgica crescente. Uma cdpia digitalizada do relatério de inspecdo deve ser enviada por e-
mail ao SIM/POA (sim.novalaranjeiras@gmail.com) apds sua emissdo.

Planos de Agao

Sdo analisados e arquivados em ordem cronolégica crescente, sendo carimbados, rubricados e assinados.
Uma copia digitalizada do relatério de inspecdo deve ser enviada por e-mail ao SIM/POA
(sim.novalaranjeiras@gmail.com) apds sua emissdo para o acompanhamento das a¢des nos estabelecimentos
registrados.

Relatérios de Ndo Conformidade (RNCs)

Devem ser arquivados em ordem cronoldgica crescente, carimbados, rubricados e assinados. Uma copia
digitalizada do relatdrio de inspe¢do deve ser enviada por e-mail ao SIM/POA (sim.novalaranjeiras@gmail.com) apds
sua emissdo para o acompanhamento das a¢Ges nos estabelecimentos registrados.

Autos de Infragdo/Suspensao

Sdo arquivados em ordem cronoldgica crescente, onde os mesmos deverdo estar carimbados, rubricados e
assinados (vide IT N2 06: AUTOS DE INFRACAO). Uma cépia digitalizada do relatério de inspecdo deve ser enviada por
e-mail ao SIM/POA (sim.novalaranjeiras@gmail.com) apds sua emissdo para o acompanhamento das ac¢bes nos
estabelecimentos registrados.
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Planilhas de Autocontrole

A documentacgdo referente ao acompanhamento dos autocontroles, cujos procedimentos sdo descritos na IT
N2 08, devem ser assinadas pelo Responsavel Técnico (RT) e responsavel legal do estabelecimento. Em sendo
aprovadas, sdo carimbadas e assinadas pelo responsavel do SIM/POA para arquivamento em ordem cronoldgica
crescente.

Relatério de Recebimento de Matéria-Prima

As planilhas com os relatérios fornecidos pelas empresas externas serdo arquivadas em ordem cronoldgica no
estabelecimento, onde as mesmas deverdo estar carimbadas e assinadas. Modelo para o Relatério de Recebimento de
Matéria-Prima é ilustrado no (ANEXO 59 RELATORIO DE RECEBIMENTO DE MATERIA-PRIMA).

Relatério de Produgdo

As planilhas com os relatérios fornecidos pelos estabelecimentos sdo arquivadas em ordem cronoldgica
crescente, devem estar carimbadas e assinadas pelo RT do estabelecimento. Além do arquivamento fisico na sede do
SIM/POA, os dados devem ser compilados/digitalizados em planilhas eletronicas e encaminhados mensalmente pelo
SIM/POA, até o décimo dia util do més subsequente. Modelo com Relatdrio de Producdo é disponibilizado no (ANEXO
61 RELATORIO DE PRODUGCAO E COMERCIALIZAGAO MENSAL)

Relatério de Expedigdo (comercializagdo)

As planilhas com os relatérios fornecidos pelos estabelecimentos sdo arquivadas em ordem cronoldgica
crescente, onde as mesmas devem estar carimbadas e assinadas pelo RT do estabelecimento. Além do arquivamento
fisico na sede do SIM/POA, os dados devem ser compilados/digitalizados em planilhas eletrénicas e encaminhadas
mensalmente ao SIM/POA. Modelo com Relatério de Expedi¢do é disponibilizado no (ANEXO 60 RELATORIO DE
EXPEDICAO DE PRODUTOS).

Controle de Registro e Formulagado de Produtos e Registro de Rétulos
Os documentos sdo aprovados pelo SIM/POA e arquivados em ordem cronoldgica crescente, onde devem
estar carimbados, numerado, rubricados e assinados.

Projetos e Ampliacdo
A solicitacdo deve ser dirigida ao SIM/POA para aprovacdo. No caso de aprovadas, os projetos devem ser
carimbados, assinados, numerados e arquivados em ordem cronoldgica crescente.

Processo especifico para abatedouros

Os dados nosograficos constam os dados de abate (planilha de inspeg¢do ante mortem e relatério de condenagdo
de visceras), relatério de condenagdes de carcagas e seus respectivos julgamentos (ANEXO 4 PLANILHA INSPECAO
ANTE MORTEM, ANEXO 5 RELATORIO DE CONDENACOES DE VISCERAS e ANEXO 6 CONDENACOES E
APROVEITAMENTO CONDICIONAL DE CARCACAS). Esses devem ser compilados (ANEXO 7 DADOS NOSOGRAFICOS)
pelo responsavel da inspec¢do no estabelecimento registrado no SIM/POA e, disponibilizado ao SIM/POA sempre até o
décimo dia util do més subsequente, que arquiva os dados referentes ao més anterior. Apds preenchido e assinado
pelo responsavel do SIM/POA, os documentos devem ser arquivados conforme segue.

e Planilha de Inspecdo ante mortem e Relatérios de condenagdes de visceras: Realizados a cada abate e
arquivados mensalmente em ordem cronoldgica crescente, devendo estar carimbados e assinados.

e laudos de Condenacgdes de Carcacas: Realizados a cada abate, desde que houver condenagdes, e arquivados
mensalmente em ordem cronoldgica crescente, devendo estar carimbados e assinados.

e Dados Nosograficos: Realizado e arquivados mensalmente em ordem cronoldgica crescente, devendo estar
carimbados e assinados.

Empréstimo e consulta de documentos

Todo o trabalho realizado por meio do SIM/POA, desde o recebimento ao arquivamento, é desenvolvido a
fim de obter rédpida recuperacdo e informacdes completas. Quando solicitado um empréstimo ou devolugdo de
documentos, este sera feito por meio de oficio (vidle ANEXO 8 MODELO DE OFiCIO), e a emissdo é registrada em livro
de oficios expedidos e arquivado em pasta identificada para tal.

Destinagao
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A destinagdo tem como objetivo arquivar os documentos fisicos por prazo minimo de 2 anos, em seguida
realizar a digitalizagdo e arquivar as copias virtuais por periodo indeterminado. Alguns documentos tém relevancia
temporaria e outros devem ser arquivados de forma permanente. O valor do documento é determinado em fungdo de
todas as suas possiveis finalidades e também do tempo de vigéncia dessas finalidades.

Todos os documentos que possuem data de validade devem ser atualizados quando esta expirar, sendo
responsabilidade dos estabelecimentos sua emissdo junto ao 6rgdo responsdvel (SIM/POA). A documentagdo
pertinente ao registro de estabelecimentos e produtos deve ser mantida em formato fisico. As demais, apds o prazo
de dois anos, devem ser digitalizadas e o destino do arquivo fisico sera analisado pelo 6rgdo onde se encontram tais
documentos. Todas as cdpias digitalizadas devem ser mantidas arquivadas por prazo indeterminado.

Histdrico e controle de versGes das Instrugdes de Trabalho

Quando uma Instrugdo de Trabalho (IT) é extinta, o responsavel pela documentagdo e o registro de dados
precisam preservar as informagdes arquivadas. A cada modificagdo devem ser preenchidos: a versdo, a data, a pagina,
o responsavel pela alteracdo e a natureza e/ou necessidade da mudanca.
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ANEXO 1 LISTA DOCUMENTAL E REQUERIMENTO PARA REGISTRO NO SIM/POA

DOCUMENTOS Pag. OBS

Requerimento ao SIM/POA

- Copia CNPJ ou CAD/PRO (Dados do estabelecimento)

- Cépia CPF responsavel pelo estabelecimento (Dados do prop.)

- Copia RG responsavel pelo estabelecimento (Dados do prop.)

*Declaragdo de ciéncia

*Autorizagdo de produgdo

*Declaragdo de responsabilidade de coordenagdo de produgdo

*Requerimento de certificado de registro

*Declaracgdo de recebimento de documentos

*Certificado de registro (quando aplicavel)

*Saude do trabalhador

*Cronograma das agdes para obtengdo do registro

Planta baixa ou croqui das instalagdes (2 vias)

Layout dos equipamentos (ver MTSE**)

Memorial descritivo simples (ver MTSE**)

Sistema de escoamento e de tratamento de esgoto e residuos industriais (PGRSL ver
MTSE**)

Protecdo utilizada contra insetos (ver MTSE**)

Fonte e forma de abastecimento de agua
(Declaragdo de procedéncia da agua)

Memorial descritivo simplificado dos PPHO ou PAC

Licenca Ambiental (LO, LAS, DLAE)

Laudo de aprovacgdo prévia do terreno/funcionamento ou Autorizagdo do
uso e ocupacgdo de solo

Boletim/laudo de exame MB e FQ da dgua de abastecimento

ART Homologado ou declaragao supressao RT

Copia ART ou declaragdo

Copia RG/CPF Profissional RT

Copia REGISTRO CONSELHO DE CLASSE Profissional RT

Laudo de Inspecdo/Termo de vistoria

Laudo de aprovagdo do MTSE**

Ficha de cadastro do estabelecimento

*Memorial descritivo de processos de fabricacdo, de composicdo e de rotulagem de
produtos de origem animal

*Check list de rotulagem

*|tens exigidos para complementar o registro, incluindo os produtos
** Memorial Tecnoldgico e Sanitario do Estabelecimento

Nova Laranjeiras, _de __ de 20 .

Responsavel pelo Estabelecimento
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REQUERIMENTO PARA REGISTRO

Ilmo/a Senhor/a Chefe do Servigo de Inspe¢do Municipal, venho através deste, requerer a Vossa Senhoria neste
Servico de Inspecdo Municipal, o/a:

() REGISTRO INCLUSAO DE FINALIDADE () TRANSFERENCIA DE TITULARIDADE
( ) RENOVAGAO DE REGISTRO ( ) ALTERAGAO DE DADOS CADASTRAIS
() CANCELAMENTO DE REGISTRO () SUSPENSAO TEMPORARIA DE REGISTRO

FINALIDADE/JUSTIFICATIVA:

para o estabelecimento identificado abaixo:

IDENTIFICAGCAO DO ESTABELECIMENTO

Razdo Social:

Nome Fantasia:

CNPJ: Inscricdo Estadual:

Endereco: Ne

Bairro: CEP:

Municipio: UF:

E-mail: Telefone: ( )

Responsavel Técnico: REGISTRO CONSELHO DE CLASSE-PR:

*sob responsabilidade de:

IDENTIFICACAO PROPRIETARIO/RESPONSAVEL LEGAL

Nome:

CPF: RG:

Endereco: N2

Bairro: CEP:
Municipio: UF:

E-mail: Telefone: ( )
Nova Laranjeiras,___de__ de20__.

Nestes termos, pede deferimento.

Responsavel pelo Estabelecimento
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ANEXO 2 TERMO DE INSPECAO

Termo de Inspe¢do N2: 00 Data: / /

Responsavel pela Inspecao:

Razdo Social:

Nome Fantasia:

Responsavel Legal:

CNPJ/CPF:

Endereco:

Bairro:

Municipio: UF:

Telefone:

Responsavel Técnico: N2 Reg.:

Classificagao:

Descrigdo e Orientagao:

Conclusdo:

Inspetor Fiscal do SIM/POA

Responsavel pelo Estabelecimento
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Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122,

Centro

Fone: (42) 3637-1148

MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ: 95.587.648/0001-12

- CEP: 85350-000

ANEXO 3 RELATORIO DE INSPECAO

RELATORIO DE INSPECAO ne:
Estabelecimento: N2 SIM/POA:
Responsavel:
Contato: ‘ DATA:
E-mail: |Turno: Hora:
Equipe de Inspegao:
Atendimento ao Plano de Agao
Parametros Observagoes
A |Entregou plano de agdo da inspeg¢do/supervisdo anterior? 1S |
N
B |Cumpriu os prazos estipulados no plano de a¢do anterior? 1S |
N
1 |[Manutengado das instalagoes
n°® |Descrigao Observagoes
Barreiras Sanitarias: Pia, Lava-botas, Lixo, Papel toalha,| €
1 Detergente, Alcool gel NC
N/A
C
2 |Portas NC
N/A
C
3 |Paredes / Janelas NC
N/A
C
4 |Piso / Ralos / Paletes NC
N/A
o
5 [Teto NC
N/A
o
6 |Tubulagdes / Vigas NC
N/A
o
7 |[Lumindrias NC
N/A
C
8 [lluminagdo suficiente NC | Lux na area de inspecdo:
N/A
C
9 |Ventilagdo / Condensagdo NC
N/A
C
10 |Equipamentos NC
N/A
Observagoes:
2 |Agua de abastecimento
Agua suficiente para o desenvolvimento das atividades c
11 NC
N/A
C
12 |Reservatdrio / Sistema tratamento / Alarme NC
N/A
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C
13 |Pontos de coleta identificados NC | CRL: pH:

N/A

Vapor e gelo em contato com a agua garantem inocuidade | €

14 NC
N/A
Aguas Residuais / Estagdo de Tratamento de Esgoto (ETE) ¢
15 NC
N/A
Observagoes:

3 |Controle Integrado de Pragas

Programa é eficaz e continuo? c
16 (Ndo ha presenca de pragas, possui armadilhas e barreiras | NC
fisicas contra o acesso de pragas: telas, cortinas de ar, etc)
N/A
c
17 |Sala de Venenos NC
N/A

Observagoes:

4 |Higiene Industrial e Operacional (instalagGes e equipamentos)
Limpeza e sanitizagdo: monitoramento do Préoperacional g €
18 suas acdes corretivas NC
N/A
Limpeza e sanitizagdo: monitoramento do | €
19 Operacional e suas agles corretivas ||:/CA

Observagoes:

5 |Higiene e Habito Higiénico dos Funcionarios
Préticas higiénicas, asseio pessoal, treinamento (uniforme,| €
20 avental, luvas) NC
N/A
c
21 |Carteira sanitdria: apto a manipular alimentos NC
N/A
Observagoes:
6 |Procedimentos Sanitarios Operacionais (PSO)
C
s PSO de acordo com o PAC (evitando a contaminac¢do[ nc
cruzada, auséncia de contra fluxo) N/A
Observagoes:

7 |Controle de Matéria-Prima

Atende a IN n° 49/2006 que aprova as Instrucdes para| €
23 |permitir a entrada e o wuso de produtos nos NC
estabelecimentos registrados ou relacionados N/A
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Ingrediente/matéria-prima (sala, armazenamento,| €
24 | hrodutos autorizados, temperatura, etc) NC
N/A

Embalagem Primdria (sala exclusiva, limpeza,| €
25 |armazenamento, organizagdo, etc) NC
N/A

Embalagem  Secundéaria (sala  exclusiva, limpeza, €

26 | 5rmazenamento, organizagdo, etc) NC
N/A

Recebimento de matéria-prima para aprov. condicional; €

27 |procedimentos no PAC? NC
(identificagdo, armazenamento, controle de uso) N/A

Observagoes:

8 |Controle de Temperatura

Controle de temperatura de ambiente. Ex: sala de €

desossa/producdo possui termdémetros? N/c Temp:
N/A

28

Controle de temperatura de equipamentos. Ex;| €

esterilizadores, pasteurizador, etc. N/c Temp:
N/A

29

Controle de temperatura de produtos/matériaprima. Ex;| €

30 | cortes, carcaca, leite, peixe, etc. NC Temp:
N/A
Controle de temperatura para produtos que envolvam c
31| cozimento: validacdo térmica . Temp:
N/A
Observagoées:
9 |APPCC
Possui programa escrito e implantado? (Realiza c
32 |monitoramento, verificagdo e agdes corretivas e NC
. N/A
preventivas?) /
Observagoes:
10 |Andlises Laboratoriais
Aniélises de controle de matéria-prima. c

33 |Ex: recepgdao de leite, umidade mel (conferéncia de| NC
registros dos laboratérios das industrias) N/A

Andlises de controle de qualidade: dgua/gelo e produtos| €

34 (periodicidade e resultados) NC
N/A

C

35 |Calibragdo de equipamentos NC
N/A

Observagoes:

11 |Controle de Formulagao de Produtos e Combate a Fraude
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Processo de fabricacdo e rotulo estd de acordo com o €

36 |aprovado? NC
N/A

C

37 | Matéria-prima: controle com vistas a fraude NC
N/A

Observagoes:

12 |Rastreabilidade e Recolhimento

Rastreabilidade de produtos, matéria-prima, | C

38 ingredientes N/c
N/A

Consegue rastrear o produto final desde o inicio de sual €

39| producio? NC
N/A
[

40 | Possui programa de recolhimento? NC
N/A

Observagoes:

13 |Respaldo para Certificagao Oficial

Avaliacdo se o estabelecimento fornece garantias ao| €
41 | servico de inspecdo oficial e que os POA e seus sistemas de | NC
controle estdo em conformidade com a legislagdo N/A

Observagoes:

14 |Bem-Estar Animal

Possui programa descrito e implantado? (transporte,| €
desembarque, lotagdo de caminhdes, imobilizagdo,| NcC
insensibilizacdo, sangria, escaldagem/esfola) IN n° 03 de N/A
17/01/2000

42

Observagoes:

15 |Material Especificado de Risco - MER

Possui programa descrito e implantado? | €
43 | (identificacdo, remocdo, segregacao e destinagdo) NC

Memorando Circular n2 001 de 23/01/2007 N/A
Observagoes:
16 [INn°62 de 29/12/2011,IN n° 76 e n° 77 de 26/11/2018
c
44 | Programa Nacional de Qualidade do Leite (RBQL) NC
N/A
c
45 | Cadastro de produtor / Tanque NC
N/A
46 | Programa de Boas Préticas Agropecuarias c
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NC
N/A
Programa de coleta de leite a granel: registro das coletas,| €
47 | mapeamento de rotas NC
N/A
c
48 | Plano de Qualificagdo de Produtor NC
N/A
Capacitagdo dos operdrios que realizam a coleta e €
49 | recebimento do leite NC
N/A
c
50 | Registros de coletas NC
N/A
c
51 | Controle de antibidticos NC
N/A
Observagoes:
17 |Area Externa
[
52| Tanques / Curral NC
N/A
[
53 | Refeitdrio NC
N/A
c
54 | Cozinha NC
N/A
c
55 | Vestiarios NC
N/A
c
56 | Banheiros NC
N/A
c
57 | Patios NC
N/A
c
58 | AlImoxarifado NC
N/A
c
59 | Depdsitos NC
N/A
c
60 | Veiculos para transporte NC
N/A
Observagoes:
18 |Consideracgoes finais

Local e data da inspegdo:
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Assinatura e carimbo responsavel (estabelecimento/RT/CQ)

Assinatura e carimbo responsavel pela inspegdo (SIM/POA)

Ciente que recebi 22 via em

Declaro estar ciente que possuo o prazo de 15 dias (ou definido pelo Fiscal do SIM) para apresentar a este Servigo de
Inspegdo o Relatdrio de Corregdo das Ndo Conformidades (RCNC) apresentadas em Plano de Agdo que contém o

cronograma de ag0es corretivas aqui solicitado.

16
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CNPJ: 95.587.648/0001-12

Centro - CEP: 85350-000

Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 4 PLANILHA INSPECAO ANTE MORTEM

Estabelecimento:
N2 de Registro:
Municipio:

ANIMAIS LIBERADOS PARA A MATANCA NORMAL

N° GTA/série N° animais | Espécie

Observagao

ANIMAIS DESTINADOS A MATANCA DE EMERGENCIA
Quantidade:

Causas:

Identificagcdo dos animais:

ANIMAIS RETIDOS PARA EXAME NO CURRAL DE OBSERVACAO

a) Quantidade:
b) Causas:

FEMEAS REFUGADAS
Por parto recente:
Por gestacao adiantada:

ANIMAIS MORTOS NOS CURRAIS
Quantidade:
Providéncias tomadas:

ANIMAIS MORTOS EM VIAGEM
Quantidade:

Providéncias tomadas:

OBSERVACOES:

EM: / /

Assinatura e carimbo do Médico Veterinario
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 5 RELATORIO DE CONDENAGOES DE ViSCERAS

Estabelecimento:
N° Registro: Espécie:
Localizagdes/Condenacbes do abate de (MM/AAAA) /

DATA (DIA):

LESAO | LOTES TOTAIS

CABEGCA/PAPADA

covammacio | [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ | |

LINGUA

covammacio | [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ | |

UTERO

CONTAMINACAO

METRITE

CORACAO

CONTAMINACAO

PERICARDITE/ENDOC.

PULMAO

CONTAMINACAO

ASPIRACAO LiQUIDO

ASPIRACAO SANGUE

ATELECTASIA

CONGESTAO

ENFISEMA

PNEUM. ENZOOTICA.

VERMINOSE

FIGADO

ABCESSO

CIRROSE

CONGESTAO

CONTAMINACAO

ESTEATOSE HEPATICA

LESAO - MIGR. LARVAL

PERIHEPATITE

TELEANGIECTASIA

VERMINOSE

BACO

CONGESTAO

ESPLENITE

CONTAMINAGCAO

INTESTINO/ESTOMAGO/BEXIGA

CONTAMINAGCAO

PNEUMATOSE

ENTERITE

VERMINOSE

RINS

asouewAro [ [ [ [ | [ [ [ [ [ | | [ | |
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

CONGESTAO

CONTAMINACAO

INFARTO ISQUEMICO

NEFRITE

CARCACA™

CONTAMINACAO

CONTUSAO

ABSCESSO

ADERENCIA

(1)  parasituagbes que o SIM permita retirada de pequenas afecgdes nas linhas (procedimento restrito as lesdes descritas e sem repercussdo na carcaga ou érgﬁos).

Assinatura e carimbo Médico Veterinario
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 6 CONDENAGOES E APROVEITAMENTO CONDICIONAL DE CARCACAS

Unidade: N° Registro: Data: Espécie:

IDENTIFICACAO

(N° GTA) JULGAMENTO DESTINO

Assinatura e carimbo do Médico Veterinario
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 7 DADOS NOSOGRAFICOS

REFERENTE AO MES DE /

UNIDADE: N ° REGISTRO NO SIM:
ESPECIE:
QUANTIDADE DE ANIMAIS ABATIDOS:

QUANTIDADE DE ViSCERAS CONDENADAS
Visceras:

Causas:

Quantidade:

TOTAL:

QUANTIDADE DE CARCAGCAS CONDENADAS
Causas:

Critério de Julgamento:

Quantidade:

TOTAL:

Assinatura e carimbo do Médico Veterinario
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 8 MODELO DE OFiCIO

Oficio, N2 /ANO

Ao Senhor(a) responsavel pela empresa

Endereco:

Municipio:

Assunto:

Prezado Senhor(a),

Por meio deste, o Servico de Inspe¢do do Municipio de Nova Laranjeiras vem respeitosamente perante vossa

senhoria.......

, de de

Atenciosamente,

Assinatura e carimbo do Médico Veterinario
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

INSTRUGCAO DE TRABALHO N2 @2

REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Emissao Vigéncia Revisao Controle de Versao
24/02/2022 24/02/2023 anual 01

Autoria:

iz 8 27/
Jones Negri
Médico Veterinario

Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 02: Procedimento para registro de estabelecimentos

Essa instrucdo de trabalho objetiva estabelecer os procedimentos para registro de estabelecimentos,
aprovacao de projetos, reformas e ampliagdes,alteracdes cadastrais e cancelamento de registros de estabelecimentos
no Servico de Inspe¢do Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA).

Para o registro de estabelecimentos no SIM/POA, é necessario o cumprimento de todas as etapas do
processo que segue abaixo:

I Protocolar requerimento para registro de estabelecimento (ANEXO 9 REQUERIMENTO PARA
REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS) ou (ANEXO 1 LISTA DOCUMENTAL E REQUERIMENTO PARA
REGISTRO NO SIM/POA);

. Vistoria prévia: o responsavel pelo estabelecimento deve solicitar ao SIM/POA vistoria prévia de
terreno ou instalacBes (ANEXO 11 REQUERIMENTO PARA VISTORIA PREVIA). Durante a vistoria o
fiscal avaliara o local pretendido e/ou as instala¢des existentes, emitindo um laudo de vistoria prévia
(ANEXO 12 LAUDO TECNICO DE INSPEGCAO DE TERRENO — VISTORIA PREVIA).

M. Apresentagdo e aprovacdo de projeto: quando o laudo de vistoria prévia apontar condi¢Oes
favordveis a instalagdo da atividade pretendida, o responsavel legal pelo estabelecimento deve
apresentar ao SIM/POA o Requerimento de Registro de Estabelecimento conforme modelo (ANEXO
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

1 LISTA DOCUMENTAL E REQUERIMENTO PARA REGISTRO NO SIM/POA) e demais documentos,
conforme instruido na Lista documental para registro no SIM/POA.

Nenhuma alteragdo podera ser realizada no projeto aprovado sem a devida consulta ao SIM/POA. A andlise do
memorial e das plantas permitem avaliar se as instalagGes e equipamentos sdo compativeis com as atividades a serem
realizadas pela empresa e se estdao em conformidade a legislagdo municipal. As plantas baixa, projetos arquitetoénicos
e fluxogramas serdo avaliados tomando como referéncias os decretos, normas e portarias internalizadas no Decreto
n? 84 de 08 de abril de 2022, tais como:
I. Tomo I: Inspecdo de Carnes, Padronizagdo de Técnicas e Instalagdes de Equipamentos para Bovinos -
1971 - DIPOA;
Il. Portaria MAPA n2 711 de 01 de novembro de 1995 e alteragGes;
IIl. Portaria MAPA n2 210 de 10 de novembro de 1998 e alteragdes;
IV. Normas Técnicas do para abatedouro de aves e coelhos (SIP/POA);
V. Norma Técnica para estabelecimentos de abate de bovideos, Suideos, caprideos e ovinos (SIP/POA);
VI. Norma Técnica para a construcdo de estabelecimentos para leite e derivados (SIP/POA);
VIl. Norma Técnica para estabelecimentos de mel e derivados (SIP/POA);
VIll. Norma Técnica para estabelecimentos de pescados (SIP/POA);
IX. Norma Técnica para estabelecimentos de ovos e derivados (SIP/POA).

Apds término da obra, o responsavel pelo estabelecimento deve solicitar ao SIM/POA uma vistoria final onde
o fiscal emitird um parecer conclusivo (ANEXO 14 LISTA DE VERIFICACAO PARA EMISSAO DE CERTIFICADO DE
REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)) dispondo sobre a liberacio da
atividade desde que tenha sido edificado de acordo com o projeto, e apresentado toda documentacdo prevista para
registro.
O processo administrativo gerado pelo registro de estabelecimentos sera instruido pelos seguintes
documentos que possuem os modelos disponibilizados no site do SIM/POA de Nova Laranjeiras:
e Requerimento para vistoria prévia (ANEXO 11 REQUERIMENTO PARA VISTORIA PREVIA);
e Laudo técnico de inspecdo de terreno - vistoria prévia (ANEXO 12 LAUDO TECNICO DE INSPECAO DE
TERRENO - VISTORIA PREVIA);
e Requerimento de registro (ANEXO 9 REQUERIMENTO PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS);
e Dados do estabelecimento e cépias documentais (CPF, CNPJ);
e  Fotocdpia do contrato social ou bloco de produtor rural;
e  Fotocdpia do alvara de funcionamento;
e  Fotocdpia do termo de compromisso para recolhimento de residuos, quando aplicavel;
e Comprovagdo dos envolvidos no processamento ou manipulagdo dos produtos em Treinamento em Boas
Praticas de Fabricagdo — BPF;
e Comprovantes de satde do trabalhador (atestado médico com a descri¢io “APTO PARA MANIPULACAO DE
ALIMENTOS);
e Planta baixa ou croqui das instalagdes com verificacdo de plantas (ANEXO 13 LISTA DE VERIFICACAO DE
PLANTAS);
e Memorial tecnoldgico e sanitario do estabelecimento (ANEXO 10 MEMORIAL TECNOLOGICO E SANITARIO
DO ESTABELECIMENTO);
e Licenca ambiental ou dispensa de licenga;
e lLaudo de aprovagdo prévia do terreno/funcionamento ou autorizagdo do uso e ocupagdo do solo;
e Boletim/laudo de exame MB e FQ da agua de abastecimento;
e RT Homologado ou declaragdo supressao RT;
e Dados de responsavel técnico;
e Declaracgdo de responsabilidade técnica;
e Certificado de registro (ANEXO 15 MODELO DE CERTIFICADO SIM/POA).
e  Programas de Autocontrole, conforme Instru¢do de Trabalho n2 08.
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 9 REQUERIMENTO PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

IlImo/a Senhor/a Chefe do Servico de Inspec¢do Municipal, venho através deste, requerer a Vossa Senhoria o/a

( ) REGISTRO DE ESTABELECIMENTO ( ) ALTERAGAO DE PROCESSO

() RENOVACAO DE REGISTRO (') REVISAO DE PROCESSO
( ) CANCELAMENTO DE REGISTRO () OUTROS

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Raz3do Social:

Nome Fantasia:

CNPJ: Inscricdo Estadual:
Endereco: Ne

Bairro: CEP:

Municipio: UF:

E-mail: Telefone: ( )

Responsavel Técnico:

sob responsabilidade de:

IDENTIFICAGAO PROPRIETARIO/RESPONSAVEL LEGAL

Nome:

CPF: RG:

Endereco: Ne

Bairro: CEP:

Municipio: UF:

E-mail: Telefone: ( )
Nestes termos, pede deferimento.

FINALIDADE

Nova Laranjeiras, de de20__ .

RESPONSAVEL PELA INSPECAO
Nome e assinatura do responsavel

RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO
Nome e assinatura do responsavel
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000

Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 10 MEMORIAL TECNOLOGICO E SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras

Secretaria de Agropecuaria, Meio Ambiente, Industria e Comércio Flo1l

SERVICO DE INSPEGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - SIM/POA

MEMORIAL TECNOLOGICO E SANITARIO DO ESTABELECIMENTO - MTSE

I-DADOS GERAIS

1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

1.1 Nome ou Razéo

Social:

(Conforme comprovante do CNPJ ou CPF)

1.2. Nome Fantasia:

(Se houver)

1.3. CNPJ ou CPF:

1.4. N° de SIM (ou ER):
(Se ja houver)

1.5 Tipo de vinculo com o

imoével:

(No caso de outro, informe neste campo

1.6. CONTATO

2. LOCALIZAGAO DO ESTABELECIMENTO:

2.1. Georeferenciamento 2.1.1 Latitude: 2.1.2 Longitude:
(UTM ou G/MIS):
Sul Oeste
2.2. Logradouro:
2.3 Bairro: 2.4 CEP:
2.5 Municipio: 2.6. UF:
3. CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:
3.1 Area(s): 3. 2 Classificagao(des) do estabelecimento: (Opgdes de acordo com os artigos n° 20 a 24 do Decreto n°

(Carne, Pescado, Ovos,
Leite, Produtos de
Abelhas, Armazenagem)

9.013/2017 (RIISPOA)

4. ESPECIES ANIMAIS E CAPACIDADES:

4.1 Espécies que pretende abater/processar: 4.2. Capacidade Abate/Processamento 4.3. Unidade de

medida

ASSINATURAS E IDENTIFICAGAO DOS RESPONSAVEIS

Responsavel Legal da Responsavel Técnico pela Obra Responsavel Técnico do estabelecimento
empresa/estabelecimento
(Assinatura e identificagdo - CPF) (Assinatura e identificagdo - CREA/CAU) (Assinatura e identificagdo - Registro Conselho )
Data e Local: Data e Local: Data e Local:
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MUNICIPIO DE NOVA LARANIJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras
Secretaria de Agropecuaria, Meio Ambiente, Inddstria e Comércio FI 02
SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - SIM/POA

II-DETALHES DO TERRRENO E PROJETO

5. DETALHES DO TERRENO

5.1. Areatotal do 5.2. Area a ser construida:
terreno:

. 5.4.Recuo do alinhamento da
5.3. Area util: m rua: m

5.6. Existéncia de edificagcbes

5.5. Existéncia de L
limitrofes:

edificac&o industrial:

5.7. Delimitacdo do
perimetro industrial:

5.8. Descri¢ao ou perfil
do terreno:

5.9. Facilidade de
escoamento das aguas
pluviais:

5.10. Destino das aguas
residuais e Rede de
esgoto:

5.11. Forma de acesso: 5.13.Tipo de Localizagéo:

5.12. Fontes de mau

cheiro:
6. TIPO DE PAVIMENTACAO EXTERNA (4rea de transito de veiculos e pessoas)
ASSINATURAS E IDENTIFICAQAO DOS RESPONSAVEIS
Responsavel Legal da Responsavel Técnico pela Obra Responséavel Técnico do estabelecimento
empresal/estabelecimento
(Assinatura e identificagdo - CPF) (Assinatura e identificagdo - CREA/CAU) (Assinatura e identificagdo - Registro Conselho )
Data e Local: Data e Local: Data e Local:




CNPJ: 95.587.648/0001-12

Fone: (42) 3637-1148

MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000

Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras
Secretaria de Agropecuéria, Meio Ambiente, Indlstria e Comércio

FI 03
SERVIGO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - SIM/POA
II-AGUA DE ABASTECIMENTO E INSTALAGCAOES INDUSTRIAIS
7. AGUA DE ABASTECIMENTO
7.1 Fonte produtora:(pogo/rede publica/agua de 7.2 Vazao (m3hora) 7.3 Capacidade do rservatério(m3)
superficie)
8-INSTALACOES INDUSTRIAIS (consultar tabela)
8.1 Instalacdes industriais (consultar 8.2 8.3 8.4 Temp. | 8.4 8.5 Material | 8.6 8.7 8.8
tabela) Capacidade | Unidade | de Pé- e Revestimento | Material Material
Medida Operacéo | direito | declividade | das paredes das do
(°C) (m) do piso portas, Forro
janelas,
esquadrias
(Inserir mais linhas se necessario)
ASSINATURAS E IDENTIFICAGAO DOS RESPONSAVEIS
Responsavel Legal da Responsavel Técnico pela Obra Responsavel Técnico do estabelecimento
empresal/estabelecimento
(Assinatura e identificagdo - CPF) (Assinatura e identificagdo - CREA/CAU) (Assinatura e identificagdo - Registro Conselho )
Data e Local: Data e Local: Data e Local:
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras
Secretaria de Agropecuaria, Meio Ambiente, Inddstria e Comércio Fl 04
SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - SIM/POA

IV-MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

9 -LISTAGEM DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

9.1 Maquina e Equipamento 9.2 Quantidade 9.3 Capacidade 9.4 Unidade
Medida

(Inserir mais linhas se necessario)

ASSINATURAS E IDENTIFICAGAO DOS RESPONSAVEIS

Responséavel Legal da Responsavel Técnico pela Obra Responsavel Técnico do estabelecimento
empresal/estabelecimento

(Assinatura e identificagdo - CPF) (Assinatura e identificagdo - CREA/CAU) (Assinatura e identificagdo - Registro Conselho )

Data e Local: Data e Local: Data e Local:




MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras
Secretaria de Agrgpecuéria, Meio Ambiente, Industria e Comércio Fl 05
SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - SIM/POA

V-MATERIA-PRIMAS E PRODUTOS

10 -MATERIAS-PRIMAS

10.1 Tipos de matérias-primas 10.2 Meios de transporte 10.3 Procedéncia

(Inserir mais linhas se necessario)

11 -PRODUTOS QUE PREENTE FABRICAR (Conforme Nomenclatura padronizada DIPOA)

11.1 Area: 11.2 Categoria 11. 3 Produto padronizado 11.4 Formade | 115 11.6 11.7
Conservagao Finalidade Quantidade | Unidade
diaria

(Inserir mais linhas se necessario)

ASSINATURAS E IDENTIFICAGAO DOS RESPONSAVEIS

Responsavel Legal da empresa/estabelecimento Responsavel Técnico pela Obra Responsavel Técnico do
estabelecimento

(Assinatura e identificagdo - Registro
(Assinatura e identificagdo - CPF) (Assinatura e identificagdo - CREA/CAU) Conselho)

Data e Local: Data e Local: Data e Local:
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MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras
Secretaria de Agrgpecuéria, Meio Ambiente, Industria e Comércio Fl 06
SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - SIM/POA

VI- OUTRAS INFORMAGOES

12. FUNCIONARIOS

12.1. Turno de producao/abate 12.2 Sexo 12.3 Quantidade

13. PROCESSO DE ABATE/ PRODUGAO (Quando aplicavel)

14. DESCRIGAO DA SEDE DA INSPEGAO - IF

15. BARREIRAS FISICAS CONTRA PRAGAS

16. OBSERVACOES COMPLEMENTARES: (ex: Informagées sobre laboratério préprios e/ou terceirizados, as respectivas anélises
laboratoriais; lavanderia- propria ou terceirizada )

ASSINATURAS E IDENTIFICAGAO DOS RESPONSAVEIS

Responsavel Legal da Responsavel Técnico pela Obra Responsavel Técnico do estabelecimento
empresal/estabelecimento

(Assinatura e identificagdo - CPF) (Assinatura e identificagdo - CREA/CAU) (Assinatura e identificagdo - Registro Conselho )

Data e Local: Data e Local: Data e Local:




MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 11 REQUERIMENTO PARA VISTORIA PREVIA

Ilmo/a Senhor/a Chefe do Servico de Inspe¢do Municipal/Produtos de Origem
Animal — SIM/POA

L TR , desejando construir

Venho requerer VISTORIA PREVIA para construcdo da referida industria.

Atenciosamente,

Nova Laranjeiras, de de 20

Assinatura do requerente
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MUNICIPIO DE NOVA LARANIJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

ANEXO 12 LAUDO TECNICO DE INSPECAO DE TERRENO — VISTORIA PREVIA

NUMERO/ANO: DATA: HORARIO:

IDENTIFICACAO DA EMPRESA

1-RAZAO SOCIAL:

2-NOME DE FANTASIA:

3-CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO: 4-CNPJ / CPF:

5- RESPONSAVEL DO TERRENO: 6-FONE:

7- E -MAIL:

8-ENDERECO DO TERRENO (Rua/Av.): 9-N2: 10-Compl.:
11-BAIRRO: |12— MUNICIPIO: 13-UF: 14-CEP:

15-RESPONSAVEL LEGAL/PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO:

16- MOTIVO DA INSPECAO:

) ALTERAGAO DE REGISTRO

) LAUDO TECNICO DE INSPEGAO DE TERRENO

) RENOVAGAO DE REGISTRO

(
(
() LAUDO TECNICO DE TRANSFERENCIA DE TITULARIDADE
(
(

) OUTROS

COORDENADAS GEOGRAFICAS:

1. O terreno localiza-se em:
( )ZonaRural ( )Zona Urbana

2. Existem fontes poluidoras (mau cheiro, dejetos, etc.) no local ou préximos ao local?
() Nao ( )Sim Especificar a fonte poluidora:
Qual a distancia da fonte ao terreno?

3. Quanto a topografia do terreno:
( )Plana () Levemente Inclinada () Inclinada

4. Existe curso d'agua proximo?
( )Sim ( )Néao
Se sim, a aproximadamente quantos metros do terreno?

5. Qual a area total do terreno?
Qual a area do terreno destinado a ser utilizada na construgdo?

6. Ha a possibilidade de ampliagdo futura da construgdo?
()Sim () Nio
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7. O terreno é bem drenado?
( )Sim ( )Néao

8. O local permite que as edificagGes fiquem afastadas no minimo 5m de vias publicas? () Sim (
) Ndo

9. Como é o acesso?
( ) Estrada de terra () Asfalto ( )outros

10. O acesso é dificultado por algum motivo?
( ) Nao ( )Sim Qual?

11. A localizagcdo sob o ponto de vista logistico (regido, distancia e meio de acesso da matéria-prima) é ideal? () Sim (
) Ndo

12. Existem outras construgdes vizinhas ao terreno?
( )Nao ()Sim Quais?

13. Qual é a distancia das construgdes vizinhas ao terreno?

14. Existe algum tipo de rede elétrica que fornece ou pode fornecer energia elétrica ao futuro empreendimento?
( )Né&o ( )Sim ( )Trifasico ( )Monofasico

OBSERVACOES FINAIS

CONCLUSAO DA VISTORIA

O Servigo de Inspe¢do Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:
() FAVORAVEL () DESFAVORAVEL

() ATENDE AOS REQUISITOS NECESSARIOS
() NAO ATENDE AOS REQUISITOS NECESSARIOS

RESPONSAVEL PELA INSPECAO RESPONSAVEL PELA EMPRESA
Carimbo e assinatura do responsavel SIM/POA Assinatura do responsavel estabelecimento
LOCAL: DATA: / /

34



MUNICIPIO DE NOVA LARANIJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122,

Fone: (42) 3637-1148

Centro - CEP: 85350-000

ANEXO 13 LISTA DE VERIFICAGAO DE PLANTAS

UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS

Razdo Social:

Classificacdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:

Data:

Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos

SIM

NA*

Barreira sanitaria

Plataforma de recebimento

Camara de matéria-prima resfriada

Camara de matéria-prima congelada

Camara e/ou ante cdmara de descongelamento

Camara de produtos prontos resfriados

Camara de produtos prontos congelados

Camara de salga

Camara de cura

Sala de desossa

Depdsito de envoltdrios

Depdsito de 0ssos e rejeitos

Sala de industrializagdo

Defumadores/Camara de defumac&o

Antessala defumadores

Depdsito de lenha

Sala de cozimento

Depdsito de temperos/condimentos

Depdsito de embalagens primarias e etiquetas

Area de embalagem primaria

Depésito de embalagens secundarias

Area de embalagem secundaria

Plataforma de expedigdo
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Sala de higienizagdo de caixas e utensilios

Depdsito de caixas e utensilios limpos

Lavatérios de maos na sala de manipulagdo

Agua quente e fria para limpeza dos setores

Vestidrios separados por sexo

Sanitdrios separados por sexo

Sede administrativa

Depdsito de produtos de limpeza

Lavanderia

Refeitdrio

Cerca de delimitagdo do estabelecimento

Pavimentacgao das areas de circulagdo e pessoas e veiculos

*NA — ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA

ABATEDOURO FRIGORIFICO DE AVES

Razdo Social:

Classificagdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:

Data:

Abatedouro frigorifico de aves SIM NAO NA*

Barreira sanitaria

Area de higienizacdo de caixas de transporte de aves e local para armazenamento de caixas
limpas

Area para higienizac3o de veiculos

Fabrica e silo de gelo

Agua quente e fria no interior da industria

Plataforma de recepgdo de aves

Area de insensibilizacdo
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Tunel de sangria

Area de escaldagem e depenagem

Area de evisceragdo

Departamento de Inspegao Final - DIF

Resfriamento de carcaga (chiller)

Sistema de gotejamento

Sala de cortes

Sala de embalagem de produtos

Tunel de congelamento

Camara de resfriamento

Camara de congelamento

Esterilizadores de facas

Depositos de residuos (visceras, condenagdes, penas)

Sala de lavagem de equipamentos e utensilios

Depdsito para embalagens primarias e rotulagens

Depdsito de embalagens secundarias

Area de expedicdo

Area de industrializacdo

Depdsito de condimentos

Area de expedigdo

Vestidrios separados por sexo

Sanitdrios separados por sexo

Area de acesso de funciondrios area limpa

Area de acesso de funcionarios area suja

Sede administrativa

Sala da inspecao oficial

Depdsito de material de limpeza

Depdsito de caixas e utensilios

Refeitdrio

Lavanderia

Cerca de delimitagdo

Pavimentagdo das areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA — ndo se aplica.



MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

Fiscal do SIM/POA

ABATEDOURO FRIGORIFICO DE BOVINOS

Razdo Social:

Classificacdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:

Data:

Abatedouro frigorifico de bovinos SIM NAO NA*

Barreira sanitaria area limpa

Barreira sanitaria area suja

Area de recebimento de animais

Currais (disponibilidade de agua)

Area de banho (corredor de abate)

Box de insensibilizacdo

Canaleta de sangria

Area de vomito

Depésito de couro

Sala de chifres e cascos

Sala de triparia (area suja e area limpa)

Sala de bucharia

Area de evisceragdo (inicio da néria)

Mesa de inspecdo de visceras

Departamento de inspecdo final — DIF

Camara de sequestro do DIF

Mesas adequadas as atividades

Esterilizadores de facas

Lavatérios de maos nas areas de manipulagdo

Sala de miudos

Camara de resfriamento de carcagas (-1 a 12C)

Sala de cortes/desossa climatizada
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Camara de produtos congelados

Camara de produtos resfriados

Camara de cura/conservagdo massas

Sala de higienizagao de caixas e utensilios

Depdsito de caixas e utensilios higienizados

Sala de salga

Depdsito de embalagens primarias e rotulagens

Area para embalagem priméria

Depdsito para embalagens secundarias

Area para embalagem secundaria

Depdsito de condimentos

Plataforma para expedi¢do

Sanitdrios separados por sexo

Vestidrios separados por sexo

Sede administrativa

Sala da inspecao oficial

Depésito de produtos de limpeza

Refeitdrio

Lavanderia

Cerca de delimitagdo do estabelecimento

Pavimentagao das areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA — ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA

ABATEDOURO FRIGORIFICO DE SUINOS

Razdo Social:

Classificagdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:

Data:
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Abatedouro frigorifico de suinos

SIM

NA*

Barreira sanitaria area limpa

Barreira sanitaria area suja

Area de recebimento de animais

Area de higienizacdo de veiculos

Sistema de aquecimento de agua

Pocilgas (cobertura e disponibilidade de agua)

Corredor de abate com banho de aspersao

Box de insensibilizagdo

Area de sangria e local para depdsito de sangue

Local de lavagem de carcaga apds sangria

Area de escaldagem (tanque de escaldagem)

Area de chamuscamento

Area de evisceracdo (linhas de inspe¢do)

Mesa de inspec¢do de visceras

Departamento de Inspecgdo final — DIF

Depdsito de residuos de abate

Esterilizadores de facas

Lavatérios de mdos na area de manipulagao

Triparia (area suja e drea limpa)

Camara de resfriamento de carcacas

Camara de produtos congelados

Camara de produtos resfriados

Camara de cura/ conservagdo de massas

Camara de estocagem de matéria-prima congelada

Camara de estocagem de matéria-prima resfriada

Sala de desossa (climatizacdo)

Sala de cozimento de produtos

Sala de defumagdo com ante sala

Sala de maturagdo/secagem

Sala de produtos prontos

Sala de higienizacdo de caixas e utensilios
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Depdsito de caixa e utensilios

Sala de salga

Depdsito para condimentos

Depésito para embalagens primarias e rotulagens

Area para embalagem primaria

Depésito para embalagens secundarias

Area para embalagem secundaria

Depésito de envoltérios

Area para expedigdo

Sanitdrios separados por sexo

Vestidrios separados por sexo

Sede administrativa

Sala do servico oficial de inspegdo

Refeitdrio

Lavanderia

Cerca de delimitagdo do estabelecimento

Pavimentagao das areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA — ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA

GRANJA LEITEIRA, UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE LEITE E DERIVADOS E QUEIJARIA

Razdo Social:

Classificagdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:

Data:

Granja leiteira, unidade de beneficiamento de leite e derivados e queijaria

SIM

NA*

Barreira sanitaria

Area de recebimento do leite com projecdo da cobertura

Laboratdrio
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Area para tanque de recepcéo ou silo de resfriamento

Area de lavagem de vasilhames e sala de guarda de vasilhames

Espago reservado para o conjunto de pasteurizagdo a placas

Sala para higienizagdo de caixas plasticas

Sala para guarda de caixas limpas

Sala de industrializagdo (mesas adequadas, tanques para coagulagdo de queijos, prensas,
formas, etc)

Depésito de insumos

Camara de salga

Camara de maturagao

Sala para doce de leite, requeijdo e queijo fundido

Sala de queijo ralado

Sala de fatiamento climatizada

Sala para embalagens de produto

Depésito para embalagens primaria e rotulagens

Sala para embalagem secundaria

Depdsito para embalagem secundaria

Camara de estocagem de produtos prontos

Area de expedicdo com projecdo da cobertura

Depdsito de soro de leite

Sistema de aquecimento de agua

Area de lavagem e higiene de veiculos transportadores de matériaprima

Sanitario separados por sexo

Vestidrios separados por sexo

Sede administrativa

Depdsito de produtos de limpeza

Refeitdrio

Lavanderia

Cerca de delimitagdo do estabelecimento

Pavimentacdo das areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA — ndo se aplica.
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Fiscal do SIM/POA

UNIDADE DE EXTRACAO E BENEFICIAMENTO DE PRODUTOS DE ABELHA -
UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE PRODUTOS DE ABELHA
Razdo Social:

Classificagdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:

Data:

Unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelha/Unidade de

A *
beneficiamento de produtos de abelha SIM NAO NA

Barreira sanitaria

Sala de recepgao de melgueiras

Laboratdrio

Sistema de aquecimento de agua

Sala de manipulagdo, equipamentos (centrifuga, decantador, filtro, mesa coletora,
homogeinizador, envasador)

Sala de descristaliza¢ao

Area de lavagem de utensilios

Depdsito de utensilios limpos

Depdsito de embalagens e rotulagens de uso diario

Sala de armazenagem de produtos prontos

Area de expedigdo com projecdo de cobertura

Depésito de embalagens primaria

Depésito de embalagem secundaria

Sanitdrio separados por sexo

Vestidrio separados por sexo

Sede administrativa

Depdsito de produtos de limpeza

Refeitdrio

Lavanderia

Cerca de delimitacdo do estabelecimento

Pavimentacdo das areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA — ndo se aplica.
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Fiscal do SIM/POA

ABATEDOURO FRIGORIFICO DE PESCADO E UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO

Razdo Social:

Classificagdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:

Data:

Abatedouro frigorifico de pescado e Unidade de beneficiamento de pescado e produtos

de pescado

SIM

NA*

Barreira sanitaria

Area de recepcdo da matéria-prima coberta (cdmara de espera, tanque de depuracio,

equipamento de lavagem)

Tanque de insensibilizacdo

Area de lavagem de caixas da area externa e local para armazenamento das caixas limpas

Fabrica de gelo

Sala de evisceragdo/filetamento

Area para depésito de residuos

Tunel de congelamento

Depdsito para ingredientes

Sala para cozimento de produtos

Sala de embalagem primaria dos produtos

Depésito para embalagem primarias e rotulagens

Area para embalagem secundaria

Depdsito de embalagem secundaria

Camara de produtos resfriados

Camara de produtos congelados

Area para expedigdo com cobertura estendida

Sala de higieniza¢do de equipamentos e utensilios

Depdsito para equipamentos e utensilios limpos

Sede administrativa

Vestidrio separados por sexo

Sanitdrios separados por sexo

Depdsito de produtos de limpeza

Lavanderia

Refeitdrio

Cerca de delimitagdo do estabelecimento

*NA — ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA

GRANJA AVICOLA E UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE OVOS E DERIVADOS

Razdo Social:
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Classificacdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:

Data:

Granja avicola e unidade de beneficiamento de ovos e derivados SIM NAO NA*

Barreira sanitaria

Area de recepcdo coberta

Area suja

Area limpa (ovoscopia, classificacdo)

Area de embalagem

Depdsito de embalagens primarias e rotulagens

Depdsito de embalagens secundarias

Sala de processamento (industrializagdo — utensilios compativeis)

Sala de produtos prontos

Area de expedigdo com cobertura estendida

Sede administrativa

Vestiario separados por sexo

Sanitdrios separados por sexo

Depésito de produtos de limpeza

Lavanderia

Refeitdrio

Cerca de delimitagdo do estabelecimento

Pavimentagdo das areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA — ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA
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ANEXO 14 LISTA DE VERIFICAGAO PARA EMISSAO DE CERTIFICADO DE REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)

Avaliagdes: Utiliza-se os critérios de CONFORME (C), NAO CONFORME (NC), NAO SE APLICA (NA) Aceitavel no minimo
80% dos itens ATENDIDOS

Estabelecimento:

Proprietario:

Responsavel pela Inspegao: Data:

Localizagdao (o NC NA

1 |Adrea externa da fabrica livre do acimulo de materiais desativados ou sucatas

Os arredores com gramados, asfaltados, recobertos com brita ou qualquer outro material protetor.

O local afastado de pocilgas, granjas, currais ou outras fontes de poluigdo ou contaminagdo
ambiental.

4 |Patios pavimentados para evitar a formagdo de poeira ou barro

Situacoes e Condig¢Oes Estruturais (o NC NA

Isolamento da agroinddstria com telas, alambrados ou similares

Pé direito com altura minima recomendada de 3,00 metros

Forro de facil lavagem e higienizagao, resistente a umidade e vapores e construido de modo a evitar

sujidade.

8 Piso de superficie antiderrapante, impermedvel, compacta, resistente a corrosdo e abrasdo, de facil
higienizagdo.

9 Pisos com inclinagdo suficiente (2%) em diregdo aos ralos e canaletas e as canaletas com fundo

cOncavo

10 |Paredes revestidas por material impermeavel, liso de facil higienizagao

11 |Paredes e forro preferencialmente de cor clara, tinta lavavel e ndo descamavel.

12 |Os angulos entre as paredes e piso arredondados

13 |Portas metalicas, sendo as externas dotadas de telas milimétricas

14  |Portas com sistema de fechamento automatico

15 |Portas providas com pediltvio ou tapete desinfetante

16 |lanelas e demais aberturas dotadas de telas milimétricas

17 |Janelas metalicas

18 |Janelas com parapeitos chanfrados para ndo acumular agua e sujidades

Instalagdes com tamanho suficiente e fluxo adequado para que ndo haja contaminagdo cruzada.

19

b0 Depdsitos de alimentos dotados de estrados ou prateleiras em numero suficiente para suporte dos
géneros armazenados, com piso e paredes impermeabilizados.

b1 Sanitdrios para funcionarios independentes por sexo, bem conservados. Em numero suficiente
conforme a quantidade de funciondrios

o Sanitarios com lavatdrios dotados de sabdo liquido, inodoro e toalhas descartdveis para higienizagao
das maos.

b3 Sanitdrios com portas com fechamento automatico e sem comunicagdo direta com a area de
produgdo.

ha Vasos sanitarios com tampo e papel higiénico e cestos a ele destinados com tampas e acionamento a
pedal.

25  |Existéncia de lavatdrios exclusivos para lavagem de maos nas areas de produgdo.

Sala de defumagdo com entrada isolada do interior da agroindustria, com alimentagdo externa dos

26
defumadores e com depdsito de lenha localizado na parte externa

Ventilagdo e lluminagdo (o NC NA
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Ventilagdo suficiente, sem ocasionar desconforto térmico, acumulo de gases, fumaca ou

27 condensagao de vapores.
hg Sistema de exaustdo mecanica em bom estado de conservagdo e higiene e com funcionamento
adequado.
bg lluminagdo natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida e uso de luminarias protegidas e
bem conservadas.
Abastecimento de agua potavel (o NC NA
30 Agua de abastecimento oriundo da rede publica ou de sistema com potabilidade atestada;
encanamento em estado satisfatorio, sem infiltragdes ou interconexdes.
31 Reservatdrios de agua bem posicionados, dotados de tampa, sem vazamentos ou infiltragdes.
Equipamentos e Utensilios o NC NA
32 Equipamento em nimero suficiente, de modo adequado, em bom estado de conservagdo e limpeza.
33 Bancadas, mesas e demais superficies de manipulagdo impermeabilizadas, em material inoxidavel.
a4 Equipamentos de refrigeracdo em numero suficiente, bem conservados e higienizados, conferindo
temperatura adequada.
a5 Utensilios de material apropriado, que permita facil limpeza, em bom estado de conservagdo, sendo
armazenados em local protegido de contaminagao.
36 |Existéncia de agua quente corrente.
Limpeza e desinfec¢do (o NC NA
37 Procedimento de limpeza e desinfeccdo que garantam a higiene do ambiente, equipamentos e
utensilios.
38 Armazenagem de produtos de limpeza em local adequado e isolado dos géneros alimenticios.
39 |Existéncia de produtos de limpeza e desinfecgao aprovados pelo érgao competente.
40 Agroindustria, equipamentos e utensilios corretamente higienizagdo no final do dia de produgdo
41  |Pediltvio para higienizagdo de botas
42 |Controle de roedores e insetos.
Matérias-primas (o NC NA
43 |Matérias-primas de procedéncia conhecida, com embalagem e rotulagem adequadas.
44 |Alimentos com caracteristicas fisicas e sensoriais préprias, sem apresentar alteragdes.
s Produtos r:nantidos sob temperatura apropriada, de acordo com as caracteristicas particulares de
conservagdo
Armazenagem dos produtos em locais préprios, livres de umidade e calor excessivo, com adequada
46 |separacdo por espécie, sendo os produtos secos estocados afastados do piso e das paredes.
47  |Controle da validade dos produtos
Produto finalizado o NC NA
48 |Embalagem adequada
49 |ldentificagdo dos produtos com rétulo contendo todas as especificagdes obrigatdrias
50 |Armazenamento dos produtos prontos em local e temperaturas adequadas
Manipulagdo dos alimentos (o NC NA
51 |Operagdo realizada de forma higiénica.
52 |Protecdo dos alimentos contra agdo de insetos, poeira e do contato direto do consumidor.
53 Auséncia de materiais estranhos ou em desuso na drea de manipulagdo ou depdsito de alimentos.
54  |Corretamente uniformizados e asseio pessoal
55 |Participagdo em Curso de Nogdes Basicas de Higiene para manipuladores de alimentos.
56 |Mdos sem adornos, lavadas e higienizadas corretamente, unhas curtas sem esmaltes e limpas

a7



MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n¢ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

- Uniformes Limpos e adequados ( roupas claras, mascara, gorro e luvas), calgados fechados,

resistentes e limpos.

Fluxo de Produgao NC NA
g Locais para pré-preparo (area suja) isolados da area de manipulagao (area limpa) por barreira fisica.
59 |Controle de circulagdo e acesso de pessoal nas areas de produgdo.
60 Fluxo ordenado sem cruzamento entre processos de pré-preparo, manipulagdo e distribuigdo.
61 |Risco de contaminagdo cruzada.

Destino de Residuos NC NA
62 |Lixo acondicionado em coletores dotados de tampa, dentro de sacos plasticos apropriados
63 |Fossas, rede publica de esgotos, caixas de gordura em bom estado de conservagdo e funcionamento.

Local e Seguranga do Trabalho NC NA
64 |Presenca de Pessoas estranhas.

Local e Seguranga do Trabalho NC NA
64 |Presenca de Pessoas estranhas.
65 |Conduta adequada na manipulagdo de utensilios cortantes.
66 |Utilizagdo de calcados antiderrapantes.
67 |Ma postura ao levantar peso.
68 |Organizagdo para o desempenho do trabalho

Documentagao NC NA
69 |Responsavel técnico homologado pelo REGISTRO CONSELHO DE CLASSE-PR
70 |Licenga sanitdria atualizada
71  |Alvard de Funcionamento atualizado

Nova Laranjeiras, de de 20

RESPONSAVEL PELA INSPECAO
Nome e assinatura do responsavel

RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO
Nome e assinatura do responsavel
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ANEXO 15 MODELO DE CERTIFICADO SIM/POA

Prefeitura Municipal de

Nova Laranjeiras

CERTIFICADO DE REGISTRO SIM/POA

Servigo de Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal — SIM/POA

REGISTRO N2 00

CONTRIBUINTE: LICENCIADO:
ENDERECO:

CNPJ:

NOME DA AGROINDUSTRIA: VALIDADE:
PRODUTOS:

JAIR MULLER FABIO ROBERTO DOS SANTOS JONES NEGRI
Secretario Municipal de Agropecuaria Prefeito Municipal Médico Veterinario

Responséavel Técnico SIM/POA
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INSTRUGCAO DE TRABALHO N¢ @3

REGISTRO DE PRODUTOS E CONTROLE DE ROTULOS

Emissao Vigéncia Revisao Controle de Versao
24/02/2022 24/02/2023 anual 01

Autoria:

f- %/Wf 74

Jones Negri
Médico Veterinario
Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 03: Procedimentos para registro de produtos e controle de rétulos

A instrugdo de trabalho apresentada nesta secdo, estebelece os procedimentos padronizados do processo de
analise e aprovacdo das rotulagens e do registro de produtos de origem animal dos estabelecimentos registrados no
Servico de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA).

Este procedimento deve ser aplicado no recebimento, analise, aprovacdo e arquivamento dos documentos
obrigatérios que compdem o processo de registro de produtos de origem animal no SIM/POA, sendo que a
documentacdo deve ficar arquivada em pasta especifica na sede do SIM/POA.

Todos os produtos entregues ao comércio devem estar identificados por meio de rétulos aprovados e
registrados no SIM/POA, seja ao consumidor final ou quando se destinam a outros estabelecimentos, como matéria
prima. Todos os produtos comercializados por estabelecimento registrado no SIM/POA devem ser aprovados e
registrados.

De acordo com a Instrugdo Normativa 17/2020, os Servicos de Inspecdo devem dispor de uma organizacdo
administrativa que contemple procedimentos claramente descritos para registro de produtos. Para garantir a
identidade e qualidade dos produtos elaborados pelas industrias, os produtos que possuem regulamento técnico de
identidade e qualidade (RTIQ) ou estdo previstos em outros atos especificos devem ser registrados pelo servico de
inspegao.

No caso de produtos que ndo possuam regulamento técnico de identidade e qualidade — RTIQ, o responsavel
técnico pela empresa devera protocolar a mesma documentagdo para produtos que possuem RTIQ, adicionando-se o
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memorial descritivo de fabricacdo e rotulagem, juntamente com o laudo de analise microbioldgica, que atesta a
inocuidade e fisico quimico estabelecendo o padrdo que devera ser mantido. Esses produtos, cujos padrdes ainda ndo
estejam referenciados em RTIQ (Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade) ou outra legislagcdo vigente,
somente serdo registrados apds a realizagdo de estudos cientificos, consultas e publicagées de normas técnicas. O
estabelecimento podera comprovar os padrdes do produto através de laudos de andlises laboratoriais e
embasamento cientifico, descrevendo os padrdes em que o produto se enquadra no memorial descritivo do produto.
Os produtos que possuem legislacdo internacional, devem anexar a mesma ao processo. Posteriormente a avaligdo e
aprovagdo pelo SIM, nestes casos a documentagdo é encaminhada ao Ministério da Agricultura Pecudria e
Abastecimento - MAPA para aprovacao final do processo de fabricagdo e composi¢cdo, conforme Art. 429 do Decreto
9.013 de 29 de margo de 2017.

Para o registro de produtos, o responsavel pela empresa ou responsdvel técnico do estabelecimento,
previamente registrado, deve protocolar junto ao SIM/POA a seguinte documentagdo de todos os produtos que o
estabelecimento pretende registrar:

e Requerimento para registro de produtos (ANEXO 16 REQUERIMENTO PARA REGISTRO DE PRODUTO);

e  Formulario padronizado (IN n249/2006), quando aplicavel (ANEXO 17 FORMULARIO PADRONIZADO);

e Memorial Descritivo de Fabricagdo, Composi¢do e Rotulagem (ANEXO 18 DESCRITIVO DE PRODUTO) e a arte
grafica dos rétulos (em tamanho e cores originais);

e Controle de matéria-prima, ingredientes (IN N2 49 de 14 de setembro de 2006) (ANEXO 17 FORMULARIO

PADRONIZADO - quando aplicavel);

e Declaracio de Responsabilidade sobre o Uso da Marca (ANEXO 20 DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE

SOBRE USO DA MARCA);

e Declaracio de Atendimento ao RTIQ e Percentual de Aditivos no Produto Final (ANEXO 21 DECLARACAO DE

ATENDIMENTO AO RTIQ E PERCENTUAL DE ADITIVOS NO PRODUTO FINAL);

e Comunicado de inicio de producdo de produtos isentos de registro (ANEXO 22 COMUNICACAO DE INiCIO DE

PRODUCAO DE PRODUTOS ISENTOS DE REGISTRO), quando aplicavel.

O responsavel pelo SIM/POA fara a avaliacdo da documentacio conforme a legislacdo pertinente e analisard
o rétulo por meio da Lista de Verificagdo de Rotulagem (ANEXO 19 LISTA DE VERIFICAGAO DE ROTULAGEM) dos
produtos que pretendem ser comercializados pelo estabelecimento, em seguida o responsavel pelo SIM/POA emitird
o parecer final a respeito da documentacdo necessdaria ao registro do produto (ANEXO 25 TERMO DE ANALISE E
APROVACAO DE DOCUMENTOS).

ApOs aprovacdo da andlise documental, serda emitido um parecer final que constara a Grade de Produtos
Registrados (ANEXO 26 TERMO DE ANALISE E APROVACAO DE PRODUTOS) e liberados para produgio e
comercializagdo. A numeragdo de registro dos produtos devera ser de trés (03) digitos, dispostos em ordem
cronoldgica, seguido do N2 de registro do estabelecimento no SIM/POA, conforme legislagdo aplicavel (n2 do produto
/ n2 registro no SIM/POA). Tal termo (ANEXO 26 TERMO DE ANALISE E APROVACAO DE PRODUTOS) serd emitido em
2 vias, devendo uma permanecer na sede do SIM e outra na empresa.

Os memoriais descritivos devem conter a descricdo das etapas de recepg¢do, de manipulagdo, de
beneficiamento, de industrializacdo, de fracionamento, de conservacdao, de embalagem, de armazenamento e de
transporte de produto e porcentagem de aditivos no produto final. Documentos que respaldem métodos de produgdo
como para produtos organicos, caipira, também devem ser apresentados quando necessario.

Além disso, os memoriais devem ser atualizados sempre que houver alteragdo no processo de fabricacgdo,
alteragdo no croqui de rétulo, registro e/ou adigdo de rotulos. O processo deverd ser instruido pelo Requerimento
para alteracdo de rétulo (ANEXO 23 REQUERIMENTO PARA ALTERACAO DE ROTULO), que passara pela anélise prévia
do SIM/POA. O cancelamento de produtos deve ser solicitado ao SIM/POA por meio do Requerimento para
cancelamento de produto (ANEXO 24 REQUERIMENTO PARA CANCELAMENTO DE PRODUTO).
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ANEXO 16 REQUERIMENTO PARA REGISTRO DE PRODUTO

IlImo/a Senhor/a Chefe do Servico de Inspe¢do Municipal, venho através deste, requerer a Vossa Senhoria o/a

( ) REGISTRO DE PRODUTO ( ) ALTERACAO DE PROCESSO
() RENOVAGAO DE REGISTRO ( ) REVISAO DE PROCESSO
( ) CANCELAMENTO DE REGISTRO ( ) OUTROS
para o produto registrado neste Servico de Inspecdao Municipal sob numero

, ho estabelecimento identificado abaixo:

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Razdo Social:

Nome Fantasia:

CNPJ: Inscri¢do Estadual:
Endereco: Ne

Bairro: CEP:

Municipio: UF:

E-mail: Telefone: ( )

Responsavel Técnico:

sob responsabilidade de:

IDENTIFICACAO PROPRIETARIO/RESPONSAVEL LEGAL

Nome:

CPF: RG:

Endereco: N2

Bairro: CEP:
Municipio: UF:

E-mail: Telefone: ( )

Nestes termos, pede deferimento.

FINALIDADE
Nova Laranjeiras, de de 2021.
RESPONSAVEL PELA INSPECAO RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO
Nome e assinatura do responsavel Nome e assinatura do responsavel
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ANEXO 17 FORMULARIO PADRONIZADO
(IN N2 49 de 14 de setembro de 2006)

IDENTIFICACAO

|N9 do registro do produtor na origem| |Data de entrada do produto|

IDENTIFICACAO DA EMPRESA DETENTORA DO PRODUTO

NOME EMPRESARIAL:

CNPJ: FAX: TELEFONE:
ENDERECO:
BAIRRO: CEP: CIDADE: UF:

IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO COM SERVIGO VETERINARIO OFICIAL

NOME EMPRESARIAL:

CNPJ: FAX: TELEFONE:
ENDERECO:
BAIRRO: CEP: CIDADE: UF:

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

NOME DO PRODUTO:

MARCA:

PESO LiQUIDO:

DATA DE FABRICACAO:

PRAZO DE VALIDADE:

DESTINAGAO DO PRODUTO

[ Para o uso no processo de fabricacdo do produto (matéria-prima ou ingrediente) de origem animal.
[ Para o uso no acondicionamento do produto de origem animal.

[ Para o uso na higienizagdo: [ pessoal, [instalagdes, [ equipamentos.
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TERMO DE RESPONSABILIDADE

O Informo que, a partir de ...../..../ ... , deu entrada neste estabelecimento, sob o Servigo Veterinario Oficial N2
....... , 0 produto .........c.eceeureee,, MArcCa.....uueeneennn.e..,, pPara a utilizagdo no processo de fabricagdo (matéria-prima ou
ingrediente) do produto de origem animal, conforme estabelecido em registro anexo.

O Informo que, a partir de ...../....[ ... , deu entrada neste estabelecimento, sob o Servico Veterinario Oficial N2
.......... , 0 produto ............eeeuuueennn, MArca..................., para acondicionamento do produto de origem animal, conforme
estabelecido em registro anexo.

O Informo que, a partir de ...../...../[.......... , deu entrada neste estabelecimento, sob o Servico Veterinario Oficial N2
............ , 0 produto ...................., Marca.................... conforme registro anexo, para a higienizacdo pessoal,
instalagdes e equipamentos existentes no estabelecimento.

Declaro que estou ciente da legislagdo especifica sobre os produtos que fabrico, inclusive rotulagem e outras
pertinentes, e que qualquer momento o responsavel do Servigo Veterinario Oficial local podera aplicar o controle,
sempre que necessario do padrdo microbiolégico e fisico-quimico, por meio de exames laboratoriais de amostras
colhidas neste estabelecimento que utiliza este produto.

Nova Laranjeiras, de de 2021.

RESPONSAVEL PELA INSPECAO
Nome e assinatura do responsavel

RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO
Nome e assinatura do responsavel
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ANEXO 18 DESCRITIVO DE PRODUTO

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICACAO, DE COMPOSIGAO E DE ROTULAGEM DE

PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

1-PROTOCOLO N¢

SEGUIR O PROCESSO DESCRITO E A LEGISLAGAO VIGENTE.

O ESTABELECIMENTO ABAIXO QUALIFICADO, ATRAVES DO SEU PROPRIETARIO/REPRESENTANTE LEGAL E DO SEU
RESPONSAVEL TECNICO, ATESTA A VERACIDADE DE TODAS AS INFORMAGOES PRESTADAS COMPROMETENDO-SE A

2 - IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

ALTERAGAO DE CROQUIS DO ROTULO (N2 DO ROTULO: )

ALTERACAO DE PROCESSO DE FABRICACAO E/OU COMPOSICAO DO PRODUTO (N2 DO ROTULO:

3
(
(
( ~ z

(') ALTERACAO DE EMBALAGEM (N2 DO ROTULO: )

—_ — — ~—

SIM DO ESTABELECIMENTO: N.2 SEQUENCIAL DO NOME FANTASIA:
ROTULO(uso exclusivo do SIM):
RAZAO SOCIAL:
CNPJ ou CPF: INSCRICAO PROD. RURAL ou INSCRICAO CLASSIFICACAO ESTABELECIMENTO:
ESTADUAL:

ENDERECO:

BAIRRO: CEP: MUNICIPIO: UF:

FONE: CEL: E-MAIL:
() ()

RESPONSAVEL TECNICO: TELEFONE: E-MAIL:
- NATUREZA DA SOLICITACAO
REGISTRO

)

4 - IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

DENOMINAGAO DE VENDA: MARCA/NOME FANTASIA:

NOMENCLATURA PADRONIZADA:

CATEGORIA:

5 - CARACTERISTICA DO ROTULO

() IMPRESSO NA EMBALAGEM ( ) GRAVADO A QUENTE
() ETIQUETA () ETIQUETA LACRE

6 - CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM PRIMARIA (MATERIAL APROVADO PARA USO EM ALIMENTOS)
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() PAPEL () LATA

() PLASTICO ( ) VIDRO

() POLIESTIRENO EXPANDIDO (ISOPOR) ( ) OUTRO:

7 - CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM SECUNDARIA

( ) PAPEL/PAPELAO ( ) SACARIA

() PLASTICO ( ) CAIXA DE MADEIRA

( ) POLIESTIRENO EXPANDIDO (ISOPOR) ( ) OUTRO:
8 - OUTRAS INFORMAGOES

QUANTIDADE DE PRODUTO ACONDICIONADO: PESO DA EMBALAG
( ) PESO LIQUIDO (kg ou g) PRIMARIA:

( ) VENDA POR PESO (Intervalo de peso) de: a

( ) DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO CONSUMIDOR de:___a:____

FORMA DE APRESENTACAO DA DATA DE FABRICACAO E VALIDADE: FORMA DE APRESENTACAO DO
( ) dia/més/ano ( ) outro: LOTE:

Validade do produto acabado:

9 -COMPOSIGAO DO PRODUTO ELABORADO:

MATERIA PRIMA / INGREDIENTES / ADITIVOS (ORDEM DECRESCENTE) KgOUL %

MATERIA PRIMA:

INGREDIENTES ou CATEGORIA DO PRODUTO:

ADITIVOS (FUNGAO, NOME E INS):

i TOTAL 100%

9.1 — CONTEM

Glaten ()SIm ( ) NAO
Amarelo tartrazina ()SIm ( ) NAO
Fenilalanina ()SIm ( ) NAO
Ingrediente com origem transgénica ( ) SIM ( ) NAO
Corante ()SIm ( )NAO
Aromatizante ()SIm ( ) NAO

10 - ANALISES LABORATORIAIS': (Obrigatério para produto sem RTIQ)

ANALISE CENTESIMAL: Informacdes obrigatériaszz Umidade, Energia — kcal e kJ, Proteina, Lipideos — Gorduras totais,
trans e saturadas, Carboidrato, Fibra Alimentar, Sédio. InformagGes Opcionais: vitaminas, outros minerais’ .

N° DO ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO: /

ANALISE FiSICO-QUIMICA: Analise quantitativa de Aditivos apresentados no item 8.
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N° DO ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO: / /

ANALISE MICROBIOLOGICA: Seguir pardmetros da Resolugdo RDC 12, de 2 de janeiro de 2001 - ANVISA ou a legislagdo
vigente.

N° DO ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO: / /

'Anexar copia dos resultados originais das anélises laboratoriais ao Memorial Descritivo de Fabricago do produto.

*Valor Energético, Nutrientes, Vitaminas e Minerais sdo encontrados no Anexo A da Resolugdo RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003 — ANVISA
ou na legislagdo vigente.

3Incluir Tabela Nutricional em formato legivel

11 - SISTEMA DE ABATE / DE CORTES ESPECIAIS / BENEFICIAMENTO/ PROCESSO DE FABRICAGAO (DESCREVENDO O
LOCAL, TEMPO E TEMPERATURA DE CADA ETAPA):

DESCRIGAO DETALHADA:

12 - SISTEMA DE ENVASAMENTO, EMBALAGEM E ROTULAGEM

DESCRICAO:

13 - ARMAZENAMENTO (LOCAL, TEMPERATURA DO LOCAL E FORMA DE ACONDICIONAMENTO):

PRODUTO ACABADO:

14 - MEIO DE TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR (TIPO DO VEICULO, FORMA DE
ACONDICIONAMENTO E TEMPERATURA DO PRODUTO):

15 - PROGRAMAS DE CONTROLE DE QUALIDADE, METODOS DE CONSERVAGAO E ANALISES LABORATORIAIS
REALIZADOS PELO ESTABELECIMENTO:

DESCRICAO DETALHADA:

16 - AUTENTICACAO:

DATA: CARIMBO E ASSINATURA DO DATA: CARIMBO E ASSINATURA DO RESPONSAVEL
PROPRIETARIO TECNICO
DATA: ASSINATURA E CARIMBO DO INSPETOR | DATA: CARIMBO DO FISCAL MUNICIPAL

RESPONSAVEL PELO SIM/POA
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17 - PARECER TECNICO E CARIMBO DO MEDICO VETERINARIO DO SIM (INFORMAR DATA DE APROVACAO)

18 - ANEXOS

ANEXAR O MODELO DO ROTULO DO PRODUTO E O MODELO DO ROTULO DE EMBALAGEM SECUNDARIA, QUANDO HOUVER.

( ) Declaragdo de responsabilidade sobre o uso da marca

( ) Registro de marca

( ) Autorizagdo para uso da marca de terceiro registrada em cartério

( ) Documentos que visam respaldar produtos sem regulamentacdo técnica
( ) Declaragdo de atendimento ao RTIQ e percentual permitido de aditivo no produto
final

( ) Croqui nas cores reais e em escala original

() Fichas/especificagbes técnicas

( ) Copia do rétulo do produto a ser

fracionado/fatiado

( ) Outros:
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ANEXO 19 LISTA DE VERIFICAGAO DE ROTULAGEM

FORMA DE PREENCHIMENTO

C - conforme NC - ndo conforme | NA —n3do se aplica

No caso de ndo conformidade, a mesma deve ser descrita no parecer técnico (ANEXO 10) ou no decorrer do
memorial.

Produto:
Ne de registro produto SIM/POA:

1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR C |NC NA | OBSERVAGCAO

Razdo social ou nome, completo.

Endereco completo

Categoria ou classificacdo de registro no SIM/POA (legislagdo municipal)

CNPJ ou CPF

Numero de Inscrigdo Estadual

InformacgGes do importador (quando aplicavel)

Marca comercial

Autoriza¢do de uso da marca

Expressdo “INDUSTRIA BRASILEIRA”

Estabelecimento de origem do produto ja inspecionado ou fracionado,
mantém a rotulagem ou identificagdo de origem

Expressao “Fabricado por” ou “Produzido por”

Numero de telefone para contato (SAC — decreto 6523/2008)

2. NOMENCLATURA OFICIAL DO PRODUTO C NC NA | OBSERVAGAO

Nome verdadeiro ou denominagdo de venda oficial (RTIQ ou Resolugdo
01/2003 do MAPA)

Uso do nome regional entre parénteses, apds nome oficial (Resolugdo
01/2003 do MAPA)

Forma de apresentacdo do produto na embalagem (fatiado, picado, moido)

Localizado no painel principal

Em destaque: igual a maior fonte e no minimo 1/3 do tamanho da marca
(IN 20/2005)

Em caixa alta e negrito, uniforme e sem intercalagdo ou em destaque

Expressdo “Tipo”, quando aplicavel (RDC 123/200 — ANVISA)

3. LISTA DE INGREDIENTES C | NC NA | OBSERVACAO

De acordo com o Regulamento Técnico e Memorial Descritivo de
Rotulagem (RDC 259/2002 ANVISA)

Ingredientes em ordem decrescente de proporgao

Declaracdo da dgua como ingrediente, quando utilizada

Declaracgdo e identificagdo dos aditivos, listados depois dos demais
ingredientes

Funcgdo tecnoldgica principal, nome e n2 de INS dos aditivos

Concentragdo dos aditivos dentro dos limites estabelecidos (IN 51 e RTIQ)

Corante Tartrazina (INS 102) de acordo com RDC 340/2012 — ANVISA)
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Se contiver substancias alergénicas, expressdo “Alérgicos: seguido nome”
(RDC 26/2015 — ANVISA)

4. CONTEUDO (VOLUME) C | NC | NA | OBSERVAGAO

Localizado no painel principal em contraste com o fundo (facil visualizagdo)

Tamanhos dos caracteres de acordo com volume de produto ou drea do
rétulo (Portaria 157/2002 — INMETRO)

Precedido das expressdes “PESO LiQUIDO”, “CONTEUDO LiQUIDO”
(Portaria 157/2002 — INMETRO)

Queijos sem peso padronizado: “DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO
CONSUMIDOR” e peso da embalagem (Portaria
25/1986)

Carne de derivados: peso liquido no ponto de venda (venda por peso)
(Portaria 19/1997 - INMETRO)

Produtos carneos e derivados com perda de peso por desidratagdo:
“DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO CONSUMIDOR”
(Portaria 19/1997 - INMETRO)

Expressdo “PESO DA EMBALAGEM”, exceto para pré-medidos (Portarias
25/1986 e 19/1997 — INMETRO)

Carne moida para varejo contetido maximo 1KG (IN 83/2003 MAPA)

Produtos com conteddo padronizados (filé de pescado congelado, leite
liquido e manteiga) (Portaria 153/2008)

5. CONSERVACAO DO PRODUTO C | NC | NA | OBSERVACAO

Informagdo de temperaturas méxima e minima de conservagao (IN 22/2005
— MAPA)

Temperatura de conservagdo de acordo com espécie e tipo de produto (
RTIQ)

Tabela de conservagdo doméstica para congelados (T°x validade)

Prazo de validade e temperatura de conservagdo apds abertura da
embalagem (RDC 259/2002 — ANVISA)

6. DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E LOTE C NC NA | OBSERVAGAO

Formato de apresentacdo dos caracteres (IN 22/2005 — MAPA)

Data de fabricagdo (IN 22/2005 — MAPA)

Prazo de validade (IN 22/2005 — MAPA)

Lote (RDC 259/2002 — ANVISA)

7. IDENTIFICACAO DE REGISTRO NO SIM/POA C | NC NA | OBSERVAGCAO

Carimbos conforme os modelos oficiais, com dizeres e forma de acordo
com padrdes (lei municipal)

Tamanho da chancela do SIM de acordo com volume de produto
acondicionado (lei municipal)

Expressdo de registro de rétulo sem abreviagGes e com siglas corretas
“Registrado no Servico de Inspe¢do Municipal sob n2”

Registro Unico: mesmo produtos com pesos diferentes

8. INFORMACAO NUTRICIONAL C | NC | NA | OBSERVACAO

Declarado valor energético e os nutrientes obrigatérios (RDC 360/2003 —
ANVISA)

Uso de tabela nutricional simplificada, expressdo “Ndo contém quantidade
significativa de ...(nutrientes obrigatdrios)”
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As cifras e as unidades de medida deverdo ser declaradas com as
disposi¢cdes da RDC 360/2003 — ANVISA

Valor energético e os valores dos ingredientes condizentes com o produto
pretendido, respeitando a variagdo maxima permitida pela
RDC 360/2003 — ANVISA

A tabela nutricional devera ser apresentada de acordo com os modelos
aprovados pela RDC 360/2003 — ANVISA

Informagdo de por¢do e medidas caseira de acordo com a RDC 359

Informagdo nutricional complementar de acordo com a RDC 54/2012 -
ANVISA

Alimentos para dieta com restri¢do: “DIET” (Portaria 29/1998)

9. DIZERES E/OU INFORMACOES OBRIGATORIAS DO

PRODUTO C |NC NA | OBSERVACAO

Express3o “CONTEM GLUTEN” ou “NAO CONTEM GLUTEN” para
todos, em destaque, nitido e de facil leitura (lei n2 10.674/2003)

Carne e mitido de aves: instruc¢do de preparo (RDC 13/2001)

Aves temperadas: informar o percentual de salmoura (IN 89/2003)

Carne moida: proibido fracionamento/ venda ao varejo (>1 Kg) (IN 83/2003)

Corantes artificiais: expressdo “colorido artificialmente” (decreto 986/1969)

Adic¢do de aromas: em acordo com o informe técnico 26/2007 - ANVISA

Contém GORDURA VEGETAL, se aplicével (IN22/2005)

Leites: avisos importantes (lei 11265/2006)

Dizeres obrigatdrios de bebidas lacteas (RTIQ, IN16/2005)

Doce de leite “exclusivo para uso industrial” (Portaria 354/1997 — ANVISA)

Instrucdo de preparo (instrug¢do para descongelamento IN 22/2005 - MAPA)

Informacdes obrigatdrias para rétulo de ovos (RDC 35/2009 - ANVISA)

Nomenclatura de ovos (resolug¢do n2 1/ 2003)

Presunto semi-cozido: informagdo sobre forma de consumo (IN 20/2000 —
MAPA)

“Contém Lactose” (lei 13.305/2016)

Na rotulagem do mel deve constar a adverténcia: “Este produto ndo deve
ser consumido por criangas com menos de um ano de idade” (decreto
9013/ 2017)

A dgua adicionada a produtos carneos deve ser declarada, em percentuais,
na lista de ingredientes (decreto 9013/2017)

Se a quantidade de agua for superior a 3% deve ser informado,
adicionalmente, no painel principal da rotulagem (decreto 9013/2017).

10. DIZERES, INFORMAGOES E IMAGENS NAO PERMITIDAS ~
C |NC NA | OBSERVACAO

Qualquer representacdo que torne a informagdo falsa, incorreta ou
insuficiente (IN22/2005 - MAPA)
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Que induza ao erro, confusdo ou engano sobre a procedéncia, qualidade,
etc (IN22/2005 - MAPA)

Atribuic3o de efeito ndo comprovado (IN22/2005 - MAPA)

Destaque a presenga ou auséncia de componentes intrinsecos ao produto
(IN22/2005 - MAPA)

Atribuicdo de propriedades terapéuticas ou medicinais (IN22/2005 - MAPA)

Que faga alusdo a Bandeira Nacional ou simbolos oficiais

Informar “IMAGEM MERAMENTE ILUSTRATIVA”, se aplicavel

Leites (lei 11265/2006)

11. ORTOGRAFIA, UNIDADE DE MEDIDAS E TAMANHO DA

LETRA C |NC NA | OBSERVACAO

Ortografia revisada e na lingua oficial do pais

Unidades de medidas oficiais (Sistema Internacional de Unidades - Sl)
(decreto 57/1953)

Unidade de medida de massa em caracteres minusculos (resolugdo 12/1988
— CONMETRO)

Tamanho de letra maior ou igual a 1Imm (RDC 259/2002 — ANVISA)

12. EMBALAGEM SECUNDARIA C | NC NA | OBSERVAGCAO

Identificagdo do estabelecimento produtor

Nomenclatura oficial do produto

Conteldo e peso da embalagem

Temperatura de conservagdo do produto (Max.e min.)

Data de fabricacdo, prazo de validade e lote

Expressao de registro

Expressdo “Industria Brasileira”

Chancela SIM/POA

Ortografia correta, unidade de medida oficiais e tamanho de letra

13. MEMORIAL DESCRITIVO DE ROTULAGEM C NC NA | OBSERVAGAO

Todos os campos obrigatérios preenchidos adequadamente

A composi¢do do produto esta de acordo com regulamento técnico

O processo descrito e informacdes atendem aos regulamentos oficiais
especificos

Esta devidamente autenticado com assinatura dos responsaveis

As paginas estdo devidamente rubricadas
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ANEXO 20 DECLARAGAO DE RESPONSABILIDADE SOBRE USO DA MARCA

Ao SIM/POA - Servico de Inspegdo de Produtos de Origem Animal

DECLARAGAO DE RESPONSABILIDADE SOBRE USO DA MARCA

Declaramos para devidos fins, que assumimos total responsabilidade sobre aplicagdo de nossa marca no produto
por nds fabricados e formulados.

Nova Laranjeiras, , de de 20

Assinatura e nome do responsavel legal pelo estabelecimento
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ANEXO 21 DECLARACAO DE ATENDIMENTO AO RTIQ E PERCENTUAL DE ADITIVOS NO PRODUTO FINAL
Ao SIM/POA - Servigo de Inspegdo de Produtos de Origem Animal
Eu,

, nha qualidade de responsdvel legal do estabelecimento

, CNPJ , declaro para os devidos fins, que assumo
total responsabilidade sobre a formulagdo e fabrico do produto constante no

formuldrio de registro de produtos e anexos, atende ao

Regulamento Técnico de Qualidade e Identidade a (RTIQ) segundo a legislacdo
e utiliza somente os aditivos permitidos para esse produto.
Lista de aditivos no produto
Nome e INS do aditivo g no produto final % no produto final
Nova Laranjeiras, , de de 20

Assinatura e nome do responsavel legal pelo estabelecimento
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ANEXO 22 COMUNICAGAO DE INiCIO DE PRODUGAO DE PRODUTOS ISENTOS DE REGISTRO

CONFORME DECRETO n° 10.468/2020 — RIISPOA

0 estabelecimento CNPJ/CPF

, localizado no enderecgo , ha cidade de /PR,
registrado no SIM/POA sob n2 XXXX, comunica o inicio da fabricacdo do(s) produto(s) isento(s) de registro, abaixo

relacionados:

Denominagdo de venda Marca Peso Tipo de embalagem

Para tanto, comprometo-me a seguir as legislacbes de rotulagem e embalagem e demais legislacGes
sanitarias e da Inspecgdo, estando ciente da fiscalizagdo do estabelecimento pelo SIM/POA.

Informamos que foram colocadas todas as informacgGes de rotulagem, sendo aposto abaixo da Chancela do
SIM/POA, a informac&o: “PRODUTO ISENTO DE REGISTRO CONFORME PREVISTO NO DECRETO n° 10.468/2020”
em caixa alta e em negrito.

Nova Laranjeiras, de de 20

Nome do responsavel legal

CPF:
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ANEXO 23 REQUERIMENTO PARA ALTERAGAO DE ROTULO

Ao SIM/POA - Servico de Inspegdo de Produtos de Origem Animal

Eu , RG n°®
, CPF n° residente a
cidade de -PR, na condicio de

responsavel legal, solicito junto ao SIM/POA:

Alteragdo do Rotulo do produto registrado:

N° de registro do produto Nome do produto N° do protocolo

Justificativa da alteracdo:

Itens a serem modificados:

da pessoa juridica ou pessoa fisica:

Razdo Social/Nome:
CNPJ ou CPF: CAD/PRO (quando produtor rural):

situada a:

Endereco:
CEP:
Municipio:

Para tanto, concordo em acatar todas as exigéncias constantes das Normas e Regulamentos do Servigo de Inspecdo
Municipal/Produtos de Origem Animal - SIM/POA, bem como toda legislacdo pertinente.

Declaro para os devidos fins e efeitos legais que as informagdes acima descritas sdo verdadeiras.

Local e Data:

Nome Legivel:

Assinatura:
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ANEXO 24 REQUERIMENTO PARA CANCELAMENTO DE PRODUTO

Ao SIM/POA - Servico de Inspegdo de Produtos de Origem Animal

Eu , RG n°®

, CPF n residente a
cidade de Nova Laranjeiras-PR, na condi¢cdo de responsavel

legal, solicito junto ao SIM/POA o:

CANCELAMENTO do produto abaixo:

N° de registro do produto Nome do produto N° do protocolo

da pessoa juridica ou pessoa fisica:

Razdo Social/Nome:
CNPJ ou CPF: CAD/PRO (quando produtor rural):

situada a:

Endereco:
CEP:
Municipio:

Para tanto, concordo em acatar todas as exigéncias constantes das Normas e Regulamentos do Servico de Inspecdo
Municipal/Produtos de Origem Animal - SIM/POA, bem como toda legislagio pertinente.

Declaro para os devidos fins e efeitos legais que as informagdes acima descritas sdo verdadeiras.

Local e Data:

Nome Legivel:

Assinatura:
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ANEXO 25 TERMO DE ANALISE E APROVAGAO DE DOCUMENTOS

PARECER TECNICO N° /

IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

Razdo Social:

Nome Fantasia:

CNPJ/CPF: Inscricdo Estadual:
Endereco: Ne

Bairro: CEP: 8XXXX-000

Municipio: UF: PR

E-mail: Telefone: (XX) X XXXX-XXXX

A partir da andlise dos documentos solicitados para Registro de produtos no SIM/POA, o Servico de Inspecdo
Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

(

O OO O O

) FAVORAVEL

A documentagdo foi analisada, estd em conformidade com a legislagdo sanitaria para registro de produtos e
SATISFAZ as exigéncias.

O memorial descritivo de processos de fabricagdo, de composicdo e de rotulagem sdo compativeis com o
processo produtivo.

O croqui de rétulo segue as especificacGes pertinentes a legislacdo municipal.

O Check list de rotulagem esta em conformidade com o memorial descritivo dos processos de fabricagao,
composicao e rotulagem.

O produto indicado segue as normas e regulamentos preconizados pelo SIM/POA e

esta APTO para producdo e comercializagao.

O OO O O

) DESFAVORAVEL:

A documentagdo foi analisada e NAO SATISFAZ as exigéncias da legislacdo sanitaria para registro de
produtos.

O memorial descritivo de processos de fabricacdo, de composicdo e de rotulagem NAO SAO COMPATIVEIS
com o processo produtivo.

O croqui de rétulo esta em DESACORDO com as especificages pertinentes a legislagdo municipal.

O Check list de rotulagem estd em DESACORDO com o memorial descritivo dos processos de fabricagao,
composicao e rotulagem.

O produto indicado NAO segue as normas e regulamentos preconizados
pelo SIM/POA e estd INAPTO para produgdo e comercializagao.

OBS: Documentos pertinentes ao processo e observagdes em anexo.
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ANEXO 26 TERMO DE ANALISE E APROVAGAO DE PRODUTOS

n°00__ /20
RAZAO SOCIAL:
NOME FANTASIA:
ENDEREGO: Rua xxxxxxxxxx, s/n — BAIRRO, MUNICIPIO-PR
CEP: XXXXXX-XXX Telefone: (XX) XXXX-XXXX
CPF/CNPJ: XXXXXXX Registro SIM/POA: XXXX
INFORMACGES COMPLEMENTARES:
PROTOCOLO N° em / /2020.
DESCRICAO DA ATIVIDADE/EMBASAMENTO LEGAL:
(00T 0 1o [=T =T o Lo TSRS ficam
APROVADOS para comercializagdo no municipio de ...ccccceeveieeeicineeenn. os produtos do estabelecimento
........................................................................................ , registrado sob CNPJ .......cccccceevrervnnennnnnns € iNSCrito no
SIM/POA do municipio de .......cccoveevvereennen. ,s0bn° ... , conforme relagao listada abaixo.

CONDICIONANTES:
1.

O Servico de Inspecdo Municipal (SIM/POA) é FAVORAVEL a fabricacio dos seguintes produtos:

Produto . . Ne de Data de
L Nome padronizado Categoria . o
(denominagdo de venda) Registro Aprovagao
Nova Laranjeiras, __ de de 20

Nome do inspetor SIM/POA
Meédico Veterindrio
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INSTRUGCAO DE TRABALHO N¢ 04

CALCULO DE RISCO ESTIMADO ASSOCIADO AO ESTABELECIMENTO

Emissao Vigéncia Revisao Controle de Versao
24/02/2022 24/02/2023 anual 01

Autoria:

s A

Jones Negri y
Médico Veterinario

Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 04: Procedimentos para calculo de risco estimado associado ao estabelecimento

Nessa instrucdo de trabalho serdo apresentados os critérios para mensuragdo calculo do risco estimado
associado ao estabelecimento. Tal mensuragdo segue o Manual do DIPOA para Célculo do Risco Estimado Associado a
Estabelecimentos (MAPA/SDA, 2019).

O risco estimado (RE) é um parametro que ira auxiliar na determinagéo da frequéncia minima de fiscalizacdo
as agroindustrias registradas no SIM/POA. Tal pardmetro é determinado pela caracterizacdo dos riscos associados ao:

I Volume de produgdo;
1. Produto;
. Desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislagdo aplicavel a fiscalizagdo.

O risco associado ao volume de produgdo (RV) sera caracterizado pela classificagdo do estabelecimento
guanto ao volume produzido, conforme tabela disposta no ANEXO 27. O volume produzido pelo estabelecimento sera
obtido como base nos dados de producdo dos estabelecimentos registrados constantes nos sistemas de informacao
disponiveis. Em casos de auséncia de dados na forma prevista anteriormente, o volume produzido serd obtido com
base nas informacgdes apresentadas para o registro ou relacionamento do estabelecimento.

O risco associado ao produto (RP) serd caracterizado pelas categorias as quais os produtos estdo associados,
conforme tabela disposta no ANEXO 28, estd em conformidade com a Manual do DIPOA para Cdlculo do Risco
Estimado Associado a Estabelecimentos (MAPA/SDA, 2019). Os produtos fabricados pelo estabelecimento sdo obtidos
a partir das informacgGes apresentadas para o registro ou relacionamento do estabelecimento.
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O risco associado ao desempenho do estabelecimento (RD), quanto ao atendimento a legislagcdo aplicavel a
fiscalizagdo, sera caracterizado conforme tabela apresentada no ANEXO 29, de acordo com a Manual do DIPOA para
Calculo do Risco Estimado Associado a Estabelecimentos (MAPA/SDA, 2019), considerando:

l. As violagGes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos ou de limites de
residuos e contaminantes em produtos detectadas em andlises oficiais, quando couber;
Il As reclamagdes, denuncias e demandas formais de consumidores e comunica¢des de 6rgaos terceiros
referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos;
IIl. Adocdo de agdes fiscais decorrentes da detec¢do de ndo conformidades durante a fiscalizagdo in loco;
V. A identificagdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteragdo de produtos.

A caracterizagdo do RD sera realizada durante a fiscalizacdo do estabelecimento pela equipe responsavel,
composta ao menos por um Fiscal do SIM/POA, a qual devera preencher relatério especifico, conforme modelo
disposto no ANEXO 30. A verificagdo da adogdo de agdes fiscais para a caracterizagdo do RD a ser utilizado no primeiro
calculo do RE serd realizada pela avaliagdo de relatério gerado na ultima avaliagdo ou fiscalizagdo realizada no
estabelecimento.

Novos estabelecimentos terdo a caracterizagdo do RV e RP realizada com base nas informagdes constantes
nos documentos apresentados para registro ou relacionamento, sendo considerado o RD igual a 3 (trés), até a sua
primeira fiscalizacdo, onde sera reavaliada.

O estabelecimento sob interdi¢do parcial de suas operagdes terd o RD automaticamente determinado em 4
(quatro). O estabelecimento totalmente interditado pelo servigo de inspegdo municipal ndo estard submetido ao
calculo do RE. O estabelecimento que tenha sido interditado, quando da sua desinterdi¢do, terd o RD igual a 4, até a
primeira fiscalizagdo subsequente. Para o cdlculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento serdo utilizados os
valores de RV, RP e RD, aplicando a seguinte expressdo:

RE=(RV+RP+2xRD)=+4

Caso o resultado ndo seja um numero inteiro, serdo observadas as seguintes regras de arredondamento:
I Se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndo se modifica; ou
I Se o0 algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior incrementase em uma unidade;
Il. Se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar o anterior, se ele for par ndo
se modifica, se ele for impar incrementa-se uma unidade.

As frequéncias minimas de fiscalizagcdo serdo definidas com base no RE, conforme tabela disposta no ANEXO
31, e que estd em acordo com o Manual do DIPOA para Calculo do Risco Estimado Associado a Estabelecimentos
(MAPA/SDA, 2019). Cabe ainda ao resposavel do SIM/POA:
l. Realizar a supervisdo da tabulagdo dos dados referentes ao RV, RP e RD para calcular o risco
estimado associado aos estabelecimentos registrados no servigo;

Il. Definir as frequéncias e datas de fiscalizagdo nos estabelecimentos;

Il. Fornecer a equipe responsavel pela fiscalizacdo as informacgdes referentes a violagGes detectadas em
analises oficiais relativas aos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos ou
de limites de residuos e contaminantes nos produtos, quando couber, previamente a fiscalizagdo do
estabelecimento, por meio do relatdrio disposto no ANEXO 30;

V. Fornecer a equipe responsavel pela fiscalizagdo as informacdes referentes a reclamagées, denuncias
e demandas formais de consumidores e comunicagdes de drgaos terceiros relacionadas a violagdes
dos padrées de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos, previamente a fiscalizacdo
do estabelecimento, por meio do relatério disposto no ANEXO 30.

O responsavel do SIM/POA devera fazer o ajuste do volume de produgdo (RV) ou da frequéncia minima de fiscalizagdo

de acordo com o risco estimado associado ao estabelecimento (RE). Deve-se destacar que o calculo do risco estimado
associado ao estabelecimento (RE) deve ser atualizado a cada fiscalizagdo/visita de inspecgdo.
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ANEXO 27

Tabela de classificacdo de estabelecimento quanto ao volume produzido para a caracterizagdo do risco
associado ao volume de produgao (RV)

Classificagao do

Area Volume produzido Estabelecimento RV
Até 15.000.000 kg P 1
Carne 15.000.001- 44.000.000 kg M 2
Acima de 44.000.000 kg G 3
Até 4.000.000 kg P 1
Leite (kg) 4.000.001 - 13.000.000 kg M 2
Acima de 13.000.00 kg G 3
Até 4.000.000 L P 1
Leite (L) 4.000.001 —9.000.000 L M 2
Acima de 9.000.000 L G 3
Até 41.000 kg P 1

Mel .
Acima de 41.000 kg M 2
Ovos - P 1
Até 401.000 kg P 1
Pescado

Acima de 401.000 kg M 2

P: pequeno; M: médio; G: grande
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ANEXO 28

Tabela de classificagdo das categorias de produtos para a caracterizagdo do risco associado ao produto (RP).

Area do

Produto Categoria RP

Produtos com adigdo de inibidores 2

w

Produtos compostos por diferentes categorias de produtos carneos, acrescidos ou ndo de outros
ingredientes
Produtos em natureza

Produtos ndo submetidos a tratamento térmico
Carne

[EEY

Produtos processados termicamente - esterilizagdo comercial

Produtos submetidos a hidrdlise
Produtos submetidos a tratamento térmico
Produtos submetidos a tratamento térmico — Cocgdo

Caseina

Caseinato

Farinha Lactea

Gordura Anidra de Leite (Butter Qil)

Lactose

Leitelho

Manteiga

Margarina

Mistura Lactea

Molho Lacteo

Permeado

Petisco de Queijo

Produto Lacteo Concentrado
Leite Produto Lacteo Esterilizado

Produto Lacteo Fermentado

Produto Lacteo Fundido

Produto Lacteo Parcialmente Desidratado

Produto Lacteo Pasteurizado

Produto Lacteo Proteico

Produto Lacteo UHT

Queijo Maturado

Queijo Mofado

Queijo Ndo Maturado

Queijo Ralado

Queijo Ultrafiltrado

Ricota

Sobremesa Lactea

Apitoxina

Mel Cera de Abelhas

P R RPN W W N WNNNNWNWOWNNNWR WRRNNMPRPPRPNPRP RPRlWWN -

Compostos de Produtos Das Abelhas

~
w
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Derivados Da Prépolis (Em Massa) 1
Derivados Da Prépolis (Em Volume) 1
Derivados de Pdlen Apicola 1
Geléia Real 2
Geléia Real Liofilizada 2
Mel 1
Mel de Abelhas Indigenas 1
Polen 2
Polen Desidratado 2
Prépolis 1
Produtos submetidos a tratamento térmico — Cocgdo 1
Produtos submetidos a tratamento térmico — Pasteurizagao 2

Ovos Produtos em natureza 1
Produtos ndo submetidos a tratamento térmico 2
Produtos submetidos a tratamento térmico — Desidratagdo 2
Produtos com adicdo de inibidores 2
Produtos compostos por diferentes categorias de produtos de pescado, acrescidos ou ndo de 4
outros ingredientes
Produtos em natureza

Pescado Produtos ndo submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a hidrélise

Produtos processados termicamente — esterilizagdo comercial
Produtos ndo submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a tratamento térmico — Cocgdo

W N P P DD
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ANEXO 29

Tabela de caracterizagdo do risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a

legislacdo aplicavel a fiscalizagdo (RD)

CondigOes para a caracterizacao do RD

RD

SEM violagdes dos padrées de identidade e qualidade, microbioldgicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
analises oficiais ou em notificagGes internacionais.

SEM reclamacgdes, denuncias e demandas formais de consumidores e comunicagées
de drgdos terceiros referentes a violagGes dos padrdes de identidade e qualidade
higiénicosanitdria dos produtos.

SEM adocdo de ac¢des fiscais decorrentes da deteccdo de ndo conformidades durante
a fiscalizagao local.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou
adulteracado de produtos.

SEM violacdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
analises oficiais ou em notificacdes internacionais.

SEM reclamacdes, denuncias e demandas formais de consumidores e comunicacdes
de 6rgdos terceiros referentes a violacdes dos padrdes de identidade e qualidade
higiénicosanitdria dos produtos.

COM adogdo de agdes fiscais decorrentes da detec¢ao de ndo conformidades durante
a fiscalizagdo local.

SEM identificacdo de risco iminente a salude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou
adulteracdo de produtos.

COM violagGes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
analises oficiais ou em notificacGes internacionais; OU COM reclamacgdes, denuncias

e demandas formais de consumidores e comunicac¢des de drgdos terceiros referentes
a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitéria dos produtos;
OU ambos.

SEM adocdo de ac¢des fiscais decorrentes da deteccdo de ndo conformidades durante
a fiscalizacdo local.

SEM identificagcdo de risco iminente a salude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou
adulteracao de produtos.

COM violagGes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
anadlises oficiais ou em notificagdes internacionais; OU COM reclamagdes, denuncias

e demandas formais de consumidores e comunicac¢des de drgaos terceiros referentes
a violagoes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitdria dos produtos;
OU ambos.

COM adocdo de agdes fiscais decorrentes da detec¢dao de ndao conformidades durante
a fiscalizagdo local.

SEM identificagdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou
adulteragdo de produtos.

COM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificagdo ou
adulteragdo de produtos.
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ANEXO 30

RELATORIO DE CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO DO
ESTABELECIMENTO (RD)
1. IDENTIFICAGAO

1.1 Razdo Social:

1.2 Numero do Registro: ‘( )SIM () SISBI

2. REGISTROS
2.1 Foram detectadas, em analises oficiais, violagdes dos padrées de identidade e qualidade, () sim
microbioldgicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos, quando ( ) Nio
couber?
2.2 Referéncias (n2 do(s) Certificado(s) Oficial(is) de Analise):
2.3 Foram identificadas reclamagbes, denuncias ou demandas formais de consumidores ou ( ) sim
comunicagBes de érgaos terceiros referentes a violagdes dos padroes de identidade e qualidade ( ) No
higiénico-sanitaria dos produtos?

2.4 Referéncias (n2 da(s) demanda(s) ou documento(s) referente(s) as reclamagdes, dentincias e comunicagdes
recebidas):

2.5 Periodo considerado para a avaliagdo dos itens 2.1 e2.6 Assinatura e carimbo do(s) Fiscal(is) do SIM/POA que
2.3 (DD/MM/AA a DD/MM/AA): efetuaram fiscalizagdo no estabelecimento:

2.7 O estabelecimento disponibiliza corretamente dentro dos prazos legais definidos as informagdes
referentes aos dados de produgdo e comercializagdo ao SIM/POA (mapas estatisticos)?

Z wn
[T
o

2.8 Meses/Anos Verificados:

2.9 Foram adotadas acdes fiscais decorrentes da detec¢do de ndo conformidades durante a fiscalizagdo|( ) Sim
local? ( ) Nao

2.10 Referéncias (n2 do(s) Auto(s) de Infracdo, Termo(s) de Interdi¢cdo, Termo(s) de Apreensdo e outros documentos
de interesse gerados na fiscalizagdo):

2.11 Foi identificado risco iminente a sadde publica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteracdo de|( ) Sim

produtos? ( ) Nao
2.12 Periodo considerado da fiscalizacdo dos itens 2.7, 2.92.13 Assinatura e carimbo do(s) Fiscal(is) do SIM/POA que
e 2.11 (DD/MM/AA a DD/MM/AA): efetuaram fiscalizacdo no estabelecimento:

3. ESTIMATIVA DE RD PARA PROXIMA FISCALIZAGAO
3.1 Caracterizacdo do RD (associagdo dos registros do item 2 deste relatdrio com o Anexo 29 da Instrucgdo de
Trabalho):

RD( )1 ()2 ()3 ()4
3.2 Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsdveis pela fiscalizagdo:
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ANEXO 31

Quadro para a definicdo da frequéncia minima de fiscalizagdo com base no Risco Estimado Associado ao
Estabelecimento

Estimativa de

RE . Frequéncia minima de fiscalizagao
Risco

1 Muito baixo Anual

2 Baixo Semestral

3 Médio Bimestral

4 Alto Quinzenal
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INSTRUGCAO DE TRABALHO N2 @5

COLETA DE AMOSTRAS FISCAIS

Emissao Vigéncia Revisdao Controle de Versao
24/02/2022 24/02/2023 anual 01

Autoria:

W7 Mygn
Jones Negrj

Médico Veterinario
Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 @5: Procedimentos para coleta de amostras fiscais

Este anexo estabelece as instrugdes de trabalho que viabilizam a padronizacdo das coletas e envios de
amostras para andlises fisico-quimicas e microbioldgicas de alimentos e dgua dos estabelecimentos registrados no
Servico de Inspe¢do Municipal - SIM. Sdo descritos os procedimentos realizados para a coleta de amostras, transporte,
plano de amostragem e agGes a serem tomadas pelo SIM em casos de desvios, sendo que as anadlises devem ficar
arquivadas na sede do Servigo de Inspeg¢ao Municipal.

Atualmente o servigo de inspe¢do conta com um armario de ago com quatro gavetas; duas mesas de
escritdrio com cadeiras; um computador de uso exclusivo do SIM; um GPS e uma maquina fotografica digital. O
veiculo oficial do SIM é uma Pick-up VW Saveiro, placas BEZ 4176, a qual é utilizada de forma compartilhada com a
Secretaria de Agropecuaria. O Servico de Inspecdo possui sala exclusiva, lotada no interior da referida Secretaria.

As amostras oficiais sdo coletadas pelo Médico Veterinario do SIM, com frequéncia semestral, sendo que os
custos das andlises devem ser por conta da empresa. A escolha pela frequéncia semestral de coleta de amostras
fiscais estd em concordancia com a Instru¢do de Trabalho n2 04 que trata do calculo de risco estimado associado ao
estabelecimento. Atualmente, o resultado desta estimativa foi inferior a 2 (RE < 2) para todas as agroindustrias
registradas no SIM/POA, indicando que as fiscalizacbes poderiam ser realizadas semestralmente.

As amostras para exame microbioldgico devem ser enviadas separadas daquelas destinadas ao exame fisico-
guimico. Sempre que possiveis as amostras devem ser enviadas em sua embalagem original, para evitar modificacdes
em suas caracteristicas originais. Quando tal procedimento for invidvel, em funcdo do volume minimo disponivel para
coleta, o fracionamento pode ser realizado, desdeu que em condi¢bes adequadas, cabendo nesse caso, ao fracionador
da amostra, toda responsabilidade pela modificagdo das caracteristicas iniciais do produto.
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Materiais necessarios e disponiveis a consecugao das atividades de coleta de amostras.

Solicitagdo oficial de anélise (SOA) - (ANEXO 32 — SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE (SOA))
Caixas Isotérmicas

Swabs de esfregaduras, quando aplicavel

Gelo ou outra substancia refrigerante

Embalagens plasticas

Fita adesiva

Papel toalha

Alcool

Lacre numerado

Procedimentos de Coletas para Analise Microbioldgica e Fisico-Quimica de Alimentos

O responsavel pela coleta dos produtos deve ter alguns cuidados de boas praticas de coleta na obtengdo das

amostras, tais como:

Higieniza¢do das mdos ao manusear os produtos;

Limpar com papel toalha ao redor da embalagem e também, podera passar alcool para uma maior assepsia
da embalagem.

As amostras deverdo ser acondicionadas em recipientes limpos e integros na quantidade de 200 (duzentos) a
300 (trezentos) gramas.

O responsavel pela coleta deve preencher a Solicitagdo Oficial de Andlise (SOA) em uma via, sendo que a 12
(primeira parte) deve ser anexada ao produto e a 22 (segunda parte) deve ficar sob posse de quem coletou.

O produto devera ser colocado em uma segunda embalagem de plastico, fechado com lacres de identificacdo
do Servico de Inspecdo e acondicionada dentro de caixa isotérmica com gelo (se necessario). Apds, lacrar a
caixa com fita adesiva e colocar a identificacdo do laboratério (destinatario) e da empresa (remetente) na
parte superior. Encaminhar para o laboratério o mais breve possivel.

Observar que os produtos devem ser mantidos sob refrigeracdo desde a saida da industria até a chegada no
laboratdrio. Fica a cargo da empresa a responsabilidade de enviar a amostra ao laboratoério.

PARTICULARIDADES

Quanto a analise fisico quimica, deve ser guardada duas amostras para contra prova em caso de resultados
nado conformes. Esta amostra deve ser lacrada pelo fiscal e armazenada sob responsabilidade da empresa;
E opcional ao estabelecimento dispensar a amostra de contraprova em analises fisico-quimicas.
Quando forem coletados os produtos para analises fisico-quimicas, deve-se guardar duas amostras lacradas
pelo fiscal como contraprova, facultado o armazenamento no estabelecimento. Em caso de resultado nado
conforme estas amostras podem ser enviadas ao laboratério. E permitido ao interessado requerer ao
SIM/POA a anadlise de contraprova, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas apds a data da ciéncia do
resultado.
Ndo devem ser coletadas amostras de produtos cuja identidade, composicdo, integridade ou conservacao
estejam comprometidas.
N3do devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
o aquantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;
o o produto apresentar prazo de validade exiguo, isto é, menor do que 45 dias a partir da data de
coleta, sem que haja tempo habil para a realiza¢do da analise de contraprova;
o tratarem-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspegao oficial; e
o as amostras sdo destinadas para a realizagdo de andlise microbioldgica, pois é considerada
impertinente a andlise de contraprova nestes casos.

Padrdes Microbioldgicos e Fisico-Quimicos

O SIM/POA utilizara a lista de parametros para produtos de origem animal disponibilizada pelo Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) como referéncia para interpretar os resultados das analises requeridas.
Para agua de abastecimento serdo utilizados os parametros indicados na Portaria GM/MS n2 888, de 4 de maio de

2021.

As andlises requeridas devem seguir os padrdes de referéncia conforme o Decreto N2 9.013, de 29 de margo

2017 - Regulamentos da Inspec¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal; Resolugdo RDC n2 12, de 02 de
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janeiro de 2001 - Regulamento Técnico sobre padrées microbioldgicos para alimentos; Regulamentos Técnicos de
identidade e qualidade (RTIQ), Instrugdo Normativa n° 76 de 26 de Novembro de 2018; RDC n°® 272, de 14 de margo de
2019 - uso de aditivos alimentares autorizados para uso em carnes e produtos carneos; demais legislagdes pertinentes
a padrdes de analises fisico-quimicas e microbioldgicas; site do Ministério da Agricultura, em Andlises Laboratoriais,
acesso em: http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais.

Frequéncia das Coletas

Para determinacdo da frequéncia de coleta de amostras fiscais, sera estabelecido um cronograma pelo
Servigo de Inspegdo. Serd realizada ao menos uma analise Microbioldgica e Fisico-quimica anualmente da agua de
abastecimento. Conforme o nimero de produtos, as coletas serdo divididas no ano através de cronograma de envio
de amostras a ser estabelecido e descrito nos programas de trabalho do SIM.

Caso a empresa ndo disponha, em seu estoque, do produto a ser coletado, o fiscal deve solicitar a justificativa
da ndo realizagdo da coleta para anexar ao seu programa de trabalho. O fiscal deve ainda manter um controle
atualizado das andlises pendentes e efetud-las assim que houver disponibilidade de produto em estoque.

Em casos de resultados de andlises microbioldgicas ndo conformes, as novas amostras devem ser coletadas
de forma representativa onde o BEn@ (nimero de amostras) deve estar conforme parametros informados no site do
MAPA.

Acdes Preventivas

Para evitar desvios nos resultados das analises, a empresa deve executar os programas de autocontroles,
orientar e treinar os funciondrios envolvidos no processo. O Servigo de Inspegao verificara a efetividade na execugdo
dos programas de autocontrole da empresa e programa de treinamentos aos funciondrios responsaveis pela
manipulagdo dos produtos.

As ndo conformidades decorrentes dos resultados alterados das analises fiscais (fisico, quimica ou
microbiolégicas) dos produtos ou da agua de abastecimento serdo notificadas por meio do relatério de ndo
conformidade como apresentado no (ANEXO 35 RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE), sendo que o responsavel
pelo estabelecimento terd um prazo de 15 dias para apresentar um plano de agdes para corre¢do das ndo
conformidades apontadas. O prazo de 15 dias podera ser reduzido dependendo do risco associado a ndo
conformidade encontrada. O relatério de ndo conformidade deve ser assinado pelo responsavel do SIM/POA, e
encaminhado ao responsavel técnico ou administrativo do estabelecimento. O controle das ndo conformidades, sera
realizado seguindo a modelo do (ANEXO 36 CONTROLE DAS NAO CONFORMIDADES).

A resposta encaminhada pelo estabelecimento ao SIM/POA, com o plano de acbes deve conter no minimo as
seguintes informacdes: quais medidas corretivas e/ou preventivas serdo adotadas e implantadas, o prazo para
resolugdo da ndo conformidade. O SIM apds avaliagdo do plano de agdo (ANEXO 57 PLANO DE ACAO), deverd
comunicar o resultado da andlise ao estabelecimento e acompanhar a sua execugao. O fiscal devera ainda, verificar o
ultimo plano de agdo do estabelecimento e se for o caso, outros planos vigentes, para verificagdo in loco do
atendimento das a¢Ges e dos prazos propostos.

Dependendo da ndo conformidade encontrada e do grau de desvio, poderdo ser tomadas as seguintes agoes:

e  Microbioldgica: o fiscal do SIM/POA pela verificagdo do laudo deve comunicar imediatamente a empresa e
solicitar as ag¢Oes pertinentes para correcdo do desvio, fazendo recolhimento do lote expedido, quando
necessario. Depois de executado o plano de acdo pelo estabelecimento, a mesma deve enviar outra amostra
do produto para andlise, sendo liberada a producdo assim que a analise se apresente conforme os padrdes
exigidos. A liberagdo da producdo serd realizada através de termo de fiscalizagdo emitido por fiscal
responsavel pela verificagdo do laudo.

e  Fisico-quimica: o fiscal do SIM/POA responsavel pela verificagdo do laudo deve comunicar imediatamente a
empresa e, dependendo da causa, grau de desvio e se este compromete a salde do consumidor, deve ser
realizado a interdi¢do da producgdo, através de termo de interdicdo. Pode ser solicitado o recolhimento do
lote expedido.

Ao ndo receber a resposta dentro do prazo estipulado ou em a resposta ndo sendo efetiva a resolucdo da ndo

conformidade, lavrar-se-a o termo de adverténcia (ANEXO 37 TERMO DE ADVERTENCIA), juntamente com o auto de
infracdo (ANEXO 38 AUTO DE INFRACAO).
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ANEXO 32 — SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE (SOA)

Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras
Secretaria Municipal de Agropecuaria, Meio
Ambiente, Indlstria e Comércio
Servigo de Inspegdo Municipal de
Produtos de Origem Animal - SIM/POA

SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE - SOA

01— LABORATORIO:

[ Fisico-quimica

U1 Microbiologia

0 RBQL

02 — SERVICO RESPONSAVEL PELA COLETA:

03 — N° DA SOLICITAGAO/ANO:

04 —N° DO SIM/POA:

05 - PROGRAMA:

06 — CATEGORIA DO PRODUTO (CONSULTAR TABELA NOME PADRONIZADO):

07 — PRODUTO (CONSULTAR TABELA NOME PADRONIZADO):

08 — NOME COMERCIAL DO PRODUTO:

09 —N°REG. PRODUTO:

10 — MARCA:

11— N° DO CNPJ ou CPF:

12 — RAZAO SOCIAL DO ESTABELECIMENTO:

13 — ENDERECO (CONFORME CARTAO CNPJ):

14— DATA DE FABRICAGAO: 15 — DATA DE VALIDADE:

16 - N° DO LOTE 17 — TAMANHO DO LOTE

18 — DATA E HORA COLETA DA AMOSTRA:

19 — LACRE N° — AMOSTRA FISCAL:

20 — LACRE N° — CONTRAPROVA SIM/POA: 21 - LACRE N° — CONTRAPROVA EMPRESA:

22 -TEMPERATURA /CONDIGOES DA AMOSTRA NA COLETA:

23 — DATA DA REMESSA

O Coliformes totais/g (M16)

[ Coliformes 45°C/g (M15)

O Clostridium perfringens (M03)

[ Escherichia coli (M32)

[ Estafilococos Coagulase Positiva/g (M12A)

[J Fungos e leveduras UFC/g (M02)

[ Listeria monocytogenes/25g (M20)

O Salmonella spp/25g (M26)

[0 Salmonella enteritidis/25g (M26)

[0 Salmonella typhimurium/25g (M26)

[J Detecgéo e Contagem de Coliformes Totais em Agua e Gelo
(M08)

[CJContagem de Escherichia coli em Agua e Gelo (M10)

O Outros:

0 Acido sérbico e/ou sorbato (008)
[0 Agucares redutores (glicose) (010)
O Amido (013)

[ Atividade de Agua (016)

[ Bases Volateis Totais (018)

[ Carboidratos totais (096)

[ Cinzas (082)

[ Cloreto de sodio (022)

[ Desglaciamento (032)

[ Dripping Test (086)

[0 Gorduras (058)

[ Hidroximetilfurfural (HMF) (048)

[ Histamina (042)

0 indice de amilase (atividade diastasica) (044)
[ Matéria gorda / Lipidios (058)

TEMPERATURA (°C): ‘ [J CONGELADO SOLIDO [J RESFRIADO ] AMBIENTE

24 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) - CODIGO(S):

O MIC—RO'BIIOLOG’I(_JO O FISICQ-QUIMICO 01 Nitrato (064)
[J Aerdbios mesdéfilos/g (M11) [0 Acidez (004) O Nitrito (065)
[ Bacillus cereus/g (M01) [ Acidez na gordura (005)

O pH (071)

[ Proteina (075)

O Potassio (107)

[J Relagdo umidade x proteina
(081)

[J Residuo mineral fixo (082)
[ Sacarose (083)

[ Sédio (108)

[ S¢lidos insoltveis em agua (056)
[ Sélidos Totais (084)

[0 Umidade (090)

[ Valor Energético

[ Cor aparente

O Cloro residual livre

[J Dureza total (034)

[ Turbidez (089)

[ Qutros:

25— OBSERVAGOES:

COLETA OFICIAL — ENVIAR RESULTADOS APENAS AOS SERVICOS SOLICITANTES

26 - ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

27 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

28 — E-MAIL PARA CONTATO:

sim.novalaranjeiras@gmail.com

29 - DATA E HORA DE RECEBIMENTO NO LABORATORIO

30 — N° DE REGISTRO NO LABORATORIO

31 - TEMPERATURA /CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA (°C):

O CONGELADO SOLIDO

[J RESFRIADO ] AMBIENTE

] DECOMPOSIGAO

32 — OBSERVAGOES (laboratério):

33 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

Documento em 2 vias: 12 via SIM/POA, 2% via Laboratério.

81



MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12

Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras 34— Ne DA SOLICITAGAO/ANO:

Secretaria de Agropecuaria, Meio Ambiente, Industria e Comércio
SERVIGO DE INSPEGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL — SIM/POA

SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE - SOA

35— CATEGORIA DO PRODUTO (CONSULTAR TABELA NOME PADRONIZADO) E NOME COMERCIAL: 36— N° DO SIM/POA: 37— N2 DO LACRE:

38 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

39 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA
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ANEXO 33 EXEMPLO DE CRONOGRAMAS

Cronograma para anélises MICROBIOLOGICAS para ALIMENTOS

Estabelecimento:
IANO:

MES
PRODUTOS (CATEGORIA) JAN | FEV | MAR | ABR | MAI |JUN |JUL | AGO | SET |OUT | NOV | DEZ
Queijo Mussarela X
Bebida lactea X
Leite Integral Pasteurizado X
Creme de leite X

Cronograma para analises FISICO-QUIMICAS para ALIMENTOS

Estabelecimento:

ANO:
MES
PRODUTOS (CATEGORIA) JAN | FEV | MAR| ABR | MAI | JUN | JUL | AGO | SET | OUT| NOV | DEZ
Linguica suina defumada X
Banha X
Salame X

Cronograma para analises FiSICO-QUIMICAS e MICROBIOLOGICAS para AGUA

Estabelecimento:

ANO:
MES
JAN | FEV | MAR| ABR | MAI | JUN [JUL |AGO |SET |OUT|NOV | DEZ
PRODUTOS (CATEGORIA)
Agua (FQ) X
Agua (MB) X X
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ANEXO 34 CRONOGRAMA DE ANALISES LABORATORIAIS — ANO/ESTABELECIMENTO

Frequéncia: A

SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)

cada analise
MONITORAMENTO DE ANALISES LABORATORIAIS
PRODUTO CATEGORIA ANALISES DATA DATA REALIZADA FREQUENCIA DATA RECEBIMENTO | STATUS* (C ACAO FISCAL
PROGRAMADA RESULTADO /NC)
PRODUTO EM TRIMESTRAL
NATUREZA
AGUA MICROBIOLOGICA SEMESTRAL
PRODUTO EM TRIMESTRAL
NATUREZA
AGUA MICROBIOLOGICA SEMESTRAL
PRODUTO EM TRIMESTRAL
NATUREZA
AGUA FISICO-QUIMICA ANUAL
PRODUTO EM TRIMESTRAL
NATUREZA

Legenda: *"C" Conforme para Coleta Realizada; "NC" Ndo Conforme para Coleta Ndo Realizada.

Monitorado por:

Resultado da verificacao

Documento verificado por: Data:__ /[
Verificado in loco por : Data:__ /[
~ ~ - VERIFICACAO )
DATA DESCRICAO DE NAO CONFORMIDADE ACAO FISCAL HORA CINC RESPONSAVEL
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ANEXO 35 RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

RAZAO SOCIAL DO ESTABELECIMENTO: Ne SIM/POA:

DATA: N2 DOCUMENTO:

DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE:

ACAO DO MEDICO VETERINARIO INSPETOR:

ASSINATURA E CARIMBO DO MEDICO VETERINARIO INSPETOR

RESPOSTA DO ESTABELECIMENTO (AGAO CORRETIVA E DATA DE CONCLUSAO):

ASSINATURA DO RESPONSAVEL/GERENTE DO ESTABELECIMENTO

VERIFICACAO DA AGAO CORRETIVA PELO MEDICO VETERINARIO INSPETOR:

( ) C/EFETIVA ( ) NC/NAO EFETIVA
ASSINATURA DO MEDICO VETERINARIO DATA E HORA DA VERIFICAGAO:
INSPETOR:
Carimbo e assinatura Carimbo e assinatura
Ciente que recebi 22 via em . (Responsdvel do estabelecimento).

Declaro estar ciente que possuo o prazo de 15 dias (ou definido pelo Fiscal do SIM) para apresentar a este Servigo de
Inspecdo o Relatério de Corregdo das Ndo Conformidades (RCNC) apresentadas em Plano de Agdo que contém o
cronograma de ag¢0es corretivas aqui solicitado.
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ANEXO 36 CONTROLE DAS NAO CONFORMIDADES

SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL Frequéncia:
(SIM/POA) A cada RNC
MONITORAMENTO DE RELATORIOS DE NAO CONFORMIDADE
ESTABELECIMENTO:
o DATA DATA DATA  |STATUS* (C ~
N°. RNC ASSUNTO PAC | ENTRADA | RESPOSTA [CONCLUSAO / NC) AGRO FISCAL
Monitorado por: Resultado da verificagdo
Documento verificado por: Data:__/_/
Verificado in loco por : Data:__/_/
DESCRICAO DE NAO - VERIFICACAO ,
DATA ACAO FISCAL RESPONSAVEL
CONFORMIDADE b HORA 1 ¢/

86



MUNICIPIO DE NOVA LARANIJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

INSTRUGCAO DE TRABALHO N2 06

AUTOS DE INFRAGAO E INSTAURAGAO DE PROCESSO ADMINISTRATIVO

Emissao Vigéncia Revisdao Controle de Versao
24/02/2022 24/02/2023 anual 01

Autoria:

/i B 74
Jones Negri

Médico Veterinario
Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 @6: Procedimentos aplicacao de autos de infracao e instaurag¢ao de processo administrativo

Esta instrucdo de trabalho indica os procedimentos padronizados para aplicagdo de autos de infracdo e
instauragdo de processo administrativo. Ao final de cada visita de inspecdo/fiscalizacdo, o fiscal do SIM/POA deve
emitir o termo de inspecdo e relatério de inspecdo (ANEXO 2 TERMO DE INSPECAO e ANEXO 3 RELATORIO DE
INSPECAO). No relatério de inspegdo (ANEXO 3 RELATORIO DE INSPECAO), devem ser indicadas situaces de ndo
conformidade caso existam. Esse relatdrio devera ser entregue ao responsavel pelo estabelecimento, sendo que o
mesmo terd um prazo de 15 dias para apresentar um plano de a¢Ges objetivando a corregdo das ndo conformidades
apontadas. O prazo de 15 dias poderad ser reduzido dependendo do risco associado a ndo conformidade encontrada.

Destaca-se que as ndo conformidades podem ser decorrentes dos resultados alterados das analises fiscais
(fisico, quimica ou microbiolégicas) dos produtos ou da agua de abastecimento. Nestes casos, o relatério de nao
conformidade serd como o apresentado no (ANEXO 35 RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE), sendo que o
responsavel pelo estabelecimento tera um prazo de 15 dias para apresentar um plano de a¢Ges para corregao das ndo
conformidades apontadas. O prazo de 15 dias podera ser reduzido dependendo do risco associado a ndo
conformidade encontrada. Os relatdrios tanto de inspe¢do quanto de ndo conformidade devem ser assinados pelo
responsavel do SIM/POA, e encaminhados ao responsavel técnico e administrativo do estabelecimento. O controle
das n3o conformidades, em ambos os casos, sera realizado seguindo a modelo do (ANEXO 36 CONTROLE DAS NAO
CONFORMIDADES).

A resposta encaminhada pelo estabelecimento ao SIM/POA, com o plano de a¢Ges deve conter no minimo as
seguintes informacgdes: quais medidas corretivas e/ou preventivas serdo adotadas e implantadas, o prazo para
resolucdo da n3o conformidade. O SIM apds avaliagdo do plano de agdo (ANEXO 57 PLANO DE ACAO), deverd
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comunicar o resultado da avaliagdo ao estabelecimento e acompanhar a sua execugdo. O fiscal devera ainda, verificar
o ultimo plano de agdo do estabelecimento e se for o caso, outros planos vigentes, para verificacdo in loco do
atendimento das a¢des e dos prazos propostos.

Ao ndo receber a resposta dentro do prazo estipulado ou em a resposta ndo sendo efetiva a resolugdo da
ndo conformidade, lavrar-se-a o termo de adverténcia (ANEXO 37 TERMO DE ADVERTENCIA), juntamente com o auto
de infragdo (ANEXO 38 AUTO DE INFRAGAO).

Uma infragdo é reconhecida pelo fiscal do Servigo de Inspe¢do Municipal, quando o Decreto que regulamenta
o SIM ou normas complementares sdo infringidos. Nestes casos, tais transgressdes deverdo ser detalhadas, como: a
falta cometida, o dispositivo infringido (embasamento legal), a natureza do estabelecimento com a respectiva
localizagdo e a devida identificagdo do fiscal, de testemunhas, do proprietario da empresa ou responsavel e lavratura
do Auto de Infracdo (ANEXO 38 AUTO DE INFRAGAO).

As penas administrativas a serem aplicadas poderao ser classificadas em: adverténcia, multa, suspensdo de
atividade, interdigdo parcial ou total do estabelecimento e cancelamento do registro. As penas previstas poderao ser
aplicadas isoladas ou cumulativamente, dependendo da gravidade da infragdo. As adverténcias serdo aplicadas
quando o infrator for primario e desde que ndo haja evidéncia de dolo ou ma fé. As multas serdo aplicadas nos casos
de reincidéncia de conduta infringente, quando houver manifesto de dolo ou ma fé, ou conforme a gravidade do caso.
O montante da multa serd determinado pela soma dos valores individualmente correspondentes as infragdes
cometidas e classificadas pela sua gravidade, em conformidade aos preceitos da legislagdo muncipal vigente.

A suspensdo de atividade sera aplicada quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria ou
quando causar embaracgo a agado fiscalizadora. A interdigdo parcial ou total do estabelecimento serd realizada quando
a infragdo consistir na adulteragdo ou na falsificagdao habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspeg¢do
técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas.

O cancelamento do registro se dara em decorréncia da constatacdo da impossibilidade do estabelecimento
permanecer em funcionamento sem pér em risco a saude publica, ou nos casos de funcionamento desautorizado,
sendo o estabelecimento regularmente interditado pelo SIM/POA. O autuado terd o prazo de quinze (15) dias do
recebimento do auto de infragdo para apresentar sua defesa.

O processo administrativo gerado pelo auto de infragdo serd instruido pelos seguintes documentos:

e Termo de adverténcia (ANEXO 37 TERMO DE ADVERTENCIA);

e Auto de infracio (ANEXO 38 AUTO DE INFRACAO);

e Relatério de Instrucdo para Julgamento (ANEXO 39 RELATORIO DE INSTRUCAO PARA JULGAMENTO);
e Termo de Julgamento em Primeira Instancia (ANEXO 40 TERMO DE JULGAMENTO EM PRIMEIRA

INSTANCIA);

e Termo de Julgamento em Segunda Instancia (ANEXO 41 TERMO DE JULGAMENTO EM SEGUNDA

INSTANCIA);

e Termo de Revelia (ANEXO 42 TERMO DE REVELIA);
e Auto de Multa (ANEXO 43 AUTO DE MULTA);
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ANEXO 37 TERMO DE ADVERTENCIA

O Chefe do Servico de Inspecdo de, usando das prerrogativas que lhe confere o Art.............. , do Decreto
NO..ovvvrvrenns [eeee.y ADVERTE @ EMPIESA .oovceieveieiieeieecieeeeireecreenneeestveesaee e , estabelecida a ....ccooeiivivinnnnnnn. , ho
municipio de Nova Laranjeiras/PR, em virtude da infragdo ao(s) Art.(s) do(a) Decreto(lei) n. ........ /....., ocorrida
em........ [ovrinn. Y , conforme Auto de Infragdo anexo.

Fica o(a) infrator(a) ciente de que a reincidéncia implicard nas penalidades previstas em lei.

Nova Laranjeiras, ___de de 20

Coorde

nador do Servigco de
Inspecdo SIM

Assinatura do Autuado:

(nome e documento)
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ANEXO 38 AUTO DE INFRAGAO

AUTO DE INFRAGAO N@ /

AUTUADO
Nome/Raz3o Social
CNPJ/CPF Ne SIM
Endereco Ne
Bairro ou comunidade Municipio
CEP Classificagdo do Estabelecimento

DESCRICAO DA(S) INFRACAO(OES) COMETIDA(S)

Ao autuado é concedido o prazo de 15 (quinze) dias, a contar do recebimento da presente autuagdo, para
querendo apresentar suas razdes de defesa junto ao SIM/POA sito a

’

estando sujeito as penas administrativas previstas na Lei municipal xxx/xxxx e suas alteracdes e Decreto n°
xxx/2021, segundo for apurado em regular processo administrativo, sem prejuizo de sanc¢des civeis ou penais.

AUTUADO PROPRIETARIO OU RESPONSAVEL MEDICO VETERINARIO FISCAL
Nome Nome
RG/CPF Identidade de Fiscal n?
Assinatura Assinatura
TESTEMUNHAS
Nova Laranjeiras, de de as
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ANEXO 39 RELATORIO DE INSTRUGAO PARA JULGAMENTO

1. Processo n2:

N

. Razdo Social ou Nome do interessado:

w

. Localizagdo (Municipio/Estado):

4. SIM:

5. Assunto: Auto de Infragdo N°

6. Dos fatos: O auto de infracdo fora lavrado em xx/xx/xxxx pelo Fiscal do SIM/POA xxxxxxx contra a interessada
pela constatagdo de “(transcrigdo das irregularidades conforme Auto de Infragdo)”. A ciéncia da autuada fora
registrada em xx/xx/xxxx. Na oportunidade, também foram lavrados os documentos (citar outros termos emitidos,
por exemplo, Termo de Apreensdo...)

7. Base Legal/Artigos infringidos: Artigo xx, deste Decreto Municipal .......

8. Histdrico do autuado: A autuada é (reincidente ou primdria), conforme consulta ao histérico de infragdes anexado
ao presente processo.

9. Da defesa: A interessada apresentou defesa no dia xxxxx, atendendo o prazo estabelecido no artigo .... do Decreto
, portanto considerada tempestiva, e argumenta que ......

OU A interessada apresentou defesa no dia xxxxx, tendo ultrapassado o prazo estabelecido no artigo do Decreto n®,
portanto é considerada intempestiva OU A interessada ndo apresentou defesa, sendo considerada revel, conforme
Termo de Revelia.

10. Do mérito:

11. Conclusao:

12. Proposi¢ao da sangao:

Infragdo Valor da Multa
Inciso xxxx Descrig¢do da infragdo conforme Auto de Infracéo UFM XXXXXXXX,
RSXXXXXX

RS (soma dos

Total: valores)

13. Local e Data
Relator:
Assinatura:
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ANEXO 40 TERMO DE JULGAMENTO EM PRIMEIRA INSTANCIA

Ne / ANO

Processo n°:

Auto de Infragdo n°:

Autuado:

SIM/POA:

CNPJ/CPF:

Endereco: CEP:

Em decorréncia da lavratura do Auto de Infragdo n2 xxxxxxxx contra o estabelecimento em epigrafe, considerando
o disposto neste Decreto Municipal a regularidade dos procedimentos fiscais, a garantia do amplo direito a defesa
e do contraditdrio e tudo o mais que dos autos consta, acolho o parecer contido no Relatdrio, e decido:

|.  Julgar procedente o Auto de Infracdo n2 xxxx, pela irregularidade "xxxxxxx", infringindo (dispositivo legal);

Il. Aplicar, como san¢do administrativa, (multa/adverténcia) no valor de RS xxxx (valor por extenso), com
fulcro nos Art. ...... (especificar o inciso) deste Decreto Municipal.

Il. Aplicar, como sang¢éo administrativa (outras sancdes previstas no Art. 465, quando for o caso).
Notifique-se o autuado, na forma da lei, encaminhando-lhe cépia desta decisdo e do relatério de instrugdo,
intimando-o a cumprir as exigéncias no prazo legal ou, em caso de discordancia, recorrer a instancia superior, no

prazo previsto no Artigo .... deste Decreto Municipal.

Nova Laranjeiras, ___de de 20

Coorde

nador do Servico de
Inspegdo SIM

( ) Encaminhado ao autuado por Aviso de Recebimento (AR) dos Correios.
( ) O autuado recebeu uma cépia deste documento em / /

Assinatura do Autuado:

(nome e documento)
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ANEXO 41 TERMO DE JULGAMENTO EM SEGUNDA INSTANCIA

Ne / ANO

Processo n°:

Auto de Infragdo n°:

Autuado:

SIM/POA:

CNPJ/CPF:

Endereco: CEP:

Em decorréncia da lavratura do Auto de Infragdo n2 xxxxxxxx contra o estabelecimento em epigrafe, considerando
o disposto neste Decreto Municipal a regularidade dos procedimentos fiscais, a garantia do amplo direito a defesa
e do contraditdrio e tudo o mais que dos autos consta, acolho o parecer contido no Relatério, e decido:

|.  Julgar procedente o Auto de Infracdo n2 xxxx, pela irreqularidade "xxxxxxx", infringindo (dispositivo legal);

Il. Manter a sancdo administrativa de multa no valor de RS xxxxx (valor por extenso), de acordo com o
estabelecido no Termo de Julgamento em Primeira Insténcia.

IIl. Manter, como sancéo administrativa .......
Notifique-se o autuado, na forma da lei, encaminhando-lhe cépia desta decisdo e do relatério de instrugdo,
intimando-o a cumprir as exigéncias no prazo legal ou, em caso de discordancia, recorrer a instancia superior, no

prazo previsto no Artigo .... deste Decreto Municipal.

Nova Laranjeiras, ___de de 20

Coorde

nador do Servico de
Inspecdo SIM

( ) Encaminhado ao autuado por Aviso de Recebimento (AR) dos Correios.
( ) O autuado recebeu uma cépia deste documento em / /

Assinatura do Autuado:

(nome e documento)
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ANEXO 42 TERMO DE REVELIA

Processo n?9:

Auto de Infragdo n2:

IDENTIFICACAO DO AUTUADO:
Razdo Social ou Nome:

SIM/POA:

Endereco:

CEP:

CNPJ ou CPF:

Findo o prazo de que trata o Artigo ...... deste Decreto Municipal, sem que o interessado tenha apresentado defesa
escrita ao Auto de Infragdo acima referido, é o autuado considerado REVEL.

Nova Laranjeiras, ___de de 20

Coordenador do Servigo de
Inspecdo SIM
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ANEXO 43 AUTO DE MULTA

No(s) dia(s) .cceeeeerrerenee. do més de ................ do ano de .......... , No municipio de Nova Laranjeiras/PR,
EU,ueeiiiiieieiree e , do Servigo de Inspegao Municipal, confirmand a infracdo
do(s)Art.(s)............. (o [o] =) FEU (lei ou decreto) no ................ /......, em que incorreu o estabelecimento com

(<4 Lo [T Yol X TSRS , como se vé do Auto de Infracdo, lavrado em .......... do més

Auto de Multa, em quatro vias, das quais se entrega uma para seu conhecimento, ficando a mesma citada a
recolher em guia de pagamento em anexo dentro de 72 horas, a partir do respectivo ciente da interessada, a quantia
de RS ..o , referente a multa estabelecida no dispositivo regulamentar citado, para que ndo seja cobrado

judicialmente.

Nova Laranjeiras, ___de de 20

Coordenador do Servigo de
Inspecdo SIM
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INSTRUGCAO DE TRABALHO N2 @7

ACOES FISCAIS REALIZADAS NOS ESTABELECIMENTOS

Emissao Vigéncia Revisdao Controle de Versao
24/02/2022 24/02/2023 anual 01

Autoria:

W7 Mg
Jones Negri

Médico Veterinario
Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 97: Procedimentos para consecucao de agdes fiscais nos estabelecimentos registrados no
SIM/POA

As agdes fiscais sdo aplicadas mediante a constatacdo de irregularidades observadas durante a fiscalizagdo
dos estabelecimentos. Podem ser classificadas em: apreensdo, apreensdo cautelar, condenagao, suspensao, interdi¢do
parcial ou total do estabelecimento.

As ac¢les previstas poderdo ser aplicadas isoladas ou cumulativamente, gerando ou ndo penas
administrativas. As multas serdo aplicadas nos casos de reincidéncia de conduta infringente, quando houver manifesto
de dolo ou ma fé, ou conforme a gravidade do caso. O montante da multa serd determinado pela soma dos valores
individualmente correspondentes as infragdes cometidas e classificadas pela sua gravidade, em conformidade aos
preceitos da legislagdo muncipal vigente (ver anexos da Instrucdo de Trabalho de autos de infragdo).

A condenagdo é a destinagdo dada pelo servigo oficial as matérias-primas e aos produtos que se
apresentarem em desconformidade com a legislagdo para elaboragdo de produtos ndo comestiveis, assegurada a
inocuidade do produto final, quando couber.

A suspensdo de atividade sera aplicada quando houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem
animal represente risco a saude publica ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou quando causar embaraco a acao
fiscalizadora.
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a interdicdo parcial ou total do estabelecimento sera realizada quando a infragdo consistir na adulteragdo ou na
falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspe¢do técnica realizada pela autoridade
competente, a inexisténcia de condigGes higiénico-sanitdrias adequadas.

O processo de fiscalizagdo sera instruido pelos seguintes documentos:

Termo de Apreensio (ANEXO 44 TERMO DE APREENSAO);

Termo de Apreensio Cautelar (ANEXO 45 TERMO DE APREENSAO CAUTELAR);
Termo de Condenacio (ANEXO 46 TERMO DE CONDENAGAO);

Termo de Suspensdo (ANEXO 47 TERMO DE SUSPENSAO);

Termo de Liberacdo (ANEXO 48 TERMO DE LIBERAGCAO);

Termo de Interdi¢io (ANEXO 49 TERMO DE INTERDICAO);

Termo de Desinterdicio (ANEXO 50 TERMO DE DESINTERDICAO);

Controle de A¢Bes Fiscais (ANEXO 51 CONTROLE DE AGOES FISCAIS).
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ANEXO 44 TERMO DE APREENSAO

ESTABELECIMENTO FISCALIZADO:
Nome empresarial:

SIM/POA:

Endereco: CEP:
CNPJ/CPF:

DEPOSITARIO:
Nome:

RG e CPF:

Telefone:

Enderecgo: CEP:

Ao(s) xx dias do més de xxxx do ano de xxxx, eu, XXXXxxxxxxx, (cargo) do SIM/POA, no exercicio da fiscaliza¢do de que
trata a Lei n2 xxx/xxx e suas alteracdes, regulamentada pelo Decreto n? xxxx/2021, procedi 3 APREENSAO junto ao
estabelecimento fiscalizado acima identificado, do(s) produto(s) relacionado(s) a seguir, por ter infringido o disposto
(legislagdo), pela constatagdo da(s) seguinte(s) irregularidade(s): XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

PRODUTO MARCA FABRICAGAO VALIDADE LOTE N2 REGISTRO QUANTIDADE

A destinagdo do(s) produto(s) devera ser proposta pelo estabelecimento fiscalizado, em observancia aos critérios de
destinagdo estabelecidos neste Decreto Municipal ou em normas complementares, e apresentada ao SIM/POA para
deliberagao.

O material(is) descrito(s) ficara(do) sob a guarda do depositario identificado, abaixo assinado, até que fique livre de
sua responsabilidade constante neste Termo. A utilizagdo, substituicdo, subtracdo ou remocdo do(s) mesmo(s)
constitui infracdo a

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em _/ /

Assinatura do Interessado:

O Depositdrio recebeu uma via deste documento em / /

Assinatura do Depositario:

Assinatura do Responsavel pela apreensdo:
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ANEXO 45 TERMO DE APREENSAO CAUTELAR

ESTABELECIMENTO FISCALIZADO:
Nome empresarial:

SIM/POA:

Endereco: CEP:
CNPJ/CPF:

DEPOSITARIO:
Nome:

RG e CPF:

Telefone:

Enderecgo: CEP:

Ao(s) xx dias do més de xxxx do ano de xxxx, eu, XXXXxxxxxxx, (cargo) do SIM/POA, no exercicio da fiscaliza¢do de que
trata a Lei n2 xxx/xxx e suas alteracdes, regulamentada pelo Decreto n2 xxxx/2021, procedi 8 APREENSAO CAUTELAR
junto ao estabelecimento fiscalizado acima identificado, do(s) produto(s) relacionado(s) a seguir, por ter infringido o
disposto (legislagdo), pela constatagdo da(s) seguinte(s) irregularidade(s): XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

PRODUTO MARCA FABRICAGAO VALIDADE LOTE N2 REGISTRO QUANTIDADE

A destinagdo do(s) produto(s) devera ser proposta pelo estabelecimento fiscalizado, em observancia aos critérios de
destinagdo estabelecidos neste Decreto Municipal ou em normas complementares, e apresentada ao SIM/POA para
deliberagdo. A Liberagdo do(s) produto(s) fica condicionada a: XXXXXXXXXXXXXX.

O material(is) descrito(s) ficara(do) sob a guarda do depositério identificado, abaixo assinado, até que fique livre de
sua responsabilidade constante neste Termo. A utilizacdo, substituicdo, subtracdo ou remocdo do(s) mesmo(s)
constitui infracdo a

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em _/ /

Assinatura do Interessado:

O Depositdrio recebeu uma via deste documento em / /

Assinatura do Depositario:

Assinatura do Responsavel pela apreensdo:
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ANEXO 46 TERMO DE CONDENAGCAO

ESTABELECIMENTO FISCALIZADO:
Nome empresarial:

SIM/POA:

Endereco: CEP:
CNPJ/CPF:

Ao(s) xx dias do més de xxxx do ano de xxxx, no municipio de xxxxxxxx, Estado de xxxx, eu, xxxxxxxxxxx, Médico(a)
Veterinario(a) CRMV-UF xxxx, Fiscal SIM/POA, no exercicio da fiscalizacdo de que trata a Lei n2 xxx/xxxx e suas
alteracdes, regulamentada pelo Decreto n? xxx/2021, determinei a CONDENACAO do(s) produto(s) relacionado(s)
abaixo, por ter(em) infringido o disposto (legislacdo), pela constatagdo da(s) seguinte(s) irregularidade(s):
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX.

IDENTIFICAGAO DO(S) MATERIAL(IS):

PRODUTO MARCA FABRICAGAO \VALIDADE LOTE N2 REGISTRO QUANTIDADE

A empresa deve apresentar os registros auditaveis que comprovem o tratamento realizado para inutilizagdo, quando
a mesma n3o for realizada na presenga do SIM/POA.

Pelo que, lavrei o presente em 2 (duas) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em / /

Assinatura do Interessado:
(nome e documento)

Assinatura do Responsavel pela condenacéo:
(nome, cargo)
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ANEXO 47 TERMO DE SUSPENSAO

ESTABELECIMENTO FISCALIZADO:
Nome empresarial:

SIM/POA:

Endereco: CEP:
CNPJ/CPF:

Ao(s) xx dias do més de xxxx do ano de xxxx, eu, Xxxxxxxxxxx, Médico(a) Veterinario(a) CRMV-UF xxxx, Fiscal, no
exercicio da fiscalizacdo de que trata a Lei n2 xxxx/xxxx e suas altera¢des, regulamentada pelo Decreto n? xxxx/2021,
no estabelecimento acima identificado, procedi a SUSPENSAO:

Da(s) atividade(s) / processo(s) de fabricagdo / etapa(s) abaixo relacionada(s):
1- (descrigdo 12 atividade / processo / etapa) 2- (descrigdo 22 atividade / processo / etapa)

A presente suspensao foi feita em consequéncia da constatacgdo da(s) seguinte(s) irregularidade(s):
1- (descrigdo das irregularidades constatadas para 12 suspensao) 2- (descricdo das irregularidades constatadas
para 22 suspensao)

Que infringiram os dispositivos legais:
1- (descri¢do dos dispositivos legais que embasam a 12 suspensdo)

2- (descrigdo dos dispositivos legais que embasam a 22 suspensdo)

A retomada da(s) atividade(s) serd efetuada somente apds a comprovagdo da cessagdo da(s) causa(s) que
motivou(aram) a adog¢do da medida.

Pelo que, lavrei o presente em 2 (duas) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em / /

Assinatura do Interessado:
(nome e documento)

Assinatura do Responsavel pela suspensdo:
(nome, cargo)
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ANEXO 48 TERMO DE LIBERAGAO

ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM/POA:

Endereco: CEP:
CNPJ/CPF:

DEPOSITARIO:

Nome:

RG e CPF:

Telefone:

Enderecgo: CEP:

Ao(s) xx dias do més de xxxx do ano de xxxx, eu, xxxxxxxxxxx, Médico(a) Veterindrio(a) CRMV-UF xxxx, Fiscal SIM/POA,
no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei n? xxxxx/xxxx e suas alterac¢des, regulamentada pelo Decreto n@
xxxx/2021, tendo em vista (MOTIVACAO) determinei a LIBERACAO do(s) material(is) relacionado(s) abaixo para
(DESTINACAO), com base no disposto (Art. do Decreto xxxx/2021), ficando o depositario livre de sua responsabilidade
constante no Termo de Apreensdo Cautelar n2 xxx/SIM/POA/ANO.

IDENTIFICAGAO DO(S) MATERIAL(IS)

PRODUTO MARCA FABRICAGAO \VALIDADE LOTE N2 REGISTRO QUANTIDADE

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

O Depositario recebeu uma via deste documento em / /

Assinatura do Depositario:
(nome e documento)

Assinatura do Responsavel pela liberagdo:
(nome, cargo)
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ANEXO 49 TERMO DE INTERDIGAO

ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM/POA:

Endereco: CEP:

CNPJ/CPF:

Ao(s) xx dias do més de xxxx do ano de xxxx, eu, xxxxxxxxxxx, Médico(a) Veterinario(a) CRMV-UF xxxx, Fiscal
SIM/POA, no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei n2 xxx/xxxx e suas alterac¢des, regulamentada pelo Decreto
n2 xxxx/2021, no estabelecimento acima identificado, procedi a INTERDICAO:

() Total das instalagdes.

() Parcial, da(s) instalagdo(Ges) abaixo relacionada(s):
1- (descri¢éo 19 da instalagéo)
2- (descrigéio 29 da instalacdo)

A presente interdigdo foi feita em consequéncia da constatagdo da(s) seguinte(s) irregularidade(s):
1- (descricdo das irreqularidades constatadas na 12 instalacdo)
2- (descricéo das irreqularidades constatadas na 29 instalacéo)

Que infringiram os dispositivos legais:
1- (descricdo dos dispositivos legais que embasam a interdi¢éo da 12 instalagéo)

2- (descricdo dos dispositivos legais que embasam a interdi¢do da 22 instalacdo)
A DESINTERDICAO sera efetuada somente apds a comprovagdo do restabelecimento das condigdes de funcionamento
da(s) instalagdo(Ges) relacionada(s).

Pelo que, lavrei o presente em 2 (duas) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em / /

Assinatura do Interessado:
(nome e documento)

Assinatura do Responsavel pela interdigdo:
(nome, cargo)
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ANEXO 50 TERMO DE DESINTERDICAO

ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM/POA:

Endereco: CEP:

CNPJ/CPF:

Ao(s) xx dias do més de xxxx do ano de xxxx, eu, XXXxxxxxxxx, Médico(a) Veterinadrio(a) CRMV-UF xxxx, Fiscal
SIM/POA, no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei n2 xxx/xxxx e suas altera¢des, regulamentada pelo Decreto
n2 xxxx/2021, conforme Termo de Interdigdo n2 xxx/xxx/xxxx constante no processo XXXxxxxxx, no estabelecimento
acima identificado, procedi a DESINTERDICAO:

() Total das instalagdes.

() Parcial, das instalagGes abaixo relacionadas:
1- (descrigdo 19 da instalagdo)
2- (descricdo 29 da instalagéo)

A presente desinterdi¢cdo foi feita com base no Art. .... deste Decreto Municipal....., em fung¢do da constatagao
(descri¢do das agbes realizadas para atendimento das exigéncias que motivaram a interdigdo), atendendo a(s)
exigéncia(s) descrita(s) no Termo de Interdigdo referido.

Pelo que, lavrei o presente em 2 (duas) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em / /

Assinatura do Interessado:
(nome e documento)

Assinatura do Responsavel pela desinterdicao:
(nome, cargo)
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ANEXO 51 CONTROLE DE AGCOES FISCAIS

Registro no SIM N2: Ano:

Razdo social do estabelecimento:

Localizagdo do estabelecimento:

Municipio:
DATA DE DATA DE DATA DE DATA DA DATA DE DATA DE DATA DE DATA DE DATA DO AUTO DE | DATA DO AUTO
N2 PROCESSO FISCALIZACAO APREENSAO APREENSAO CONDENAGAO SUSPENSAO LIBERAGAO INTERDICAO DESINTERDICAO INFRACAO DE MULTA
CAUTELAR
Médico/a Veterinario/a Inspetor Fiscal do SIM/POA Responsavel pela supervisdo
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INSTRUGCAO DE TRABALHO N¢ 08

VERIFICAGAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Emissao Vigéncia Revisdao Controle de Versao
24/02/2022 24/02/2023 anual 01

Autoria:

o W Slyal
] Jones Negri U

Médico Veterinario
Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 08: Procedimentos para verificag¢do dos programas de autocontrole

Esta instrucdo de trabalho tem como objetivo definir os procedimentos de verificagdo oficial dos
autocontroles dos estabelecimentos registrados nos SIM/POA. A metodologia adotada como referéncia segue o
descrito na Norma Interna MAPA/DIPOA/SDA N° 1, de 08 de margo de 2017.

Os autocontroles compreendem um conjunto de cuidados a ser tomados ao longo do processo de fabricagdo
ou beneficiamente de um produto, que vdo desde boas praticas de fabricacdo - BPF até procedimentos padronizados
de controle de qualidade. Todo processo de producdo é composto de diversos subprocessos, todos eles influenciando
na qualidade do produto final. Neste caso, agrupam-se os mesmos em quatro categorias: matérias-primas, instalacoes
e equipamentos, pessoal e metodologia de produgdo, formando-se os Programas de Autocontrole, que devem ser
submetidos rotineiramente a verificages, avaliagdes e revisGes.

Os estabelecimentos interessados em obter o registro no SIM/POA devem seguir os programas de
autocontrole necessdrios como:

e manutencdo das instalagGes e equipamentos;

e controle de potabilidade da agua

e controle integrado de pragas e vetores;

e limpeza, desinfeccdo e higiene;

e habitos higiénicos e saude dos manipuladores;

e selecdo de matérias-primas, ingredientes e embalagens;
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e controle de temperatura;
e analises laboratoriais nos estabelecimentos registrados.

Manutencdo de instalagGes e equipamentos

O programa de manutencdo de instalagdes e equipamentos deve ser desenvolvido a critério da dire¢do das
empresas, contemplando as agdes preventivas, preditivas e/ou corretivas. No programa de manutencdo devem estar
descritos os procedimentos de monitoramento e suas frequéncias e estes devem identificar, o mais rapido possivel, as
situagdes que demandam agGes imediatas.

Deve-se avaliar se as Areas de Inspecdo (Als) dispdem de iluminagdo natural ou artificial com intensidade
suficiente, de acordo com a natureza da operagdo, inclusive nos pontos de inspegdo. Tais locais (Als) devem dispor de
ventilagdo natural ou mecanica objetivando minimizar a contaminagdo por meio do ar, controlar a temperatura
ambiente, a umidade e os odores que possam afetar os produtos de origem animal e impedir o fluxo de ar das areas
contaminadas para areas limpas, bem como a condensacao.

Destaca-se que as areas de Inspecdo devem possuir sistema de recolhimento de dguas residuais que facilite o
recolhimento e capaz de drenar o volume produzido, prevenir eventuais refluxos de dgua que possam contaminar a
rede de abastecimento de 4gua potavel. E importante verificar a calibragdo e afericdo dos aparatos que fazem tais
mensuragoes.

Controle de potabilidade da agua

Cuidado especial reserva-se a dgua de abastecimento das industrias, por ser ela utilizada nos processos de
limpeza e sanitizagdo de instalagdes, equipamentos e utensilios, que, em diversas situagdes, suas superficies entram
em contato com as matérias-primas, produtos e embalagens, além de muitas vezes participar na diluicdo de
ingredientes e aditivos, servindo de veiculo. O controle da qualidade da agua utilizada pelos estabelecimentos é
fundamental para os processos fabris garantirem inocuidade.

Os estabelecimentos devem dispor de dgua em quantidade e qualidade suficiente as suas necessidades de
limpeza e sanitizagdo, também para o preparo de solugGes utilizadas nos processos produtivos e nas analises
laboratoriais de controle de processos, devendo ainda, atender a legislagdo vigente que rege o assunto.

Os estabelecimentos podem ter seu fornecimento de dgua através de rede publica de abastecimento ou esta
ser proveniente de fonte prépria de abastecimento, como pocos perfurados ou coleta de mananciais superficiais.
Quando a origem da agua é a rede publica de abastecimento, por sofrer ela tratamento em estagdo propria a
finalidade, os estabelecimentos devem dar atengdo ao seu armazenamento e distribuicdo, procurando identificar
falhas que possam levar a sua contaminagdo. Para garantia do processo de controle, periodicamente os
estabelecimentos devem analisar dgua coletada no ponto de entrada dos reservatérios. Quando constatados niveis de
cloro residual livre (CRL) abaixo do permitido pela legislacdo, os estabelecimentos devem ter condi¢Ges de realizar
uma recloracdo, de forma a garantir os niveis minimos exigidos. Quando uma ndo conformidade no resultado de
analise for verificada, deve-se reavaliar o processo de controle da qualidade da agua, repetindo-se nova coleta para
verificar se as corregdes adotadas restabeleceram as condig¢Oes ideais.

Nos casos em que o abastecimento de agua provenha de fonte prdpria e a dgua seja de manancial de
superficie, os estabelecimentos devem inspecionar o tratamento realizado, verificando-se a turbidez nos pontos de
entrada e saida do sistema de tratamento, comparando-se os resultados. Neste caso, deve-se conhecer a bacia de
captacdo da agua, identificando-se possiveis fontes causadoras de poluicdo, como outras industrias, atividades
agricolas e o consequente uso de agrotdxicos, etc..

Com base nessas informacgGes, determina-se a frequéncia das analises de controle e seu monitoramento.
Quando os mananciais forem subterraneos deve-se verificar sua localizagdo, profundidade e de que forma estdo
protegidos contra a infiltracdo de dgua da superficie. Para este tipo de agua, realiza-se apenas parte do tratamento,
ou seja, a desinfeccdo. Mesmo assim, deve-se ter em maos resultados de analises laboratoriais, pois eles servirdo de
base para definir a forma de tratamento mais adequada e seu monitoramento. Nos casos em que a dgua de superficie
tenha acesso aos pocos, ela deve permear, no minimo, 6,5 metros de solo para depois contribuir com o manancial.

A cloracdo da agua deve ser feita de forma automatica, através de cloradores eletronicos ou por pastilhas,
com dispositivos de alerta que sejam acionados quando ocorrerem problemas de funcionamento, de preferéncia,
alarme sonoro e/ou visual. A cloracdo deve ser de tal maneira que seja possivel sua distribuicio homogénea em todo
o volume do reservatoério, devendo o PH ser inferior a 8,0 e o tempo de contato entre cloro e dgua, nao inferior a 30
minutos. Na distribuicdo o pH deve estar entre 6,0 e 9,5.

As empresas devem realizar analises da agua de abastecimento como parte de seus autocontroles. Quanto a
rede hidrdulica, esta deve ser projetada, construida e mantida de forma a ndo apresentar pontos de pressao negativa
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no sistema, evitando-se a entrada de contaminagGes por suc¢do quando da ruptura de tubulagGes. Nos casos em que
isso seja impossivel, devem ser instalados dispositivos eliminadores de vacuo, mantendo a pressdo interna das
tubulagOes sempre positiva. Na rede de distribuicdo ndo podem existir fins de linhas bloqueados, onde a dgua ndo
circule livremente, como é o caso quando é eliminado um ponto de saida de 4gua e a tubulagdo nao é retirada. Isso
contribui para possiveis acumulos de contaminagdes nos locais onde a dgua fica estagnada.

Controle integrado de pragas e vetores

Referente ao controle integrado de pragas, o foco das empresas deve ser em evitar a formagdo de condig¢Ges
que favorecam o desenvolvimento/alojamento de insetos e roedores, além de evitar que tais pragas tenham acesso as
areas industriais. As areas externas devem ser mantidas livres de acumulos de agua, residuos de alimentos, ndo
devem apresentar situagOes ou locais que possam servir de abrigos para insetos e roedores, assim como situagdes que
propiciem a reproducdo destes.

De forma a evitar o acesso as areas industriais, as janelas devem estar protegidas por telas milimétricas,
assim como as portas que ddo acesso aos exteriores serem providas de mecanismo de fechamento automatico,
fazendo uso de cortinas de ar ou outros mecanismos aprovados pelo Servigo de Inspegdo, quando necessario. Deve
ser evitado o uso de lampadas de vapor de mercurio, principalmente perto de portas e janelas, dando-se preferéncia
as lampadas de vapor de sddio. No uso de armadilhas para atrair insetos, deve-se utilizar a luz ultravioleta, devendo
estas ser instaladas em locais que ndo sejam visiveis desde as areas externas das industrias, ndo sendo recomendada
sua instalagdo nas dependéncias em que sejam manipulados ou armazenados matérias-primas, ingredientes,
embalagens e produtos.

O monitoramento do controle de integrado de pragas pelas empresas deve ser continuo, inspecionando-se as
areas internas na busca de indicios da presenca de pragas, como pelos e fezes e dispositivos de captura
eventualmente instalados, estes ultimos, servindo para o monitoramento da eficiéncia do programa de autocontrole.
Deve-se ter em mente que, a observancia de insetos no recinto industrial € uma evidéncia de que ha falhas no
sistema.

Externamente, os estabelecimentos devem monitorar se, com o passar do tempo, formam-se condi¢cdes
favordveis ao abrigo e proliferagao de insetos e roedores, assim como a distribuicdo de iscas em lugares estratégicos,
0 consumo e a reposi¢cdao das mesmas e as condigdes em que seus reservatorios sdo mantidos, devendo seus registros
ser em formuldrios préprios e revistos periodicamente por pessoa designada, de forma a comprovar o cumprimento e
o monitoramento do programa, além de avaliar a eficacia das acGes corretivas, quando necessarias.

Procedimentos Padronizados de Higiene Operacional - PPHO

Sdo procedimentos descritos, praticados e monitorados de forma a estabelecer uma rotina de agGes para
evitar a contaminagdo direta ou cruzada e alteragOes indesejadas nas matériasprimas e produtos, preservando suas
qualidades originais antes, durante e depois das operagdes industriais. Eles objetivam evitar qualquer tipo de
contaminagdo nas matérias primas e produtos, causadas pelo contato com superficies de equipamentos, utensilios,
instrumentos e manipuladores. Como parte de seus autocontroles, de forma a terem os ambientes de seus processos
produtivos sob controle, diminuindo os riscos de contaminacgGes e garantindo a inocuidade de suas matérias-primas e
produtos, as industrias devem controlar a limpeza e sanitizacdo através de procedimentos pré-operacionais e
operacionais.

O monitoramento dos procedimentos padronizados de higiene pré-operacional (PPHO préoperacional) deve
ser realizado logo apds o término da limpeza, devendo-se verificar se os procedimentos foram executados de forma
correta e de acordo com o descrito no programa do PPHO pré-operacional, assim sendo da mesma forma para os
procedimentos operacionais (PPHO operacional).

Os programas de autocontroles devem prever a limpeza e higienizacdo de determinados equipamentos,
instrumentos e utensilios durante as operacdes industriais, além da retirada destes, quando necessario. Os registros
das limpezas e sanitizacdes devem ser didrios. O plano de PPHO deve ser um compromisso da alta direcdo das
empresas com a manutengdo da higiene, devendo ser formulado por seus administradores e proprietarios, em
conjunto com o responsavel técnico que, em dultima instancia, sdo os responsdveis por sua implantagdo e
monitoramento.

No PPHO devem ser descritas quais as formas de manutengdo/conservagdo, do ponto de vista higiénico, as
instalagdes, os equipamentos e utensilios, a frequéncia dos procedimentos de higiene antes, durante e depois das
operagbes. Deve ser descrita a forma de controle do uso de detergentes e sanitizantes, as formas dos diversos
monitoramentos e suas respectivas frequéncias. Também deve contemplar a forma e a frequéncia das acdes
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preventivas e das corretivas, quando ocorrerem desvios ou alteragdes tecnoldgicas, e o destino das matérias-primas e
produtos, quando apresentem-se em desconformidade ou sejam consequéncia de processos de fabricagdo insalubres.

Devem estar descritas as formas de implementagdo e manutengdo do Plano, as formas de registros, os
modelos de formularios utilizados para os registros e monitoramentos, assim como para registro das agGes corretivas
adotadas. Todos os documentos devem ser datados e assinados. Por ultimo, deve-se descrever de qual forma as
empresas manterdo os registros (integridade), qual o tempo minimo de manuten¢do dos mesmos, ndo devendo aqui,
ser inferior a doze meses, de que forma estdo acessiveis aos Servigos de Inspecao, devendo ser mantidos em local de
facil acesso ao orgao fiscalizador.

Higiene, habitos higiénicos, do treinamento e saude dos operarios

No controle da higiene, dos habitos higiénicos, dos treinamentos e salde dos operarios, as empresas devem
garantir que todas as pessoas, ao sair dos vestidrios e sanitarios e ao adentrarem as areas de produgdo, além disso,
sempre que necessario, realizem a lavagem das maos e antebracos, que deve ser seguida da desinfecgdo dos mesmos,
devendo estes procedimentos terem duragdo minima de vinte segundos. Para isso, em cada local citado, devem estar
instaladas torneiras e pias com detergente e desinfetante, em nimero suficiente, de forma que no minimo, dez por
cento das pessoas que trabalham na industria, possam utilizd-las ao mesmo tempo, devendo elas estar posicionadas
estrategicamente.

Na lavagem das mdos devem ser lavados minuciosamente os dedos, os espagos interdigitais e as regides das
unhas, prevendo-se situagdes em que seja necessdrio o uso de luvas. Quando do uso destas, além das mados e
antebragos, também elas devem ser objeto de lavagem e higienizacdo. Todas as pessoas, que de uma forma ou outra,
estejam envolvidas na recepgdo, processamento, industrializagdo, transformagdo, embalagem, armazenagem,
carregamento e transporte, assim como as superficies que entram em contato com matérias-primas e produtos de
origem animal, devem sofrer higieniza¢Ges adequadas de forma a nao alterar os mesmos.

Devem ser monitorados os habitos higiénicos dos envolvidos na producdo, ndo podendo os manipuladores
espirrar, tossir, falar sobre matérias-primas e produtos de origem animal, nem cocar ou tocar em locais
contraindicados, dessa forma, diminuindo o risco de contaminagdes de matériasprimas e produtos de origem animal.

O uniforme deve ser de cor clara, trocado diariamente ou com frequéncia maior, se houver necessidade e
naqueles casos em que ocorra a contaminagdo do mesmo, de forma a evitar a contaminagdo cruzada com matérias-
primas, embalagens e produtos.

Nas ocasibes em que outros dispositivos precisem ser utilizados para evitar essa contaminagdo, como por
exemplo, o uso de aventais, deve haver essa previsdo nos autocontroles. Nos casos em que um mesmo operario,
quando factivel, trabalhe numa area suja e numa area limpa, como, por exemplo, recepcdo e produgdo, a troca de
uniformes é imprescindivel, cada vez que o mesmo entre na area de producdo, assim sendo para a lavagem e
sanitizagdao das maos e antebracos.

A saude dos operarios deve ser controlada diariamente, devendo os mesmos, sé serem admitidos dentro das
areas de manipulagdo de matérias-primas e produtos, depois da apresentagcdo das carteiras de saude, que devem
estar totalmente preenchidas, datadas, assinadas pelos funcionarios, pelos médicos, apresentado fotos dos titulares e
devendo constar nas mesmas a expressdo “apto a manipular alimentos”.

Quando da presenga de doencas infecciosas, feridas abertas, lesGes purulentas, ou quando o operario for
portador inaparente ou assintomdtico de doenca ou agente causador de toxiinfeccbes, ou outra fonte de
contaminagdo, que possam causar risco a saude, deve ele ser afastado da fungdo até enquanto o risco persista.

Os documentos de controle da saude dos operarios devem estar a disposicdo do Servico de Inspe¢do de
forma permanente, devendo os estabelecimentos ter planilhas de controle, por segdo da industria, onde conste a
relacdo dos funciondrios, a data de admissdo, a data de renova¢do dos exames médicos e consequentemente da
carteira de salde, a data da transferéncia dos funcionarios para outros setores, os turnos e horarios de trabalho dos
funcionarios nos diferentes setores da industria, de forma que o Servico de Inspec¢do tenha uma rastreabilidade da
atuacdo de cada um.

Quanto aos treinamentos dos manipuladores, eles devem ser realizados como pré-requisito para que os
mesmos desempenhem sua fungdo, ou seja, em sua admissdo, eles sé podem assumir uma determinada fungao
depois de terem sido treinados especificamente para tal, devendo existir documento formal de comprovagdo do
mesmo, sendo que este deve ser atualizado anualmente. Durante esse treinamento, devem ser dadas orientagdes
sobre os procedimentos sanitarios operacionais (PSO) e sobre o PPHO (pré e operacional), devendo tudo isso constar
no documento formal de treinamento, além do ciente do funcionario.
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Também as empresas devem treind-los no desempenho dos monitoramentos e das verificagdes dos
autocontroles e de seus registros, na tomada de decisdes quando da ocorréncia de desvios dos programas, assim
como para que tenham ciéncia de sua importancia para o cumprimento das metas.

Devem ser previstas simulagGes de execugdo de monitoramentos, verificagdes e tomadas de decisdo no caso
de ndo conformidades dos procedimentos propostos, sendo as mesmas registradas, podendo servir como ferramenta
de fiscalizagdo pelos Servicos de Inspegdo. Todos esses treinamentos e registros devem constar nos autocontroles.

Matérias-primas, ingredientes, material de embalagem e rastreabilidade

Os estabelecimentos devem, na recepg¢do das matérias-primas, documentar seus procedimentos de
autocontrole de forma a detalhar sua origem, as condi¢bes de armazenamento, a integridade das embalagens e
recipientes, sua identificacdo, as temperaturas de armazenamento e as situagdes de risco de contaminacgdo cruzada,
sendo esses itens também aplicaveis aos ingredientes e aos materiais das embalagens e rotulagem, quando for o caso.

Também devem ser descritos nos autocontroles, os cuidados nos procedimentos de manipulagdo das
matérias-primas durante as transferéncias para as diversas se¢des das industrias, de forma a preservar a integridade
das embalagens e recipientes, evitando a exposi¢cdo do conteudo, de forma a prevenir possiveis contaminagdes.

Especial atengdo deve ser dada as condi¢Ges de manutencdo de estrados e prateleiras de depdsito. Deve
existir autocontrole da manutencdo das embalagens, identificando situacdes em que elas possam sofrer
contaminagdes fisicas, quimicas e/ou bioldgicas, devendo-se manté-las em local limpo, seco, protegido de poeira,
insetos, roedores, de outras pragas, ou outras situacdes que possam gerar contaminagdes cruzadas ou alteragdes das
matérias-primas, ingredientes e produtos. Aquelas que entram em contato direto com os produtos devem ser
armazenadas em local separado, de forma isolada e mantidas dentro de suas embalagens originais, protegidas de
possiveis contaminagGes ambientais.

As embalagens danificadas, perfuradas, rasgadas ou que de outra forma se apresentem inadequadas para
uso, devem ser inutilizadas. As embalagens secundarias também devem ser armazenadas em local separado. Para as
embalagens, os estabelecimentos devem informar por escrito, até dez dias de sua compra, aos Servicos de Inspecgdo.

Quanto aos ingredientes, as industrias devem armazend-los em local préprio para esse fim, isolados,
devendo-os manter em suas embalagens originais e, quando houver necessidade de transferéncia para outras
embalagens ou recipientes, devem ser retiradas quantidades suficientes apenas para seu uso no periodo imediato,
sempre as mantendo em ambiente limpo, seco, protegido de poeiras, insetos e roedores e de outras condi¢des que
possam ocasionar contaminacdes e/ou altera¢des nas suas caracteristicas originais.

Os ingredientes devem ser registrados ou dispensados de registro, ainda, deve existir indicacdo de 6rgao
oficial competente que respalde seu uso nas condi¢Ges indicadas pelos estabelecimentos em seus autocontroles.

Os estabelecimentos que recebem leite como matéria-prima devem cumprir o que determina a Instrucdo
Normativa n? 77, de 26 de Novembro de 2018, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, ou outras
normas que venham a substitui-la. Descrever o plano de qualificacdo de fornecedores de leite e/ou Manual de
qualidade do leite, dependendo do tipo do estabelecimento, com critérios para selegdo e destinagdo da matéria prima
de acordo com a legislagdo vigente, entre outros itens descritos na norma e em oficios internos.

Deve ser descrito no programa os procedimentos de rastreabilidade dos produtos, permitindo a recuperagao
do histdrico, da aplicagdo ou da localizagdo de uma atividade, ou um processo, ou um produto ou uma organizagao,
por meio de informagdes previamente registradas. Rastrear é manter os registros necessarios para identificar e
informar os dados relativos a producdo, a origem e ao destino de um produto.

Controle das temperaturas

Os estabelecimentos devem descrever em seus autocontroles as formas de controle da manutengao das
temperaturas nos ambientes, de maneira que ndo se alterem as temperaturas das matérias primas, ingredientes e
produtos.

Determinadas fases dos processos industriais devem ter sua temperatura ambiente controladas, para que
nao ocorram alteragGes nas matérias primas, ingredientes e produtos, como é o caso do descongelamento das carnes.
Essas situagOes devem ser previstas pelos estabelecimentos, monitoradas, controladas e todas as a¢Oes registradas
em planilhas prdprias, por pessoal capacitado e responsavel por tal.

Os registros devem ser executados preferencialmente por aparelhos termo registradores de agdo constante,
instalados nas camaras frigorificas, nos tineis de congelamento, nas salas de desossa, nos esterilizadores de facas, etc.
Nas situacdes em que ndo existam equipamentos para registro constante das temperaturas, as mesmas podem ser
controladas através de verificagdes/inspecdes frequentes e consequentes registros de seu controle.

110



MUNICIPIO DE NOVA LARANIJEIRAS
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n2 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

7

Quando este for o caso, a frequéncia mdaxima dos controles das temperaturas é a cada hora de
trabalho/abate/processamento/industrializacdo. Devem existir mecanismos de controle da variagdo das temperaturas
e mecanismos para identificar quando os mesmos ndo estejam funcionando de forma correta, de maneira que possam
ser tomadas medidas corretivas o mais rapido possivel, evitando situagGes que permitam alteragGes nas matérias
primas, ingredientes e produtos. Tratando-se de estabelecimentos que recebem leite, estes devem ter em seus
autocontroles, planilhas de controle da temperatura nos silos e balGes de estocagem.

Controles laboratoriais, analises e recall de produtos

Nos controles laboratoriais e de analises as empresas devem descrever a programagdo das coletas de
amostras para envio a laboratdérios que realizam analises fisico-quimicas e microbioldgicas.

Nesse plano de amostragem devem estar descritas, para cada produto, matéria prima ou ingrediente, quais
as analises que serdo realizadas e as frequéncias de coleta para monitoramento da qualidade e da inocuidade e
também quais as atitudes a serem tomadas quando da identificacdo de resultados ndo conformes nessas andlises,
tudo isso de acordo com a legislagdo em vigor.

Nos casos em que as empresas devam realizar analises nos préprios estabelecimentos, como é o caso das
indUstrias que recebem leite in natura, devem existir laboratérios aparelhados o suficiente para realizacdo das
analises minimas necessarias e pessoas treinadas para tal. Deve existir um manual de boas praticas laboratoriais
(MBPL) descrito e implantado, composto pelo plano de amostragem, por um manual de bancada, nos casos em que
devam ser realizadas andlises de monitoramento no proprio estabelecimento, como nos estabelecimentos que
recebem leite em natureza, devendo contemplar também todos os procedimentos relacionados a conduta dos
laboratoristas, ao descarte de amostras, de reagentes, de utensilios e equipamentos de uso Unico, os registros e as
frequéncias dos treinamentos de todos os envolvidos nesse setor e suas reciclagens, assim como os registros das
andlises realizadas.

No manual de bancada devem ser descritos os procedimentos de andlise no controle da inocuidade das
matérias primas, ingredientes e produtos, devendo também contemplar os equipamentos, materiais, utensilios e
reagentes utilizados e suas quantidades minimas necessarias.

Os estabelecimentos devem descrever no seu programa a forma de recolha (recall) dos produtos em caso de
desvios que possam acarretar danos ao consumidor, estabelecendo meios descritos de como serdo rastreados e
recolhidos. No plano deve constar as seguintes diretrizes: os funcionarios devem ser capacitados para sua execugao;
prever simulacdo de recal; procedimentos a serem seguidos para o rapido e efetivo recolhimento do produto; a forma
de segregacdo dos produtos recolhidos e sua destinacgdo final.

A verificacdo dos autocontroles serd realizada por Fiscal do SIM/POA, com formacdo em Medicina
Veterindria. Tal atividade se darad por meio da avaliagdo in loco ou documental em estabelecimentos registrados sob
inspecdo permanente ou periddica. Todos os elementos contidos nos formularios anexos a esta Instrugdo devem ser
verificados, in loco, no minimo uma vez por ano.

A verificacdo in loco nos estabelecimentos registrados sob inspecdo instalada em carater permanente sera
aplicada com frequéncia minima quinzenal, conforme ANEXO 52 - IN LOCO. A verificagdo documental nos
estabelecimentos registrados sob inspec¢do instalada em carater permanente serd aplicada com frequéncia minima
trimestral, conforme ANEXO 53 - DOCUMENTAL.

A frequéncia da verificagdo dos autocontroles, tanto in loco quanto documental, dos estabelecimentos
registrados sob inspecdo em carater periddico sera aplicada de acordo com o calculo do Risco Estimado Associado ao
estabelecimento conforme Instrugdo de Trabalho n2 04. A verificagdo in loco sera aplicada conforme ANEXO 54 - IN
LOCO e a verificagdo documental serd aplicada conforme ANEXO 55 - DOCUMENTAL.

Os estabelecimentos devem ser notificados oficialmente das ndo conformidades constatadas nos programas
de autocontrole, por meio de uma via dos formuldrios anexos correspondentes (ANEXO 52, ANEXO 53, ANEXO 54 OU
ANEXO 55), sem prejuizo das agGes fiscais e medidas cautelares adotadas de acordo com o previsto na legislacdo
vigente.

O estabelecimento tem o prazo de 15 (quinze dias) para apresentar o plano de agdes corretivas e preventivas
frente as ndo conformidades notificadas nesta verificagdo dos programas de autocontrole. O plano de agdo gerado
pelo estabelecimento deve estar em consonancia com o modelo previsto no ANEXO 57 PLANO DE AGAO. A resposta
encaminhada pelo estabelecimento ao SIM/POA, com o plano de acbes deve conter no minimo as seguintes
informacdes: quais medidas corretivas e/ou preventivas serdo adotadas e implantadas, o prazo para resolu¢do da ndo
conformidade. O SIM apés avaliacdo do plano de acdo, deverd comunicar o resultado da andlise ao estabelecimento e
acompanhar a sua execucgdo. O fiscal deverd ainda, verificar o ultimo plano de acdo do estabelecimento e se for o
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caso, outros planos vigentes, para verificagdo in loco do atendimento das acgBes e dos prazos propostos.As
amostragens para a verificagdo oficial de autocontrole devem seguir o disposto no Quadro 03.
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QUADRO 03 - Amostragem e sistematica da verificagdo oficial a ser aplicada a cada elemento de controle.

TIPO DE AMOSTRAGEM
VERIFICAGAO MiNIMA
ELEMENTO UNIDADE ETAPA
(INLOCO OU (SORTEIO OU
DOCUMENTAL) DIRIGIDA)
1. Manutencdo In loco 10% Al *
2. Agua de abastecimento In loco 10% Pontos de coleta *
Armadilh di iti
3. Controle integrado de rmagt a~s € CISposItivos
In loco 5% de protegdo contra acesso | *
pragas
de pragas
10% para
. . . In loco 3 °P . ul *
4. Higiene industrial e préoperacional
operacional 10%
P In loco ) p.ara ul *
operacional
5. Higiene e habitos
higiénicos dos In loco 10% Funciondrio *
funcionarios
6.P di t
'r?c.e 1men OS_ . In loco 10% Procedimento *
sanitarios operacionais
Recebimento de matéria-
In loco 100% prima referente a 1
lote/produto elaborado
Recebimento de matéria-
7. Controle de matéria- prima destinado a
. In loco 10% .
prima aproveitamento
condicional
Recebimento de Insumo (ingrediente e
In loco 10% insumo €| material de embalagem
produto elaborado
In loco 10% Al *
In loco 10% ul *
8. Controle de —
In loco 1 Operagao *
temperatura
Amostra de produto
In loco 5 *

matéria-prima
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ANEXO 52 - IN LOCO

VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N° XXX/SIM/POA
ANO - CARATER DE INSPECAO PERMANENTE

A- Identificacdo dos turnos

NuUmero de turnos de trabalho:

Atividades realizadas no turno 1:

Atividades realizadas no turno 2:

Atividades realizadas no turno 3:

B- Elementos de controle

01- Manutengdo (incluindo iluminagdo, ventilagdo, aguas residuais e calibragdo)

Area/instalacdo/equipamento/utensilio/i Ha Compatibilidade com L. i
i - . i i Horari | Responsa
nstrumento (conforme plano de inspe¢do)| conformidade? os registros in loco da Data o vel
(sim ou n3o) empresa? (sim ou ndo)
Descri¢cdo da ndo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:
02- Agua de abastecimento
Ponto de Ha Compatibilidade
coleta/reservatério/sistema | ual conformidad | com os registros . .
de tratamento/equipamento C.oro re5|du:1 EH e? in loco da Data Horari | Responsa
(conforme plano de livre (ppm) (simoundo) | empresa? (sim ° vel
inspecdo) ou ngo)
*preencher quando aferido
Descricdo da ndo conformidade e ag¢Oes fiscais adotadas, quando
couber:
03- Controle integrado de pragas
Area/instalacdo/equipament | H& conformidade? Compatibilidade com os L. i
. . . . Horari | Responsa
o (conforme plano de (sim ou ndo) registros in loco da empresa? Data o vel
inspecdo) (sim ou n3o)
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Descrigdo da ndo conformidade e ag0es fiscais adotadas, quando couber:

04- Higiene industrial e operacional
Imol . Compatibilid
Area/instalacdo/equi mp eme'ntagao/mo H4 ade com os
. . nitor . ; ) L.
pamento Préoperacio e conformidad| registros in Horari| Respons
amento/verificacdo/ Data i
(conforme plano de nal acio e? loco da o) avel
. - . ~ 5
inspecdo) corretiva (sim ou ndo) (?mpresal.
(sim ou n3o)
Descri¢cdo da ndo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:
05- Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios
Area/instalacdo Ha Compatibilidade com os , ,
. . . Hora | Responsa
(conforme plano de conformidade registros in loco da Data o vel
inspegdo) ? (sim ou n3o) empresa? (sim ou ndo)
Descrigdo da ndo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:
06- Procedimentos sanitdrios operacionais
Area/instalacdo/equipamento/ Ha Compatibilidade com os , )
~ . . . Hord | Responsa
operagdo (conforme conformidade registros in loco da Data .
. ~ . ~ . - rio vel
plano de inspecdo) ? (sim ou ndo) empresa? (sim ou nao)
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Descrigdo da ndo conformidade e ag¢0es fiscais adotadas, quando couber:

07- Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas a aproveitamento condicional), ingredientes e material
de embalagem - IN 49/2006

Matéria-prima/insumo Ha Compatibilidade com os , ,
. . . Hora | Responsa
(conforme plano de conformidade registros in loco da Data o vel
inspecdo) ? (sim ou ndo) empresa? (sim ou ndo)
Descrigdo da ndo conformidade e agOes fiscais adotadas, quando couber:
08- Controle de temperaturas
Area/instalacdo/equipamento Ha Compatibilidad
/produto/ operagdo . conformidade| e com os
f lano de i x Observacgdo 5 . . -
(conforme plano de inspegdo) direta/mensuracio ! registros in | Dat | Horari | Respons
) ¢ (simoundo) | |oco da | a o) avel
direta*

empresa? (sim
ou n3o)

*no caso de mensuracgdo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi constatado (discriminando
o processo/equipamento/lote e o valor encontrado).
Descrigdo da ndo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:

C- Nome, data, carimbo e assinaturas (dos servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais e assinatura do
representante do estabelecimento)

Ciente que recebi 22 via em .

Declaro estar ciente que possuo o prazo de 15 dias (ou definido pelo Fiscal do SIM) para apresentar a este Servico de
Inspecdo o Relatério de Corregdo das Ndao Conformidades (RCNC) apresentadas em Plano de Ag¢do que contém o
cronograma de ag¢0es corretivas aqui solicitado.
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ANEXO 53 - DOCUMENTAL

VERIFICAGAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N° XXX/SIM/POA ANO
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE

A- Identifica¢do do periodo avaliado (de DD/MM/AAAA a DD/MM/AAAA)
B- Avaliagao dos registros

Elementos de . Nao
Procedimento "
controle conforme* (X)
1 Manutengao (incluindo iluminagdo, ventilagdo, aguas residuais e calibragdo)
2 Agua de abastecimento
3 Controle integrado de pragas

Programa escrito de Higiene industrial e operacional

Registros de implementagdo e agdo corretiva, conforme programa escrito

Registros didrios de monitoramento da higienizagao pré-operacional e agdo corretiva

4 Registros didrios de monitoramento da higienizagdo operacional e a¢do corretiva
Registros de verificagdo e acao corretiva
Identificagdo do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em todos os
seus registros

5 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios
Procedimentos sanitarios operacionais

7 Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento
condicional), ingrediente e material de embalagem

8 Controle de temperaturas

* Marcar com “X” quando for considerado ndo conforme

Descrigdo da ndo conformidade e ag¢0es fiscais adotadas, quando couber:

C- Nome, data, carimbo e assinaturas (dos servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais e assinatura do
representante do estabelecimento)

Ciente que recebi 22 via em .

Declaro estar ciente que possuo o prazo de 15 dias (ou definido pelo Fiscal do SIM) para apresentar a este Servigo de
Inspecdo o Relatdrio de Corregdo das Nao Conformidades (RCNC) apresentadas em Plano de Agdo que contém o
cronograma de ag¢des corretivas aqui solicitado.
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ANEXO 54 - IN LOCO

VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N° XXX/SIM/POA
ANO - CARATER DE INSPECAO PERIODICO

A- Identificacdo dos turnos

NuUmero de turnos de trabalho:

Atividades realizadas no turno 1:

Atividades realizadas no turno 2:

Atividades realizadas no turno 3:

B- Elementos de controle

01- Manutengdo (incluindo iluminagdo, ventilagdo, aguas residuais e calibragdo)

Area/instalacdo/equipamento/utensilio/instrumento Ha conformidade? (sim Compatibilidade com os registros in L. 3
. N N . N Data Horario Responsavel
(conforme plano de inspegao) ou nao) loco da empresa? (sim ou ndo)
Descri¢cdo da ndo conformidade e ac¢des fiscais adotadas, quando couber:
02- Agua de abastecimento
Ponto de coleta/reservatdrio/sistema de . Ha Compatibilidade com os
. Cloro residual . 5 . , - .
tratamento/equipamento pH* conformidade? | registros in loco da empresa? Data Horario Responsavel

H *
(conforme plano de inspegdo) livre (ppm) (sim ou ndo) (sim ou n3o)
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*preencher quando aferido
Descrigdo da ndo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:

03- Controle integrado de pragas

Area/instalacdo/equipamento (conforme | H& conformidade? (sim ou Compatibilidade com os registros in loco da L. ,
X N N . N Data Horario Responsavel
plano de inspegdo) ndo) empresa? (sim ou ndo)
Descrigdo da ndo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:
04- Higiene industrial e operacional
imol tacio/ it Compatibilidade com
Area/instalagdo/equipamento . . mplementacac/monitor Ha conformidade? os registros in L. )
. - Préoperacional amento/verificagdo/acdo . ~ 5 Data Horario Responsavel
(conforme plano de inspecdo) . (sim ou ndo) loco da empresar
corretiva . .
(sim ou ndo)
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Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

05- Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios

Area/instalacdo (conforme plano Ha conformidade? (sim Compatibilidade com os registros in loco da L. ,
. N N R N Data Horario Responsavel
de inspegdo) ou n3o) empresa? (sim ou ndo)
Descrigdao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
06- Procedimentos sanitarios operacionais
Area/instalacdo/equipamento/operacdo Ha conformidade? (sim Compatibilidade com os registros in loco da L. }
. ~ ~ . ~ Data Horario Responsdvel
(conforme plano de inspecdo) ou nao) empresa? (sim ou ndo)
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Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

07- Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas a aproveitamento condicional), ingredientes e material de embalagem - IN 49/2006

Matéria-prima/insumo (conforme Ha conformidade? (sim Compatibilidade com os registros in loco da L. ,
. ~ - . N Data Horario Responsavel
plano de inspecdo) ou nao) empresa? (sim ou n3o)
Descrigdo da ndo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:
08- Controle de temperaturas
Area/instalacdo/equipamento/produto/ Observacio Hé conformidade? | Compatibilidade com os
operagdo ¢ (sim ou ndo) registros in loco da Data Hordrio | Responsavel

. ~ direta/mensuragdo direta*
(conforme plano de inspecdo) / ¢ empresa? (sim ou ndo)

*no caso de mensuracgdo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi constatado (discriminando o processo/equipamento/lote e o valor encontrado).
Descrigdo da ndo conformidade e ag¢0es fiscais adotadas, quando couber:

C- Nome, data, carimbo e assinaturas (dos servidores oficiais responsaveis pelas verificagGes oficiais e assinatura do representante do estabelecimento)

Ciente que recebi 22 via em

Declaro estar ciente que possuo o prazo de 15 dias (ou definido pelo Fiscal do SIM) para apresentar a este Servigco de Inspe¢do o Relatdrio de Corre¢do das Nao Conformidades
(RCNC) apresentadas em Plano de A¢do que contém o cronograma de agGes corretivas aqui solicitado.
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ANEXO 55 DOCUMENTAL

VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N° XXX/SIM/POA ANO
CARATER DE INSPECAO PERIODICO
A- Identificagdo do periodo avaliado (de DD/MM/AAAA a DD/MM/AAAA)
B- Avalia¢ao dos registros

Elementos de . Nao
Procedimento
controle conforme* (X)
1 Manutencao (incluindo iluminagdo, ventilagdo, aguas residuais e calibragao)
2 Agua de abastecimento
3 Controle integrado de pragas

Programa escrito de Higiene industrial e operacional

Registros de implementacgdo e ac¢do corretiva, conforme programa escrito

Registros diarios de monitoramento da higienizacdo pré-operacional e agdo corretiva

4 Registros diarios de monitoramento da higienizacdo operacional e a¢do corretiva
Registros de verificacdo e acdo corretiva
Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em todos os
seus registros

5 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios
Procedimentos sanitarios operacionais

. Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento
condicional), ingrediente e material de embalagem

8 Controle de temperaturas

* Marcar com “X” quando for considerado ndo conforme

Descri¢cdo da ndo conformidade e ac¢des fiscais adotadas, quando couber:

C- Nome, data, carimbo e assinaturas (dos servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais e assinatura do
representante do estabelecimento)

Ciente que recebi 22 via em .
Declaro estar ciente que possuo o prazo de 15 dias (ou definido pelo Fiscal do SIM) para apresentar a este Servico de
Inspegdo o Relatdrio de Corregdo das Ndo Conformidades (RCNC) apresentadas em Plano de Agdo que contém o

cronograma de ag¢0es corretivas aqui solicitado.
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ANEXO 56 RELATORIO RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO (RD)

RELATORIO DE CARACTERIZACAO DO RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO DO
ESTABELECIMENTO (RD) N° XXX/SIM/POA ANO
Conforme Anexo IV da Norma Interna n° 02/DIPOA/SDA/2015

Periodo de fiscalizagdo: (DD/MM/AAAA a DD/MM/AAAA)

Meses/anos verificados:

EQUIPE DE FISCALIZACAO
dados gerados durante a fiscalizagdo

Foram adotadas ag0es fiscais decorrentes da detecgdo de ndo conformidades durante

SIM ( )NAO
a fiscalizagdo local? () ()

Referéncias (n2 dos autos de infragdes, termos de interdigdo, de fiscalizagdo e outros documentos de
interesse gerados):

Foi identificado risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificagdo ou

SIM ( )NAO
adulteracdo de produto? () ()

Observacoes da fiscalizacdo a chefia imediata:

Estimativa de RD para préxima fiscalizagdao

Caracterizacdo do RD (associacdo dos registros do item 2 deste relatério com o Anexo lll da Norma Interna n@
02/2015/DIPOA/SDA):

RDO()1()2()3()4

( ) Dispensada a caracterizacdo de risco, pois o estabelecimento encontra-se completamente interditado conforme
documentos anexos. O seu retorno fica condicionado a retomada de controle sob seu processo.

Termo de interdigdo:

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pela fiscalizagao:
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ANEXO 57 PLANO DE AGAO

REFERENTE A VERIFICAGAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE - N° XXX/SIM/POA

s Medida corretiva Rubrica do servidor do
Elemento de Deficiéncia Data da proposta ou| Medida preventiva |Data da proposta ou| Data e resultado da ,
SIM responsavel pela

. proposta ou o . o e x e
controle e n2 registrada . de realizagao proposta ou realizada de realizagao verificagdo oficial* e o ..
realizada verificagao oficial

*Atendido; ndo atendido; no prazo

Representante do estabelecimento (nome, cargo e assinatura):

Assinatura e carimbo do servidor oficial responsavel pelas verificagdes oficiais acima, com identificagdo da(s) rubrica(s):
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INSTRUGCAO DE TRABALHO N2 @9

COMBATE A FRAUDE DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, COMBATE AS ATIVIDADES
CLANDESTINAS, EDUCAGAO SANITARIA E RASTREABILIDADE

Emissao Vigéncia Revisdo Controle de Versao
24/02/2022 24/02/2023 anual 01

Autoria:

_ %/ff)f %ﬂ/‘
Jones Negri

Médico Veterinario
Responsavel pelo SIM/POA

IT N2 @9: Procedimentos para combate a fraude de produtos de origem animal, combate as
atividades clandestinas, educa¢ao sanitaria e rastreabilidade

Nesta Instrucdo de Trabalho sdo descritos os procedimentos operacionais que viabilizam ao Servigo de
Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA) combater fraudes, atividades clandestinas e realizar
acGes de educacdo sanitdria para garantir a qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal. Também constam
os procedimentos que possibilitam rastrear todo o processo produtivo dos produtos elaborados pelo estabelecimento
registrado no Servico de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA), desde a aquisicdo das
matérias-primas até a comercializacdo do produto final

A industria é responsavel pela qualidade dos processos e produtos através dos programas desenvolvidos,
implantados, mantidos e monitorados pelos estabelecimentos, visando assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos
seus produtos (BPF - Portaria MAPA n2. 368/1997, APPCC — Portaria MAPA n2 46/1998, PPHO - Resolugdo n2. 10/2003
DIPOA/SDA). Uma fraude alimentar ocorre quando um alimento é deliberadamente colocado no mercado com a
intencdo de se obter lucro através do engano do consumidor.

Para o controle e combate as fraudes nos produtos de origem animal, sdo utilizados diferentes métodos,
entre eles:

1. Analises fisico-quimicas de produtos;
2. Controle do registro e formulagdo dos produtos;
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Afericdo de peso;

InspecGes de rotina;

Supervisoes;

AgOes de combate as atividades clandestinas de obtengdo e comércio; e
7. Desenvolvimento de atividades de educagdo sanitaria.

A andlise fisico-quimica oficial do produto acabado deve ser coletada por fiscal do SIM/POA. As amostras de
produtos acabados sdo coletadas e enviadas aos laboratérios credenciados, conforme cronograma de coleta. A
frequéncia minima anual de avaliagdo é de uma amostra por categoria de produto produzido.

Além das coletas oficiais, serdo realizadas amostragens aleatdrias e coletas de produtos em pontos de
comercializagdo. A frequéncia serd de uma amostra anual para verificar fraudes na formulagdo, tais como inclusdao de
proteinas de soja, amido ou teor de calcio em excesso, no caso dos embutidos e Dripping Test, no caso de carne de
aves.

oukw

O controle do registro de formulagdo dos produtos é realizado para evitar adulteragdes quanto aos
ingredientes e matérias-primas utilizadas na fabricagio (ANEXO 58 CONTROLE DE FORMULAGCAO DE PRODUTOS). Ao
menos um controle das analises laboratoriais de cada produto produzido por ano nos estabelecimentos sera
verificado conforme cronograma de verificagdo dos programas de autocontrole (PAC) do SIM/POA. A formulagdo deve
ser a mesma que foi aprovada pelo SIM/POA. Tal verificagdo é realizada juntamente com os outros métodos de
controle do estabelecimento, tais como relatérios de recebimento de matéria-prima (ANEXO 59 RELATORIO DE
RECEBIMENTO DE MATERIA-PRIMA) e relatérios de expedigdo e producdo mensal (ANEXO 60 RELATORIO DE
EXPEDICAO DE PRODUTOS e ANEXO 61 RELATORIO DE PRODUCAO E COMERCIALIZACAO MENSAL). A quantidade de
matéria-prima adquirida e a quantidade de produto expedido sdo verificados.

A afericao do peso é outra verificagdo realizada conforme cronograma de verificagao dos PAC, sendo utilizada
somente em produtos com peso liquido pré-medidos. No minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo produto sdo
pesadas, sendo confrontados se o peso descrito condiz com o verificado (ANEXO 62 CONTROLE DE AFERICAO DE
PESO).

Durante as inspe¢Ges de rotina ou supervisdes é avaliada a procedéncia e integridade da matéria-prima, data
de validade dos produtos e insumos, conservagdao dos rétulos, embalagens e etiquetas. Quando constatar nao
conformidades nos procedimentos descritos acima é lavrado um relatério de ndo conformidade (RNC), dependendo
da situagdo, como em casos que lese o consumidor deve ser aplicado um auto de Infragdo e/ou interdigdo.

Para as Ac¢bGes de Educacdo Sanitaria serdo realizadas atividades que promovam a conscientizagdo da
populagdo quanto ao risco do consumo de produtos sem inspec¢do e/ou procedéncia. Serdo promovidas entrevistas
em radio, reunides e palestras para produtores, responsaveis de estabelecimentos que produzem e/ou comercializam
produtos de origem animal e também para o publico em geral, conforme cronograma estabelecido. O
desenvolvimento de agdes em conjunto com os 6rgdos de interesse podera ser igualmente planejado.

REGIME ESPECIAL DE FISCALIZACAO (REF)

E o conjunto de procedimentos a que serdo submetidos os estabelecimentos registrados junto ao SIM/POA,
em caso de reincidéncia nas violagbes das normas de industrializacdo dos produtos de origem animal, os quais
caracterizem fraude, falsificacdo ou adulteracdo dos mesmos.

Para esta finalidade é considerada reincidéncia a constata¢do de ndo conformidades a partir do segundo
resultado insatisfatério do mesmo produto, verificado através das andlises fisico-quimicas de rotina ou daquelas
realizadas em casos de denuncias ou suspeitas de alteragao.

O REF se caracteriza por:

1. Interdigdo parcial ou total do estabelecimento, através de Auto de Interdi¢gdo, conforme modelo da
IT n2 07: Agdes fiscais;

2. Suspensdo da expedicdo e da comercializagdo do produto ou da linha de produtos envolvidos no
processo, sendo que este deve ser realizado através de oficio;

3. Acompanhamento fiscal dos processos de fabricagao do(s) produtos;

4. Apresentagdo do plano de agdo, no prazo maximo de 15 dias, para corre¢do das ndo conformidades.
Caso seja necessario, atualizagdo dos programas de autocontrole do estabelecimento;

5. Solicitagdo de alteracdo do registro de rétulos, se aprovado e necessario;

6. A empresa terd suspenso o REF, apds a aprovacdo, pelo SIM/POA, do plano de acdo e da
apresentacdo de trés analises laboratoriais de lotes diferentes e consecutivos, em conformidade, do
produto envolvido. Esta finalizacdo sera determinada por oficio emitido pelo SIM/POA.
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A reincidéncia acarretard novo estado de REF, independente das demais sanc¢des previstas na legislacdo
vigente. A critério do SIM/POA, a empresa podera ter seu registro de rétulo do produto cancelado e a comercializagdo
suspensa no ambito dos demais municipios do consércio.

A rastreabilidade é uma ferramenta que permite controlar e gerenciar de maneira documentada as
informacgdes referentes a um processo/procedimento. No caso especifico deste documento, a rastreabilidade se
refere ao controle e gerenciamento dos processos de produg¢do dos produtos destinados a alimentagao, produzidos
pelo estabelecimento, desde a aquisicao das matérias-primas até a comercializagdo do produto

Na recepgdo, cada remessa de uma determinada matéria-prima é registrada em planilha de recepgdo, onde
ird constar as seguintes informagdes: nome do fornecedor e numero da nota fiscal, produto, quantidade, registro de
inspecdo, temperatura de recepcdo e responsavel pela verificacio (ANEXO 59 RELATORIO DE RECEBIMENTO DE
MATERIA-PRIMA).

No recebimento, cada remessa de uma determinada matéria-prima recebe uma identificagdo (estabelecida
pelo recebedor) e um nimero de lote de controle interno, a partir da qual é feito todo o acompanhamento do
produto dentro do estabelecimento. Para efeito de controle interno, cada remessa de uma determinada matéria-
prima equivale a um lote.

A partir do nimero de lote de controle interno, que é sequencial e de acordo com a ordem de recepgdo, se
estabelece a ordem de utilizagdo da matéria-prima. A quantidade de cada matéria-prima a ser gasta é especificada em
uma planilha. Com isso se faz o registro dos lotes de todas as matérias-primas utilizadas para a producdo de um
determinado lote de produto acabado. Através desta planilha, é possivel se rastrear todas as matérias-primas
utilizadas para a producdo do lote de produto em questio (ANEXO 61 RELATORIO DE PRODUCAO E
COMERCIALIZACAO MENSAL).

Todos os produtos produzidos pelo estabelecimento sdo envasados em embalagens contendo um rétulo
cada, no qual estdo contidas todas as informacdes a respeito do produto em questdo, dentre elas a data de fabricagdo
e lote de producgdo, que possibilitam o levantamento de todo seu histdrico de producgéao.

Todo e qualquer produto produzido pelo estabelecimento, devera ser lancado em planilha de expedigdo de
produtos acabados (ANEXO 60 RELATORIO DE EXPEDICAO DE PRODUTOS). Neste documento devem estar contidas
informacgdes referentes ao comprador (nome, telefone, endereco etc.) e referente ao(s) produto(s) vendido(s)
(especificagdo do produto, quantidade, lote de produgdo ao qual pertence etc.), a partir das quais é possivel localizar o
produto e fazer recall em caso de necessidade.

Os relatdrios citados acima (relatério de recebimento de matéria-prima, producdo e expedicdo) devem ser
encaminhados ao SIM/POA até o 5° dia de cada més, sendo os relatdrios referentes ao més anterior. O Servidor
Responsavel pelo SIM/POA verificard as planilhas e, posteriormente, ao encontrar ndo conformidades, tomara as
medidas cabiveis.

Em caso de necessidade de qualquer tipo de rastreabilidade e/ou recall, os mesmos devem ser realizados
pelo estabelecimento, juntamente com o responsavel pela documentagdo e pelo registro de dados. Nestes casos, o
estabelecimento fica obrigado a elaborar relatério, oficio ou plano de agao que especifique a causa do recolhimento,
comprovando o recolhimento dos produtos, o que a empresa fara com os produtos recolhidos, a data e as conclusdes
obtidas.

Este relatdrio, oficio ou plano de acdo devera ser datado e assinado por responsavel legal pelo
estabelecimento e entregue ao SIM/POA em prazo determinado.

Em caso de recolhimento, os produtos recolhidos devem ficar estocados em local especifico (separado dos
demais produtos acabados e matérias-primas) até que o estabelecimento determine seu destino final.
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ANEXO 58 CONTROLE DE FORMULAGCAO DE PRODUTOS

Deve ser realizado pelo SIM/POA em todos os produtos durante o ano. Quando forem constatadas ndo
conformidades deve ser emitido um relatério de ndo conformidades (RNC).

Legenda: C = Conforme NC = Ndo Conforme NA = N&o Aplicavel

Estabelecimento:

Data: Registro SIM:

Produto:| N° Registro:

Quantidade (Kg ou L)
Ingredientes

%

TOTAL

Atende ao RTIQ do produto? ()C ( )NC ( )NA
Memorial de registro do produto? ()C ( )NC ( )NA

Observagoes:

Assinatura e carimbo do Responsavel pelo SIM/POA
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ANEXO 59 RELATORIO DE RECEBIMENTO DE MATERIA-PRIMA

Realizado pela empresa que deve anotar o recebimento de matérias-primas.

Este documento deve ser entregue MENSALMENTE até o 52 dia de cada més ao servigo de inspe¢do que irad verificar a procedéncia das matérias-primas. Um relatério de ndo
conformidades (RNC) deve ser emitido quando forem verificadas Ndo Conformidades.

Estabelecimento:

N° Reg. SIM/POA:

Data

N° do lote da
matéria-prima

Nome do Fornecedor

n° NF

Produto/matéria-prima

Temperatura
recebimento

Quantidade
(Kg)

Responsavel

Assinatura e carimbo do responsavel pela verificagao
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ANEXO 60 RELATORIO DE EXPEDIGAO DE PRODUTOS

DATA PRODUTO QUANT. LOTE DESTINO (ESTABELECIMENTO/MUNICIPIO) OBSERVAGOES Responsavel

Em: / /

Responsavel Monitoramento Verificador/Inspetor
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ANEXO 61 RELATORIO DE PRODUGAO E COMERCIALIZACAO MENSAL

Referente ao Més/ano:
(DEVERA SER ENTREGUE ATE O DIA 5 DE CADA MES)

Estabelecimento: Fone:

Enderego: Registro SIM/POA:

Total de Entrada de

matéria-prima: Carne Bovina Kg Carne Suina: Kg Leite: L Pescado: Kg Ovos dz
QUANT.
N¢ CONFORME PRODUTO QUANT. QUANT RECOLHIDA
MEMORIAL DE (Inf ; RTIQ) PRODUZIDA VENDIDA (-KG) E/OU ESTOQUE’ DESTINATARIO®
nrformar nome contorme
ROTULAGEM (KG) CONDEN/;\DA
(kG)
! DESCREVER DESTINO DO PRODUTO RECOLHIDO:
% IDENTIFICAR QUANDO HOUVER PRODUTO EM ESTOQUE (REF. ANTERIOR/ATUAL):
% IDENTIFICAR COMPRADOR (MUNICIPIO):
DATA:
Responsdvel pelo preenchimento: Assinatura e carimbo do responsavel Técnico da

empresa:
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ANEXO 62 CONTROLE DE AFERICAO DE PESO

AFERICAO DE PESO LIQUIDO: Busca-se verificar se o peso descrito condiz com o verificado. Pesar, no minimo, 05

(cinco) amostras de um mesmo produto por verificagdo. Um relatério de Ndo Conformidades (RNC) deve ser
emitido quando forem verificadas Ndo Conformidades.

Estabelecimento:

Registro do SIM:

Peso Bruto Peso Liquido Peso da Embalagem ou
Data Produto Recipiente C/ NC/ NA
Legenda: C = Conforme NC = Ndo Conforme NA = Ndo Aplicavel

Assinatura e carimbo do responsavel pela verificacdo

132



